
ลากริตตารังสรรคหาเมนูเด็ดตอนรับปีใหม

เชฟแพทริเซีย ประจําหองอาหารลากริตตา เชิญชวนผูหลงใหลในรสชาติอาหารอิตาเลียนรวมตอนรับปีใหมกับ 5 เมนู

สูตรพิเศษ ซึ่งปรุงดวยวัตถุดิบขึ้นชื่อจากหลากหลายประเทศ ไดแก ซุปและพาสตาสูตรคลาสสิกจากประเทศอิตาลี

ปลาหมึกจากเกาะฮอกไกโด ประเทศญี่ป ุน หอยนางรมตัวโตจากเมืองนอรมังดี ประเทศฝรัง่เศส และเน้ือเท

นเดอรลอยนเกรดพรีเมียมจากประเทศสหรัฐอเมริกา เมนูเหลาน้ีมีบริการเฉพาะเดือนมกราคม 2562 เทานัน้

พาสตา เอ พาตาเต ราคา 490 บาท++

เมนูซุปมันฝรัง่เน้ือครีมนุมละมุน คลุกเคลากับเสนพาสตาแบบสปาเก็ตตี ้เป็นเมนูแนะนําสําหรับผูไมทานเน้ือสัตว

คาพาโช ดิ โปลิโป ราคา 750 บาท++

เมนูปลาหมึกสดจากเกาะฮอกไกโด ประเทศญี่ป ุน คลุกเคลากับมันฝรัง่หัน่สี่เหลี่ยมลูกเตา มะกอกคาลามาตา ผักเซ

เลอรี่ และไขปลาสีเหลือง

ออสทริช เดลลา นอรแมนเดีย ราคา 780 บาท++

เมนูหอยนางรมสดขนาดใหญเบอร 3 นําเขาจากเมืองนอรมังดี ประเทศฝรัง่เศส เสิรฟ 6 ตัว ทานคูกับเลมอน สัมผัส

ไดถึงกลิ่นอายทะเล

ทอรเทลลินี เอ็มมิเลียนี อัลลา บอสไคโอลา ราคา 650 บาท++

เมนูพาสตาสูตรดัง้เดิมโดยใชพาสตาแบบทอรเทลลินีสอดไสพารมาแฮม ไสกรอกมอรทาเดลลา เน้ือหมูสับละเอียด

และชีสพาเมซาน แลวนําไปคลุกเคลากับเห็ดฝานเป็นแผนบางๆ ราดซอสปรุงรสจากเบคอน

ฟิเลตโต ดิ แมนโซ อเมริกาโน ราคา 1,800 บาท++

เมนูสเต็กเน้ือเทนเดอรลอยนนําเขาจากประเทศสหรัฐอเมริกา ปรุงสุกปานกลางเพื่อคงความนุมและกลิ่นหอมของ

เน้ือ เสิรฟคูกับซอส 5 ชนิด และมันฝรัง่อบหัน่เป็นชิน้พอดีคํา

ราคาดังกลาวน้ีไมรวมคาบริการ 10 เปอรเซ็นต และภาษีมูลคาเพิ่ม 7 เปอรเซ็นต

ขอกําหนดและเงื่อนไขอาจเปลี่ยนแปลงไดโดยไมแจงใหทราบลวงหน า

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่หมายเลข +66 (0) 7634 0112 อีเมล lagritta@amari.com

เยี่ยมชมเพจเฟสบุคที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือเว็บไซต www.lagritta.com

ที่อยู: อมารี ภูเก็ต เลขที่ 2 ถนนหมื่นเงิน ตําบลปาตอง อําเภอกะทู จังหวัดภูเก็ต 83150
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