
ลากริตตานําเสนอเมนูเน้ือวากิวสูตรเด็ด

เชฟแพทริเซียประจําหองอาหารลากริตตาชวนลิม้ลองรสชาติและความนุมละมุนของเน้ือวากิวนําเขาจากประเทศ

ญี่ป ุน โดยรังสรรค 5 เมนูเด็ดที่ไมควรพลาดในเดือนพฤศจิกายนน้ี ไดแก

คาพาโช ดิ วากิว สตริปลอยน ฟูเม เอ พินซิโมนิโอ ราคา 850 บาท++
(Carpaccio di Wagyu Striploin Fumée e Pinzimonio)
เน้ือวากิวรมควันแลเป็นชิน้บางๆ คลุกเคลากับอารติโชก วอลนัท ผักร็อคเก็ต และโรยหน าดวยชีสพาเมซาน

ทารทาร ดิ มานโซ วากิว ราคา 1,880 บาท++
(Tartare di Manzo Wagyu)
สเต็กทารทารจากเน้ือวากิวบดรสเลิศปรุงดวยน้ํามะนาวผสมน้ํามันมะกอกบริสุทธิ ์ โรยหน าดวยชีสพาเมซาน และ

ซอสสูตรพิเศษซึ่งปรุงจากเห็ดทรัฟเฟิลดํา

ทาเกลียตา ดิ มานโซ วากิว ริบอาย อัล โพรฟูโม ดิ อกลิโอ เอ โรสมาริโน ราคา 1,880 บาท++
(Tagliata di Manzo Wagyu Ribeye al Profumo di Aglio e Rosemarino)
สเต็กเน้ือริบอายหัน่เป็นชิน้พอเหมาะ หมักดวยโรสแมรี และกระเทียมจนเขาเน้ือ นําไปปรุงดวยอุณหภูมิพอเหมาะ

จนเน้ือนุมไดที่พรอมเสิรฟคูกับมันฝรัง่อบรอนๆ

สตราซเซติ ดิ มานโซ วากิว ไอ ฟุงกี พอชินี ราคา 1,780 บาท++
(Straccetti di Manzo Wagyu ai Funghi Porcini)
เน้ือวากิวหัน่เป็นชิน้บางๆ นําไปผัดคลุกเคลากับเห็ดพอชินี ไวนขาว พารสลีย และมะเขือเทศเชอรรี่

มานโซ วากิว อัล ฟัวกราส อิน คอคอตเต คอน เพียว ดิ พาตาเต ราคา 1,980 บาท++
(Manzo Wagyu al Foie Gras in Cocotte con Pure di Patate)
เน้ือริบอายหัน่แบบสี่เหลี่ยมลูกเตาปรุงคูกับตับหาน เครื่องเทศนําเขาจากประเทศอิตาลี ไวนขาว และตกแตงดวย

มะเขือเทศเชอรรี่ เมนูน้ีมีความเขมขน เมื่อเสิรฟคูกับมันฝรัง่บดจะใหรสชาติที่ลงตัวยิ่งขึ้น

ราคาดังกลาวน้ีไมรวมคาบริการ 10 เปอรเซ็นต และภาษีมูลคาเพิ่ม 7 เปอรเซ็นต

ขอกําหนดและเงื่อนไขอาจเปลี่ยนแปลงไดโดยไมแจงใหทราบลวงหน า

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่หมายเลข +66 (0) 7634 0112 อีเมล lagritta@amari.com

เยี่ยมชมเพจเฟสบุคที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือเว็บไซต www.lagritta.com

ที่อยู: อมารี ภูเก็ต เลขที่ 2 ถนนหมื่นเงิน ตําบลปาตอง อําเภอกะทู จังหวัดภูเก็ต 83150
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