
ลากริตตาทาลองออสโซบูโก สวรรคของนักทานเน้ือ

หองอาหารลากริตตาของโรงแรมอมารี ภูเก็ต เปิดตัว “ออสโซบูโก” เมนูอาหารอิตาเลียนตัวใหมลาสุด โดยเชฟแพ

ทริเซีย จากกรุงโรม ไดคัดสรรเน้ือลูกวัวตัดตามขวางอยางพิถีพิถันเพื่อใหไดสัดสวนของเน้ือและกระดูกที่สวยงาม

แลวนําไปเคี่ยวพรอมผักนานาชนิด และไวนขาวเป็นเวลาหลายชัว่โมงจนสวนผสมเขาเน้ือและมีความนุมละมุนลิน้

กอนนําเสิรฟพรอมกับโพเลนตา หรือเสนพาสตาตามความชอบ เมนูออสโซบูโก ราคาเพียง 810 บาท++ พรอม

บริการแลวตัง้แตวันน้ีเป็นตนไป

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่หมายเลข +66 (0) 7629 2697 อีเมล lagritta@amari.com

เยี่ยมชมเพจเฟสบุคที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือเว็บไซต www.lagritta.com

ที่อยู: อมารี ภูเก็ต เลขที่ 2 ถนนหมื่นเงิน ตําบลปาตอง อําเภอกะทู จังหวัดภูเก็ต 83150
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