
ลากริตตาตอนรับฤดูกาลเห็ดทรัฟเฟิลกับหาเมนูสุด

คลาสสิค

ในเดือนพฤศจิกายนของทุกปีคือชวงเวลาที่เหมาะสมสําหรับการเก็บเกี่ยวเห็ดทรัฟเฟิลของชาวอิตาลี เห็ดชนิดน้ีขึ้น

ชื่อวาเป็นเห็ดหายาก มีกลิ่นหอมหวล และอุดมไปดวยโภชนาการ เชฟแพทริเซียซึ่งเป็นชาวอิตาลีมีความคุนเคยกับ

เห็ดทรัฟเฟิลเป็นอยางดี จึงนําเสนอเมนูสุดคลาสสิคซึ่งปรุงจากเห็ดทรัฟเฟิลดํา เพื่อใหผูสนใจไดสัมผัสถึงรสชาติเห็ด

ที่เป่ียมดวยคุณภาพจาก 5 เมนู ไดแก เมนูขาวรีซอตโตคลุกเคลาชีสพาเมซาน เมนูโฮมเมดพาสตา 2 แบบ เมนูโพ

เลนตากับเน้ือหมูปาตุน และเมนูไขกับมันบดสูตรพิเศษ เมนูเหลาน้ีพรอมเสิรฟตลอดเดือนพฤศจิกายน 2561

รีซอตโต อัล ทารทูโฟ ราคา 780 บาท++

เมนูขาวรีซอตโตปรุงสุกไดที่ คลุกเคลากับชีสพาเมซาน และโรยหน าดวยเห็ดทรัฟเฟิลฝานเป็นแผนบางๆ เป็นเมนู

แนะนําสําหรับผูไมทานเน้ือสัตว

แท็กลิโอลินี อัล ทารทูโฟ ราคา 750 บาท++

เมนูโฮมเมดพาสตาแบบแท็กลิโอลินี พาสตาเสนเหนียวนุมแบบคัดพิเศษสําหรับปรุงคูกับเห็ดทรัฟเฟิลโดยเฉพาะ มี

กลิ่นหอมของเห็ดและพริกไทยดํา เมนูน้ีเหมาะสําหรับผูไมทานเน้ือสัตว

ราวิโอลี ดิ ฟัวกราส อัล ทารทูโฟ ราคา 980 บาท++

เมนูโฮมเมดพาสตาแบบราวิโอลียัดไสตับหานและชีสพาเมซาน โรยหน าดวยเห็ดทรัฟเฟิลฝานเป็นแผนบางๆ ใหกลิ่น

หอมหวลชวนรับประทาน

โพเลนตา อัล ทารทูโฟ เอ สเปซซาติโน ดิ ซิงเฮียเล ราคา 850 บาท++

เมนูโฮมเมดโพเลนตาเน้ือนุมละมุนลิน้ ปรุงคูกับเน้ือหมูปาตุนหัน่เป็นชิน้พอดีคํา เครื่องเทศนําเขาจากประเทศอิตาลี

และเห็ดทรัฟเฟิล

อัววา อัล ทารทูโฟ ราคา 600 บาท++

เมนูไขดาวปรุงสุกพอเหมาะ โรยหน าดวยเห็ดทรัฟเฟิลฝานเป็นแผนบางๆ ตกแตงจานดวยน้ํามันโหระพา บีทรูท

และซอสสูตรพิเศษ เสิรฟคูกับมันบดซึ่งมีสวนผสมของเห็ดทรัฟเฟิล

ราคาดังกลาวน้ีไมรวมคาบริการ 10 เปอรเซ็นต และภาษีมูลคาเพิ่ม 7 เปอรเซ็นต

ขอกําหนดและเงื่อนไขอาจเปลี่ยนแปลงไดโดยไมแจงใหทราบลวงหน า

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%a4%e0%b8%94%e0%b8%b9%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a5/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%a4%e0%b8%94%e0%b8%b9%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a5/
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