
ลากริตตาชวนชิมอาหารอิตาเลียนจากเมืองซิซิลี

หองอาหารลากริตตา ประจําโรงแรมอมารี ภูเก็ต นําเสนอ 6 เมนูสุดพิเศษสไตลเมดิเตอรเรเนียนสงตรงจากเมืองซิซิ

ลี ซึ่งตัง้อยูทางตอนใตของประเทศอิตาลี พรอมเสิรฟแลวในเดือนกุมภาพันธ 2560 น้ีเทานัน้ ไดแก

เมนูพาสตา อัลลา นอรมา พาสตาแบบริกาโตนี รูปทรงหลอดสัน้ ผัดคลุกเคลากับมะเขือยาว และซอสมะเขือเทศสด

แลวโรยดวยชีสริคอตตา ราคา 490 บาท++

เมนูพาสตา คอน เลอ ซารเด พาสตาแบบสปาเก็ตตีผัดคลุกเคลากับเกล็ดขนมปัง เครื่องเทศหลากชนิด อาทิ

เคเปอร เมล็ดสน ลูกเกด เมล็ดยี่หรา และไวนขาว ทานคูกับปลาซารดีน ราคา 490 บาท++

เมนูทอนโน อัลลา กริเกลีย เน้ือปลาทูนาคลุกเคลาพริกไทย และยางพอประมาณจนใหกลิ่นหอม ทานคูกับเครื่อง

เคียงซึ่งเป็นสลัดผักปรุงสุกสไตลซิซิลี ราคา 800 บาท++

เมนูมาสซานโคลเล อิน ซาลซา ดิ โพโมโดโร กุงลายเสือตัวโตคลุกเคลาดวยซอสมะเขือเทศปรุงรสจัดจาน

ทานคูกับสลัดผักนานาชนิด ราคา 1,300 บาท++

เมนูอินโวลทินี ซิซิเลียนี เน้ือสันในปรุงรสและยางคูกับใบมะนาว เสิรฟพรอมเครื่องเคียงซึ่งมีสวนผสมหลักจากเกล็ด

ขนมปัง และชีสเพคอริโน ราคา 890 บาท++

และเมนูคาเพ็ดดูซซี ขนมหวานแบบราวิโอลีสอดไสชีสริคอตตา ทอดจนสีเหลืองทองแลวเสิรฟพรอมสตรอวเบอรรีสด

ซอสช็อคโกแลต และไอศกรีมวานิลา ราคา 280 บาท++

ขอกําหนดและเงื่อนไขอาจเปลี่ยนแปลงไดโดยไมแจงใหทราบลวงหน า

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่หมายเลข +66 (0) 7629 2697 อีเมล lagritta@amari.com

เยี่ยมชมเพจเฟสบุคที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือเว็บไซต www.lagritta.com

ที่อยู: อมารี ภูเก็ต เลขที่ 2 ถนนหมื่นเงิน ตําบลปาตอง อําเภอกะทู จังหวัดภูเก็ต 83150
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