
ลากริตตาชวนชิมอาหารจานโปรดของเชฟแพทริเซีย

เพราะทุกๆ คนลวนมีเมนูสุดโปรดซึ่งปรุงโดยคุณแมเมื่อครัง้ยังเยาววัย เชฟแพทริเซียจึงนําเสนอเมนูที่ชื่นชอบเพื่อ

แบงปันประสบการณและความทรงจําในวัยเด็กที่ไดมีโอกาสชวยคุณแมปรุงอาหาร ประกอบดวย 5 เมนู ไดแก เมนู

ขาแกะเน้ือนุม เมนูเน้ือวากิว เมนูพาสตาแบบบูคาตินี เมนูพาสตาแบบโฮมเมดตามแบบฉบับของเมืองซารดิเนีย และ

เมนูเน้ือหมูสวนสะโพกราดซอสรสเปรีย้วหวาน เมนูเหลาน้ีพรอมเสิรฟ ณ หองอาหารลากริตตา ในเดือนกันยายน 2

561

แอกเนลโล อัล พิสตาชชิโอ ราคา 1,380 บาท++

เมนูขาแกะเน้ือนุมคลุกเคลากับถัว่พิสตาชิโอและซอสซึ่งปรุงจากชีสทาเลโจ ใหกลิ่นหอมหวลชวนรับประทาน เสิรฟคู

กับอารติโชกและมันฝรัง่อบ

คอสตาตา ดิ วากิว อัล ลิโมเน ราคา 1,480 บาท++

เมนูเน้ือวากิวติดกระดูกชิน้ใหญ เสิรฟคูกับซอสเลมอน พริกคาเยน หนอไมฝรัง่ยาง และกะหลํ่าดอกอบ

บูคาตินี คาซิโอ เอ เปเป ราคา 480 บาท++

เมนูพาสตาแบบบูคาตินีเสนหนาหนึบคลุกเคลากับชีสเพคอริโน และพริกไทยดํา

คูลารจิโอเนส ราคา 480 บาท++

เมนูพาสตาแบบโฮมเมดตามแบบฉบับของเมืองซารดิเนีย สอดไสดวยชีสเพคอริโนและมันฝรัง่ นําไปคลุกเคลากับ

ซอสมะเขือเทศ และตกแตงจานดวยใบสาระแหน เหมาะสําหรับทานรอนๆ เพื่อสัมผัสความนุมละมุนของเน้ือพาสตา

อริสตา อัล ฟอรโน คอน ซาลซา ดิ เมเล เอ ซิพอลล็อตติ ราคา 880 บาท++

เมนูเน้ือหมูสวนสะโพกราดดวยซอสแอปเป้ิลผสมหอมหัวใหญ เสิรฟคูกับมันฝรัง่บด ตกแตงจานดวยมะเขือเทศและ

ผักตามฤดูกาล เมนูน้ีใหรสชาติที่ลงตัวระหวางความเปรีย้วและหวาน

ราคาดังกลาวน้ีไมรวมคาบริการ 10 เปอรเซ็นต และภาษีมูลคาเพิ่ม 7 เปอรเซ็นต

ขอกําหนดและเงื่อนไขอาจเปลี่ยนแปลงไดโดยไมแจงใหทราบลวงหน า

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่หมายเลข +66 (0) 7634 0112 อีเมล lagritta@amari.com

เยี่ยมชมเพจเฟสบุคที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือเว็บไซต www.lagritta.com

ที่อยู: อมารี ภูเก็ต เลขที่ 2 ถนนหมื่นเงิน ตําบลปาตอง อําเภอกะทู จังหวัดภูเก็ต 83150
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