
ลากริตตาชวนชิมหาเมนูชีสจากแควนเพียดมอนด

หองอาหารลากริตตาจัดโปรโมชัน่ชวนคนรักชีสลิม้ลองความอรอยของ 5 เมนูสุดเอ็กซคลูซีฟซึ่งปรุงจากชีสนําเขาจาก

แควนเพียดมอนด ประเทศอิตาลี เชฟแพทริเซียไดคัดสรรวัตถุดิบอยางพิถีพิถัน อาทิ พาสตาแบบย็อคคิ ขาวรีซอ

ตโต ซี่โครงแกะ สเต็กเน้ือแองกัส และเน้ือลูกวัว เพื่อปรุงคูกับชีสชัน้เลิศ พรอมเสิรฟตลอดเดือนเมษายน 2562

ย็อคคิ อัล คาสเทลแมกโน ราคา 650 บาท++

เมนูพาสตาแบบย็อคคิเน้ือนุมสอดไสดวยชีสรสเขมขน ทานคูกับลูกแพรฝานเป็นแผนบางๆ คลุกเคลาเนยและน้ําผึ้ง

รสหวานหอมชวนรับประทาน พรอมโรยหน าดวยชีสพาเมซาน เป็นเมนูแนะนําสําหรับผูไมทานเน้ือสัตว

รีซอตโต มานเทคาโต อัล คูซี ดิ คาสแทกเน ราคา 850 บาท++

เมนูขาวรีซอตโตปรุงสุกไดที่ คลุกเคลากับชีสคูซีเชสนัทและเน้ือกุงสับเป็นชิน้เล็กๆ แลวนํากุงลายเสือตัวโตวางบนสุด

กอนนําเสิรฟโรยดวยพารสลียสับละเอียด

ฟอนดูตา ดิ ฟอนตินา เอ แอกเนลโล กริเกลียโต ราคา 950 บาท++

เมนูซี่โครงแกะยางเสิรฟคูกับฟองดูวเน้ือครีมนุมละมุนปรุงจากชีสฟอนตินา และผักยางหลากหลายชนิด

ฟิเลตโต อิน ซาลซา ดิ เทสตัน อัล บาโรโล ราคา 1,550 บาท++

เมนูสเต็กเน้ือแองกัสปรุงจากสวนเทนเดอรลอยนดวยอุณหภูมิพอเหมาะจะไดเน้ือนุมและกลิ่นหอมหวล ราดดวยซอส

ซึ่งปรุงจากชีสบาโรโล เสิรฟคูกับเห็ดชิน้โตและมันฝรัง่อบหัน่ชิน้พอดีคํา

สกาลโลปิน ดิ วิเทลโล อัล คูซี มาลโต เอ วิสกี ราคา 1,680 บาท++

เมนูเน้ือลูกวัวราดซอสสูตรพิเศษ รสชาติเขมขน เสิรฟคูกับฟักทองบดรสหวาน

ราคาดังกลาวน้ีไมรวมคาบริการ 10 เปอรเซ็นต และภาษีมูลคาเพิ่ม 7 เปอรเซ็นต

ขอกําหนดและเงื่อนไขอาจเปลี่ยนแปลงไดโดยไมแจงใหทราบลวงหน า

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่หมายเลข +66 (0) 7634 0112 อีเมล lagritta@amari.com

เยี่ยมชมเพจเฟสบุคที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือเว็บไซต www.lagritta.com
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