
ลากริตตาจัดโปรโมชั่นโฮมเมดพาสตาสูตรเด็ด

เชฟแพทริเซียประจําหองอาหารลากริตตารังสรรคเมนูสูตรพิเศษซึ่งเป็นเมนูพาสตาโฮมเมดสองแบบคือปัปปารเดลเล

และเฟตตูชินี เชิญชวนผูชื่นชอบพาสตาใหมาลิม้ลองความอรอยของ 5 เมนู ซึ่งพรอมเสิรฟในเดือนพฤษภาคม 2561

โดยแตละเมนูนัน้มีรสชาติที่หลากหลายขึ้นอยูกับสวนผสมของซอสที่นํามาคลุกเคลากับเสนพาสตา อาทิ เน้ือปูอลา

สกา เน้ือหมูป า ไสกรอกอิตาเลียน ผักโขม วอลนัท เห็ด เมล็ดถัว่ลันเตา เครื่องเทศนําเขาจากประเทศอิตาลี และชีส

กวา 5 ชนิด

ปัปปารเดลเล อัล ซิงเฮียเล ราคา 560 บาท++

พาสตาปัปปารเดลเล สไตลเมืองทัสคานี คลุกเคลากับเน้ือหมูป า และซอสรสเปรีย้วเขมขนจากสวนผสมของเครื่อง

เทศนําเขาจากประเทศอิตาลี ไวนแดง มะเขือเทศ และชีสเพคอริโน

เฟตตูชินี อัล แกรนคิโอ ราคา 750 บาท++

พาสตาเฟตตูชินีผสมหมึกดํา คลุกเคลากับเน้ือปูอลาสกา ไวนขาว ใบสาระแหน และพริก มีรสชาติเผ็ดปานกลาง

เฟตตูชินี เวอรดิ ไอ โฟ ฟอรแมกกิ ราคา 490 บาท++

พาสตาเฟตตูชินี คลุกเคลากับชีสรสชาติเขมขนถึง 4 ชนิด ไดแก กอรกอนโซลา ทาเลจิโอ มาสคารโปน และพาเม

ซาน

เฟตตูชินี อิน ซาลซา ดิ โนซิ ราคา 490 บาท++

พาสตาเฟตตูชินี คลุกเคลากับซอสวอลนัทและชีสพาเมซาน

เฟตตูชินี อัลลา บอสไคโอลา ราคา 470 บาท++

พาสตาเฟตตูชินี คลุกเคลากับเห็ด ไสกรอกอิตาเลียน ซอสถัว่ลันเตา และชีสพาเมซาน

ราคาดังกลาวน้ีไมรวมคาบริการ 10 เปอรเซ็นต และภาษีมูลคาเพิ่ม 7 เปอรเซ็นต

ขอกําหนดและเงื่อนไขอาจเปลี่ยนแปลงไดโดยไมแจงใหทราบลวงหน า

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่หมายเลข +66 (0) 7634 0112 อีเมล lagritta@amari.com

เยี่ยมชมเพจเฟสบุคที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือเว็บไซต www.lagritta.com

ที่อยู: อมารี ภูเก็ต เลขที่ 2 ถนนหมื่นเงิน ตําบลปาตอง อําเภอกะทู จังหวัดภูเก็ต 83150
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