
ลาก​ริ​ตตาจัด​โปร​โม​ชั่นเมนู​เน้ือ​วา​กิวอ​อสเต​รเลีย

ดื่มดํ่าบรรยากาศ​ริม​ชาย​หาด​ ณ หอง​อาหาร​ลาก​ริ​ตตา พรอม​สัมผัส​ประสบการณ​ความ​อรอย​ของ​เน้ือ​วา​กิวน​ําเขา​จาก

ประเทศ​ออสเตรเลีย​ เชฟ​แพ​ทริ​เซี​ยรังสรรค​เมนู​เน้ือ​วา​กิวปรุง​ดวย​วัตถุดิบ​ชัน้​เลิศ​ และ​เครื่อง​เทศ​ที่​หลาก​หลาย​ อาทิ​

เน้ือ​วา​กิวคา​พา​โช และ​สเต็ก​เน้ือ​วา​กิวสูตร​พิเศษ​อีก​หลาย​ชนิด​ นําเสนอ​ความ​แปลก​ใหม​สําหรับ​ผู​รัก​การ​ทาน​เน้ือ​ตลอด

เดือน​พฤศจิกายน​ 2​562

คารพ​าโช ดิ แมน​โซ​ วา​กิว รา​คา​ 750 บาท​++

เมนู​เน้ือ​วา​กิวสไลด​เป็น​แผน​บาง​ โรย​หน า​ดวย​เครื่อง​เทศ​ ได​แก​ มะเขือ​เทศ​เชอ​รรี่​อบ​แหง​ อัลม​อนด น้ํามัน​มะกอก

บริสุทธิ ์​ และ​ชีส​ซารดิเนีย​น ​เพ​คอ​ริ​โน​ให​กลิ่น​หอม​ชวน​รับ​ประ​ทาน

ลอม​บา​เต​ลโล ​เอ​ พ​าตา​เต​ รา​คา​ 1,150 บาท​++

เมนู​แฮ​งกิงเท​นเดอลอย​นสเต็ก​ กริ​ลลเน้ือ​วา​กิวดวย​อุณหภูมิ​พอ​เหมาะ​จน​นุม​ละมุ​น ​กอน​นําเสิรฟ​พรอม​กับ​มัน​ฝรัง่

ฝาน​เป็น​ชิน้​บาง​และ​ยาง​จน​สี​เหลือง​ทอง​ เห็ด​ผัด​น้ํามัน​ขลุกขลิก​ และ​กรี​นเปปเปอร​ให​รสชาติ​เผ็ด​เล็ก​น อย

บิ​สเท​คคา​ ดิ เฟียนโค​ มารินา​ตา​ อัล วิ​โน​ รอ​ซโซ​ รา​คา​ 1,200 บาท​++

เมนู​แฟลง​คสเต็ก​เน้ือ​แน​น ​หมัก​เน้ือ​วา​กิวดวย​ไวน​แดง​และ​แบ​ล็คเปปเปอร​ 2​4 ชัว่​โมง​ กอน​นํามาก​ริ​ลลจน​สุก​ไดที่

พรอม​เสิรฟ​กับ​ซอส​วา​ซา​บิ​ กัวคา​โม​เล และ​บีทรูท​พู​เร

คอน​โทร​ฟิเลต​โต​ อัลลา ​กริ​เก​ลี​ย รา​คา​ 1,570 บาท​++

เมนู​สตริ​ปลอย​นสเต็ก​ชิน้​โต​ เสิรฟ​พรอม​กับ​เครื่อง​เคียง​หลาย​ชนิด​ ได​แก​ เฟรน​ชฟราย​ส อา​รติ​โชค​รส​เปรีย้ว​และ​เค็ม

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%94%e0%b9%82%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b9%82%e0%b8%a1%e0%b8%8a%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b9%80/


เล็ก​น อย​ และ​ซอส​ไวน​แดง

คา​ซเซ​รู​โอ​ลา ​ดิ คอน​โทร​ฟิเลต​โต​ รา​คา​ 1,680 บาท​++

เมนู​สตริ​ปลอย​นสเต็ก​หัน่​สี่เหลี่ยม​ลูกเตา​ขนาด​พอดี​คํา คลุก​เคลา​กับ​ฟัวก​รา​สและ​ไวน​ กอน​นําเสิรฟ​คู​กับ​ซิ​นนา​มอน

คอม​โพท

ราคา​ดัง​กลาว​น้ี​ไม​รวม​คา​บริการ​ 10 เปอร​เซ็น​ต และ​ภาษี​มูลคา​เพิ่ม​ 7 เปอร​เซ็น​ต

ขอ​กําหนด​และ​เงื่อนไข​อาจ​เปลี่ยนแปลง​ได​โดย​ไม​แจง​ให​ทราบ​ลวง​หน า

สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ไดที่​หมาย​เลข​ +66 (0) 7634 0112 อี​เมล lagritta@amari.com

เยี่ยม​ชม​เพจ​เฟส​บุค​ที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือ​เว็บ​ไซ​ต www.lagritta.com

ที่​อยู​: อม​ารี​ ภูเก็ต​ เลข​ที่​ 2​ ถนน​หมื่น​เงิน​ ตําบล​ปา​ตอง​ อําเภอ​กะ​ทู​ จังหวัด​ภูเก็ต​ 83150


