
ราน TOCTOC จากกรุงโซล ควาตําแหนงรานอาหาร

ที่นาจับตามอง โดยมิเอเล ในงานประกาศรางวัล 50

รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย

รานอาหาร “TocToc” จากกรุงโซล ประเทศเกาหลีใต เป็นผูควารางวัล “รานอาหารที่นาจับตามอง โดยมิเอเล”

(Miele One to Watch) ประจําปี 2017 ไปครองไดสําเร็จ รางวัล “รานอาหารที่นาจับตามอง โดยมิเอเล” ไดรับการ

คัดเลือกโดยคณะผูจัดงาน 50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย รวมกับผูเชี่ยวชาญดานอาหารจากภูมิภาคตาง ๆ เพื่อ

มอบใหแกรานอาหารที่ไมอยูในลิสต 50 อันดับรานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย แตฉายแววโดดเดนจนเป็นที่ยอมรับ

ในฐานะดาวจรัสแสงดวงใหมแหงวงการอาหารเอเชีย

คิม แดชุน เชฟเจาของราน TocToc จะเขารับรางวัลอันทรงเกียรติน้ีอยางเป็นทางการ ในงานประกาศผลรางวัล 50

รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชียครัง้ที่ 5 สนับสนุนโดยซาน เปลเลกริโน และอัคควา ปันนา ในคํ่าคืนของวันที่ 21

กุมภาพันธ 2560 ณ โรงแรมดับบลิว กรุงเทพมหานคร

คิม แดชุน เป็นอดีตมือกลอง ผูเดินทางมายังประเทศญี่ป ุนเพื่อไลตามความฝันที่จะเป็นนักดนตรี ชวงที่เขาใชชีวิต

อยูที่แดนอาทิตยอุทัย เชฟคิมกลับคนพบวาตัวเองรักการทําอาหาร จึงไดสมัครเรียนที่โรงเรียนสอนทําอาหารในกรุง

โตเกียว เมื่อกลับถึงเกาหลีในปี 2008 เขาก็ไดขัดเกลาพัฒนาทักษะดานน้ีอยางตอเน่ืองดวยการทํางานที่รานอาหาร

ในกรุงโซล และยังเรียนรูเกี่ยวกับการทําอาหารฝรัง่เศส อิตาเลี่ยน และญี่ป ุน รวมถึงงานตอนรับและงานบริการลูก

คา (Front-of-house) เพิ่มเติมดวย ตลอดระยะเวลาที่เชฟคิมไดสัง่สมชื่อเสียงและฝีมือ และเก็บเกี่ยวแรงบันดาลใจ

บนเสนทางแหงการรังสรรคอาหาร ประสบการณเหลาน้ีก็ไดหลอหลอมมุมมองในการทําอาหารของเขาจนกระทัง่

สามารถเปิดรานอาหาร TocToc ไดสําเร็จ

ราน TocToc (มาจากคําวา ‘Knock Knock’ ในภาษาฝรัง่เศส) ตัง้อยูในยานอัพกูจองของกรุงโซล เปิดใหบริการ

ตัง้แตเดือนเมษายน ปี 2013 และไดรับเสียงชื่นชมในเวลาอันรวดเร็วเกี่ยวกับเมนูอาหารสไตลโมเดิรนที่ไดรับแรง

บันดาลใจมาจากอาหารฝรัง่เศส สวนใหญทางรานจะเลือกใชวัตถุดิบตามฤดูกาลที่มีอยูในเกาหลี บรรยากาศสบาย ๆ

ภายในราน รวมถึงการตกแตงรานใหมีกลิ่นอายสไตลคาเฟ  ยังใหอารมณที่แตกตางจากเมนูอาหารชัน้เลิศที่เชฟ

คิมบรรจงสรางสรรคขึ้นดวยความชํ่าชองในศาสตรการทําอาหาร ราน TocToc โดดเดนดวยการเสิรฟอาหารซีฟ ูดแบบ

เกาหลี ที่ชูเทคนิคการรังสรรคอาหารที่มีเอกลักษณของเชฟคิม รวมถึงวิธีการนําเสนอและการผสมผสานแหงรสชาติ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99-toctoc-%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b8%e0%b8%87%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b9%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99-toctoc-%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b8%e0%b8%87%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b9%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99-toctoc-%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b8%e0%b8%87%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b9%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99-toctoc-%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b8%e0%b8%87%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b9%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99-toctoc-%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b8%e0%b8%87%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b9%81/


ที่ปรุงขึ้นอยางพิถีพิถัน เพื่อแขกผูมาเยือนโดยเฉพาะ

เชฟคิม แดชุน กลาวถึงการไดรับรางวัลครัง้น้ีวา “ผมรูสึกภูมิใจอยางมากที่รานของเราไดรับรางวัลอันทรงเกียรติน้ี

รางวัลรานอาหารที่นาจับตามองโดยมิเอเล ตอกยํ้าถึงความสําเร็จดานอาหารของรานเราไดเป็นอยางดี ทัง้ยังเป็นแรง

ผลักดันใหเรามุงมัน่ที่จะกาวไปสูการเป็นหน่ึงใน 50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชียตอไปดวยครับ”

วิลเลียม ดรูว กรุปเอดิเตอรของงาน 50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย กลาววา “รางวัล 50 รานอาหารยอดเยี่ยม

แหงเอเชียเป็นรางวัลที่จัดขึ้นเพื่อเฟ นหาและมอบรางวัลใหแกผูมีพรสวรรคโดดเดนในการทําอาหาร รางวัลราน

อาหารที่นาจับตามองโดยมิเอเลก็สะทอนถึงแนวคิดดังกลาวไดเป็นอยางดี ในชวงไมกี่ปีที่ผานมา เชฟคิม แดชุนได

สรางปรากฎการณสัน่สะเทือนไปทัว่วงการรานอาหารของกรุงโซล ดวยการรังสรรคเมนูอาหารอันนาประทับใจที่ผสม

ผสานวัตถุดิบคุณภาพของเกาหลีเขาดวยกันอยางลงตัว ความมุงมัน่ของทีมงานในการสรางความเป็นเลิศจนประสบ

ความสําเร็จ ยังทําใหรานอาหาร TocToc มีคุณสมบัติที่โดดเดนและสามารถที่จะเขามาติดอันดับ 50 รานอาหารยอด

เยี่ยมแหงเอเชียในอนาคตไดดวย”

ทัง้น้ี รานที่ไดรับรางวัลรานอาหารที่นาจับตามองในปีที่ผาน ๆ มา ไดแก ราน Jaan จากสิงคโปร ราน Tenku Ryugin

จากฮองกง ราน La Yeon จากกรุงโซล เกาหลีใต และรานโฟลคิแลช ในกรุงโตเกียว ประเทศญี่ป ุน

มาริโอ มิแรนดา กรรมการผูจัดการประจําภูมิภาคเอเชียของมิเอเล กลาววา “เราชื่นชมในความคิดสรางสรรคที่เต็ม

ไปดวยแรงบันดาลใจใหม ๆ ของเชฟคิม แดชุน การสรางสรรคสิ่งที่แตกตางถือเป็นหัวใจสําคัญของหลักการที่บริษทั

ยึดถือมาโดยตลอด นัน่คือการสรางสิ่งที่ดีกวาอยูเสมอ รางวัลน้ียังตอกยํ้าถึงความสามารถดานอาหารที่หาตัวจับยาก

ของเชฟ ผูที่สามารถพัฒนาและเติมเต็มประสบการณแหงอาหารชัน้เลิศไดอยางไมรูจบ ซึ่งสิ่งน้ีถือเป็นหัวใจสําคัญ

ของแบรนดมิเอเลและการสรางสรรคอุปกรณเครื่องใชในครัวของเราดวยเชนกัน”

การรวบรวมรายชื่อ 50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย

รายชื่อ 50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย จัดทําโดยสมาคม Asia’s 50 Best Restaurants Academy ซึ่งเป็นกลุม

ผูนําที่มีอิทธิพลในอุตสาหกรรมรานอาหารทัว่ภูมิภาคเอเชียกวา 300 ทาน โดยแตละทานลวนไดรับการเลือกสรรมา

แลววาเป็นผูเชี่ยวชาญดานอาหาร และความคิดเห็นของพวกเขาเป็นที่ยอมรับในวงการรานอาหารในเอเชีย แตละ

ภูมิภาคจะมีคณะกรรมการของตนเองซึ่งประกอบดวยนักเขียนและนักวิจารณอาหาร เชฟ เจาของรานอาหาร และผู

ที่ไดรับการยอมรับวาเป็น ‘นักชิม’ กรรมการแตละทานจะเรียงลําดับรานอาหารตามความพึงพอใจสูงสุด โดยอาศัย

ขอมูลจากประสบการณการตัดสินรานอาหารที่ดีที่สุดในชวง 18 เดือนที่ผานมาเป็นเกณฑ เน่ืองจากไมมีเกณฑการ

ตัดสินที่กําหนดไวลวงหน า แตจะมีกฎกติกาในการโหวตที่ตองปฏิบัติตามอยางเครงครัด

สําหรับรายชื่อในปี 2017 น้ี บริษทัที่ปรึกษาธุรกิจ Deloitte ไดรวมเป็นพันธมิตรผูทําหน าที่เป็นกรรมการตัดสินอิสระ

อยางเป็นทางการของ Asia’s 50 Best Restaurants บริษทั Deloitte ไดดําเนินการการตัดสินคะแนนตาม



กระบวนการที่กําหนด เพื่อยืนยันถึงความซื่อตรงและความถูกตองของกระบวนการโหวตและรายชื่อผลการตัดสิน

โดยผลการตัดสินจะถูกปิดเป็นความลับจนกวาจะถึงกําหนดการประกาศรางวัล

สําหรับรายละเอียดเพิ่มเติมเกี่ยวกับกระบวนการโหวตเลือก 50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย สามารถเขาไปดูได

ที่
http://www.theworlds50best.com/asia/en/our-manifesto.html

* * *
ขอมูลสําหรับบรรณาธิการ:

เกี่ยวกับ William Reed Business Media:

William Reed Business Media เป็นเจาของและผูจัดทํารายชื่อ 50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย และเป็นผูจัด

ทํารายชื่อ The World’s 50 Best Restaurants มาตัง้แตปี 2002 และรายชื่อ Latin America’s 50 Best

Restaurants (50 รานอาหารยอดเยี่ยมในละตินอเมริกา) มาตัง้แตเดือนกันยายน ปี 2013 นอกจากน้ี ยังเป็นผูรับ

ผิดชอบแตเพียงผูเดียวในการจัดงานประกาศตัดสินและมอบรางวัล รวบรวมและตรวจสอบคะแนนโหวต และจัด

ทํารายชื่อรานอาหารที่ติดอันดับดังกลาว

ประเทศไทยในฐานะเจาภาพจัดงาน:

อาหารไทยถือเป็นอีกหน่ึงเสนหสําคัญ ที่ชวยดึงดูดนักทองเที่ยวจากทัว่โลกใหเดินทางมายังประเทศไทย ดวยเครื่อง

เทศและการปรุงรสที่เขมขนจัดจาน ทําใหเมนูอาหารไทยมีความกลมกลอมลงตัวอยางพอดี ทัง้เมนูตมยํากุง แกง

เขียวหวาน หรือผัดไทย ตางก็ไดรับความนิยมไปทัว่โลก ประเทศไทยเองยังโดดเดนในดานศิลปะอาหารอันหลาก

หลาย พรอมนําเสนอสุดยอดเมนูอาหารจากทัว่ทุกมุมโลก มนตเสนหอาหารไทยชวยดึงดูดใหบรรดาเชฟชื่อดังระดับ

โลกมารวมตัวกันที่ประเทศแหงน้ี และไดพบกับวัตถุดิบชัน้เยี่ยมมากมายสําหรับการปรุงรสอาหารชัน้เลิศ ภัตตาคาร

และรานอาหารชัน้นําของประเทศไทยไดสืบทอดการปรุงเมนูอาหารดัง้เดิม รวมทัง้รังสรรคคิดคนเมนูใหม ๆ ทัง้ไทย

และเทศอยางตอเน่ือง ทุกเมนูลวนแลวแตคงรสชาติเลิศรส พรอมเชิญชวนใหทุกคนมาลิม้ลองประสบการณอาหาร

ไทยที่มีเสนหและเอกลักษณอยางชัดเจน

ผูสนับสนุนหลักของงาน: ซาน เปลเลกริโน (S.Pellegrino) และ อัคควา ปันนา (Acqua Panna)

ซาน เปลเลกริโน (S.Pellegrino) และ อัคควา ปันนา (Acqua Panna) เป็นผูสนับสนุนหลักในงานประกาศรางวัล

50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย โดยทัง้สองแบรนดถือเป็นแบรนดน้ําแรธรรมชาติชัน้นําในวงการอาหารชัน้เลิศ

ระดับโลก พวกเขาไดรวมกันถายทอดศิลปะเครื่องดื่มสไตลอิตาเลียนใหทัว่โลกไดรับรู โดยผสมผสานความเป็นเลิศ

ความเพลิดเพลินรื่นรมย และความเป็นอยูที่ดีเขาไวดวยกันอยางลงตัว

ผูสนับสนุนรางวัล: มิเอเล

มิเอเล ผูผลิตเครื่องใชไฟฟ าภายในบานระดับพรีเมี่ยมชัน้นําของโลก อันไดแก อุปกรณเครื่องใชสําหรับประกอบอา



หาร อบ และน่ึง รวมถึงอุปกรณทําความเย็น เครื่องชงกาแฟ เครื่องลางจาน ผลิตภัณฑซักผาและดูแลพื้น กลุม

ผลิตภัณฑเหลาน้ีไดรับการผลิตเพิ่มเติมเพื่อใชงานควบคูกับอุปกรณเครื่องใชไฟฟ าที่มีการวางจําหนาย (Miele

Professional) มิเอเลกอตัง้ขึ้นเมื่อปี 1899 ที่ประเทศเยอรมนี ปัจจุบันมีบริษทัในเครือทัง้สิน้ 47 แหงทัว่โลก ซึ่ง

รวมถึงใน 9 ประเทศแถบเอเชีย ไดแก จีน ฮองกง อินเดีย ญี่ป ุน เกาหลี มาเลเซีย สิงคโปร ไทย และสหรัฐอาหรับเอ

มิเรตส

รายนามผูสนับสนุนอื่นๆ

Diners Club International ® – ผูสนับสนุนบริการทางการเงินอยางเป็นทางการ ผูสนับสนุนรางวัลความสําเร็จ

สูงสุดดานอาหารโดย The Diners Club®แหงเอเชีย

W Hotel Bangkok – พันธมิตรผูใหการสนับสนุนโรงแรมที่พักและสถานที่จัดงานอยางเป็นทางการ

ผลการตัดสินรางวัล

สําหรับผลการตัดสินในปีน้ี จะมีการประกาศอยางเป็นทางการในพิธีงานประกาศรางวัล 50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหง

เอเชียประจําปี 2017 จัดขึ้นที่กรุงเทพมหานคร ประเทศไทย ในวันที่ 21 กุมภาพันธ 2560 โดยสามารถติดตามผล

การตัดสินรางวัลไดทางชองทางโซเชียลมีเดีย ดังตอไปน้ี

• ติดตามเราไดทางทวิตเตอรที่: @Asias50best #Asias50best

• สามารถเป็นแฟนเพจในเฟซบุคไดที่: https://www.facebook.com/Asias50BestRestaurants

• ติดตามเราทางอินสตาแกรมที:่ @TheWorlds50Best

• ติดตามชองยูทูปของเราไดที่: Worlds50Best

นอกจากน้ียังสามารถรับชมพิธีประกาศผลรางวัลแบบเรียลไทมผานเว็บไซต http://www.finedininglovers.com

ดวยความเอื้อเฟ้ือจากผูสนับสนุนหลักของงาน ไดแก ซาน เปลเลกริโน และ อัคควา ปันนา

สามารถติดตามขาวประชาสัมพันธในภาษาตาง ๆ ไดดังน้ี

ภาษาอังกฤษ ภาษาไทย และ ภาษาจีนแบบดัง้เดิมและแบบประยุกต โดยมีภาษาตัง้ตนของเน้ือขาวเป็นภาษาอังกฤษ


