
รานอาหาร ซาเวลเบิรก ประเทศไทย ขอเชิญชวนคุณ

เพลิดเพลินไปกับเมนูสุดพิเศษในฤดูกาลของหนอไม

ฝรั่งขาว

กรุงเทพ, เมษายน 2559 – หองอาหารซาเวลเบิรกขอเชิญทุกทานผูชื่นชอบมื้อคํ่าสุดแสนพิเศษ รวมพบกับสิ่งที่เรา

ตางตัง้ตารอคอยกับ “หนอไมฝรัง่ขาว” พืชพรรณที่หากินไดยาก สวยงามและเป็นที่ปรารถนาประหน่ึงทองคําขาว มี

รสสัมผัสที่น ุมนวล นาลิม้ลอง และสดใหมกวาหนอไมฝรัง่ทัว่ไป จนไดชื่อวาเป็น “ราชาแหงพืชพรรณ” ดวยคุณ

ประโยชนและสารอาหารมากมาย รวมถึงดานรสชาติที่มีความชัดเจนเกินบรรยาย โดยหนอไมฝรัง่ขาวน้ีไดรับการ

ดูแลเป็นอยางดีในชวงเวลาจํากัดตอปีเทานัน้ พรอมใหคุณไดลิม้ลองแลวที่น่ี

ฤดูกาลของหนอไมฝรัง่ขาวจะมีเพียง 2 เดือนเทานัน้ โดยเชฟมิชลินสตาร “แฮงค ซาเวลเบิรก” เชฟมากความ

สามารถสัญชาติเนเธอแลนด ผูมีความใสใจในการเลือกสรรวัตถุดิบที่ดีที่สุดจากเมือง Limburg ในพื้นที่เพาะปลูกที่

อุดมสมบูรณที่สุด มารังสรรคเมนูพิเศษใหคุณไดชื่นชมและลิม้ลองที่หองอาหารซาเวลเบิรก เพลิดเพลินไปกับ

Amused of Poached quail egg with asparagus foam, แซลมอนรมควัน, เสาวรสและเม็ดเสาวรสอบ กอนจะ

เริ่มเมนูแรกดวย หนอไมฝรัง่ขาวเสิรฟพรอมมะเขือเทศ, พารเมซานชีส ในซอส Beuure blanc (ราคา 900 บาท )

ตามดวยเมนูจานหลักอยาง Poached North Sea turbot with white asparagus, เสิรฟพรอมไขปลาคาเวียรและ

ผักโขม ราดดวยซอสไวนขาว (2,400 บาท) ; Grilled North Sea turbot with baked white asparagus,

smoked milk และ lemon vinaigrette (2,050 บาท); Lobster with artichoke, white asparagus, duck liver,

peanuts & lobster sauce (2,400 บาท); หรือจะเป็น Roasted Dutch veal with duck liver, white asparagus

& truffle sauce (1,900 บาท) ก็ไดเชนกัน

โปรโมชัน่ของฤดูกาลหนอไมฝรัง่ขาวน้ี จะเริ่มเสิรฟใหคุณไดลิม้ลองกันไดตัง้แตวันที่ 18 เมษายน – 24 มิถุนายน 2

559 โดยสามารถสัง่แบบ A la carte หรือแบบ 4 คอรสในราคา 3,000 บาท, 6 คอรสในราคา 3,700 บาท และ 8

คอรสในราคา 4,500 บาท พรอมกันน้ี เชฟแฮงค ซาเวลเบิรก ยังไดเลือกสรรไวนชัน้เลิศที่รสชาติเขากันดีกับเมนู

เหลาน้ีเพื่อทําใหมื้ออาหารของคุณเป็นมื้อที่พิเศษยิ่งขึ้น ดวย Pinot Grigio, Tiefenbrunner, Alto Adige, ปี 2014

จากประเทศอิตาลี ในราคาพิเศษเพียงแกวละ 400 บาทเทานัน้

*ราคาน้ีไมรวมคาบริการ 10 % และภาษี 7%

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-%e0%b8%8b%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%b4%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%81-%e0%b8%9b%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-%e0%b8%8b%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%b4%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%81-%e0%b8%9b%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-%e0%b8%8b%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%b4%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%81-%e0%b8%9b%e0%b8%a3/


สํารองที่นัง่หรือสอบถามขอมูลเพิ่มเติมโทร: 02 252 8001

รานอาหาร ซาเวลเบิรก (โอเรียนทอล เรสซิเดนซ กรุงเทพ)

110 ถ.วิทยุ แขวงลุมพินี เขตปทุมวัน กรุงเทพมหานคร 10330

เปิดทุกวัน จันทร-เสาร

หยุดวันอาทิตย

มื้อกลางวัน 12.00-14.30 น

มื้อเย็น 18.00-22.00 น

ติดตอขอมูลในการทําขาว:

ปิยะหทัย อัชญาวัฒน – ที่ปรึกษาดานประชาสัมพันธ
ann@themarcompro.co.th 66 81 421 2212

https://www.facebook.com/savelbergth


