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ดาว!

-ภัตตาคารฝรัง่เศสน องใหมในนครปารีสสามารถควาดาวมิชลินมาครองไดถึง 2 ดวงดวยกัน หลังจากที่เปิดใหบริการ

อยางเป็นทางการมาไดเพียงแคปีเดียว

นับเป็นเกียรติอยางยิ่งที่ “มิชลิน ไกด” (Michelin Guide) ประจําปี 2560 ไดเลือกจารึกชื่อของ Le Clarence ราน

อาหารน องใหมที่เป่ียมไปดวยความสรางสรรค แตก็คงไวซึ่งความเป็นเอกลักษณแบบฉบับฝรัง่เศส ลงในไกดบุกเลม

แดงอันเลื่องชื่อ เรื่องราวทัง้หมดไดเริ่มตนขึ้นเกือบ 5 ปีกอน เมื่อเจาชายโรเบิรตแหงลักเซมเบิรก ประธานของธุรกิจ

ครอบครัว Domaine Clarence Dillon (Chateau Haut-Brion, Chateau La Mission Haut-Brion, Chateau

Quintus) ไดเขาซื้อแมนชัน่ในศตวรรษที่ 19 ซึ่งอยูไมไกลจากถนนช็องเซลิเซอันโดงดัง แมนชัน่แหงน้ีไดรับการ

เปลี่ยนชื่อใหมเป็น Hotel Dillon และเจาชายโรเบิรตแหงลักเซมเบิรกไดยกทีมชางฝีมือผูเชี่ยวชาญมาทําการบูรณะ

ตกแตงอาคารหลังน้ีขึ้นใหม จนกลายมาเป็นสํานักงานใหญประจํากรุงปารีสของบริษทั นอกจากน้ี อาคารแหงน้ียัง

เป็นที่ตัง้ของ ‘La Cave du Chateau’ รานจําหนายไวนคุณภาพเยี่ยมซึ่งผานการคัดสรรมาอยางพิถีพิถันอีกดวย ตอ

มาเจาชายโรเบิรตแหงลักเซมเบิรกไดตัดสินใจเปิดภัตตาคารในคอนเซปตใหมที่ไมเหมือนใครขึ้น โดยไดรับแรง

บันดาลใจมาจากประวัติศาสตรของไวน Chateau Haut-Brion ที่มีความเชื่อมโยงกับศิลปะแหงการรับประทาน

อาหารมาแตครัง้โบราณกาล เพื่อเป็นสถานที่ใหเจาชายและสหายไดแลกเปลี่ยนมุมมองเชิงปรัชญาทามกลาง

บรรยากาศสงางามและอบอุนของหน่ึงในสุดยอดคฤหาสนสไตลบอรกโดซ และน่ีคือจุดเริ่มตนของภัตตคาร ‘Le
Clarence’!

รับชมขาวประชาสัมพันธในรูปแบบมัลติมีเดียไดที่:
https://www.multivu.com/players/uk/8039651-le-clarence-michelin-guide-two-stars/

ภัตตาคารแหงน้ีจะตองสะทอนความเป็นที่สุดของ French Terroirs ดวยการนําเสนอผานวัตถุดิบชัน้ยอดจากสุด

ยอดผูผลิต โดยเฉพาะการเสาะแสวงหาไวนที่มีความโดดเดนและหายากเป็นพิเศษมาเสิรฟใหแกลูกคา

การไดพบกับเชฟคริสโตเฟอร เปเล คือปัจจัยกําหนด เจาชายผูมีรสนิยมในการรับประทานอาหาร และ เชฟผูมี

พรสวรรคระดับแถวหน าของปารีส เขาใจความตองการของกันและกันแทบจะในทันที เชฟคริสโตเฟอร เปเล หัวหน า

เชฟและกรรมการผูจัดการ ซึ่งไดรับมิชลินสตารมาแลว 2 ดาวเมื่อครัง้รวมงานกับรานอาหาร La Bigarrade ในปี 2

553 ยังคงแสดงใหเห็นถึงพรสวรรคและรสนิยมแหงการรังสรรคอาหารตนตํารับฝรัง่เศสในแบบฉบับของตนดวย

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9d%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%aa-le-clarence-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9d%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%aa-le-clarence-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9d%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%aa-le-clarence-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9d%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%aa-le-clarence-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89/


ความภาคภูมิใจอยางแทจริง

เชฟคริสโตเฟอร เปเล และทีมงานทัง้หมดที่ Le Clarence ยินดีเฉลิมฉลองเกียรติยศครัง้น้ีรวมกับลูกคาที่ชอบลิม้

ลองเมนูอาหารแปลกใหม รสชาติอรอย ซึ่งอันที่จริงแลว รางวัลที่ดีที่สุดสําหรับ Le Clarence ก็คือ การทําใหลูกคามี

ความสุขและพึงพอใจมากที่สุดขณะอยูในรานของเรา เชนเดียวกับความสุขที่เราไดรับจากการไดใหบริการพวกเขา

ดวยบรรยากาศสุดพิเศษเหลาน้ี

(รูปภาพ: http://mma.prnewswire.com/media/466541/Le_Clarence_Restaurant.jpg )

ที่มา: Le Clarence


