
‘รานอาหารขาว’ ขานรับกระแสลูกคาเรียกรอง เปิด

ตัว ‘Cater By Khao’ เอาใจลูกคางานจัดเลี ้ยง

“รานอาหารขาว” ตอบรับกระแสเรียกรองจากลูกคาที่เคยใชบริการจัดงานเลีย้งสุดประทับใจในรสชาติอาหารและ

บริการ พรอมเปิดตัวกลุมธุรกิจใหม “Cater By Khao” ใหบริการรับจัดงาน

เลีย้งฉลองระดับพรีเมียมครบวงจร พรอมเสิรฟทัง้อาหารไทยและอาหารนานาชาติ โดยจับกลุมลูกคางานจัดเลีย้งทัง้

ภาครัฐ-เอกชน ตัง้เป า 1 ปี มีสัดสวนรายได 50% ของกลุมธุรกิจรานอาหาร

นายวิชิต มุกุระ (เชฟวิชิต) กลาววา ธุรกิจ “Cater By Khao” เป็นกลุมธุรกิจใหมของรานอาหารขาว ที่ใหบริการดาน

การจัดงานเลีย้งระดับพรีเมียมครบวงจร ซึ่งมีที่มาจากการเรียกรองของกลุมลูกคา

ที่ไดมาใชบริการของรานอาหารขาวแลวเกิดความประทับใจในดานบริการ ทัง้รสชาติอาหารและเครื่องดื่ม กอปรกับ

บริษทัไดมองเห็นถึงโอกาสทางธุรกิจใหครอบคลุมการบริการแบบครบวงจรในเรื่องของเมนูอาหาร เครื่องดื่ม และ

บริการรับจัดงานเลีย้ง ทัง้ยังเป็นการกระจายความเสี่ยงทางธุรกิจทามกลางการแขงขันที่รุนแรงของธุรกิจรานอาหาร

บริษทัมีความพรอมทัง้ในดานสถานที่และบุคลากรที่มีประสบการณจากโรงแรมชัน้นําระดับ 5-6 ดาว ซึ่งถือเป็นจุด

แข็งของรานอาหารขาวและบริการ Cater By Khao โดยเฉพาะ เชฟเตย ณัฐกฤต กัลยาณมิตร ที่มากดวย

ประสบการณในการรวมงานกับเชฟระดับมิชลินสตาร เชน โจเอล โรบูชอง เชฟระดับ 3 ดาว

และ รมอง จอรท เชฟระดับ 3 ดาว เป็นตน ประกอบกับเชฟเตยยังมีความถนัดเฉพาะตัวในการทําอาหาร

สไตลยุโรปโดยเฉพาะอาหารฝรัง่เศส ซึ่งจะเห็นไดจากประสบการณการทํางานรวมกับโรงแรมและรีสอรทชัน้นําตางๆ
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อาทิ โรงแรมแมนดาริน โอเรียนเต็ล กรุงเทพ และโรงแรมโอเรียนเต็ล เรสซิเดนซ กรุงเทพ เป็นตน ซึ่งทําใหมัน่ใจ

ไดวาลูกคาที่ใชบริการ Cater By Khao จะไดรับความสมบูรณแบบ ทัง้การบริการ รสชาติอาหาร

และเครื่องดื่ม

สําหรับรูปแบบการใหบริการ Cater by khao มีครอบคลุมทัง้ Cocktails ,Buffet, Course Menu

และ Food Stall ที่สามารถรังสรรคเมนูอาหารและเครื่องดื่มใหเขากับความตองการของลูกคา โดยเนนการคัดเลือก

วัตถุดิบที่สดใหมและมีคุณภาพ เพื่อสรางความประทับใจใหกับลูกคา ภายใตแนวคิดที่วา

“เหมือนมีเชฟมากประสบการณระดับ 6 ดาว ในราคาที่คุณเขาถึงได”

“ทามกลางการแขงขันของธุรกิจรานอาหารที่สูงในปัจจุบัน ทําใหเราหยุดน่ิงอยูกับที่ไมได เราตองเดินไปเขาหาลูกคา

ไมใชใหลูกคาเดินเขามาหาเรา และยังคาดหวังวา Cater By Khao จะเป็นหน่ึงในตัวเลือกลําดับตนๆ ของผูที่ตองการ

จัดงานจัดเลีย้งฉลอง ไมวาจะเป็นงานแตงงาน, งานหมัน้, งานขึ้นบานใหม,

งานฉลองรับปริญญา รวมถึงงานเลีย้งฉลองตางๆ” เชฟวิชิต กลาว

นายณัฐกฤต กัลยาณมิตร (เชฟเตย) กลาววา Cater By Khao เป็นเมนูอาหารและเครื่องดื่ม

ที่ถูกรังสรรคขึ้นมาเป็นพิเศษสําหรับลูกคาที่ใชบริการ Cater By Khao ทัง้ในรูปแบบของ Buffet, Course Menu,

Food Stall และ Cocktails ที่ไดคัดสรรวัตถุดิบที่สดใหมแบบวันตอวันและมีคุณภาพมาปรุง

เป็นเมนูอาหารและเครื่องดื่ม เพื่อตอบสนองความตองการของลูกคา เพียงปลอยใหเป็นหน าที่ของ

Cater By Khao ลูกคาก็จะไดงานเลีย้งฉลองภายใตบรรยากาศที่หอมลอมไปดวยความสุข ความสนุกสนานและ

เพียบพรอมไปดวยอาหารและเครื่องดื่มรสชาติชัน้เลิศ

นางสาวปรียานุช รุจิพรรณ กรรมการ บริษทั ขาว กรุป จํากัด ยังกลาวถึงรายไดจากกลุมธุรกิจ

Cater By Khao วา หลังจากเปิดใหบริการในชวง 1 ปีจากน้ี คาดวาจะมีสัดสวนรายไดเป็น 50% ของกลุมธุรกิจราน

อาหาร จากปัจจุบันที่มีสัดสวนรายไดหลักมาจากรานอาหารขาวเพียงชองทางเดียว


