
“ราชประสงค” รวมกับ “บัตรเครดิตกสิกรไทย” เปิด

แคมเปญ “Taste it all @Ratchaprasong 2012”

สุดยอดเทศกาลอาหารเลิศรสแหงปี

ผนึก 6 เซเลบริตีเ้ชฟ 6 โรงแรมลักชัวรี่

สรางสรรคซิกเนเจอรเมนูสุดเอ็กซคลูชีฟ สไตล “รอยัล ยูโรเปียน ควิซีน”

กรุงเทพฯ – สมาคมผูประกอบวิสาหกิจในยานราชประสงค (RSTA) ผนึก “บัตรเครดิตกสิกรไทย” พรอม

ดวย 6 โรงแรมลักชัวรี่ใจกลางกรุงเทพฯ เปิดเทศกาลอาหารสุดยิ่งใหญประจําปี กับ “Taste it all

@Ratchaprasong 2012” สรางสรรคประสบการณ การรับประทานอาหารชัน้เลิศ ภายใตคอนเซ็ปต

“รอยัล ยูโรเปียน ควิซีน หรือ มนตเสนหแหงรสชาติจานยุโรป” ตระการตาดวยสุดยอดศิลปะอาหารตะวัน

ตกยุคเรเนซองส ที่สรางสรรค “ซิกเนเจอรเมนู” โดย 6 เซเลบริตีเ้ชฟ จาก 6 โรงแรมยานราชประสงค พ

รอมจัดพาเรดโปรโมชั่นสุดเอ็กซคลูซีฟ เอาใจนักชิมและนักทองเที่ยวทัง้ชาวไทยและชาวตางชาติ  ยํา้ภาพ

“เดอะ ฮารต ออฟ แบงค็อก” ยานธุรกิจทองเที่ยวและไลฟ สไตลใจกลางกรุงเทพฯ

นายชาย ศรีวิกรม นายกสมาคมผูประกอบวิสาหกิจในยานราชประสงค หรือ RSTA กลาววา “ยานราช

ประสงคนับเป็นแหลงรวมธุรกิจและไลฟ สไตลระดับโลกที่ไดรับความนิยมจากนักทองเที่ยวเป็นจํานวนมาก ซึ่ง

สอดคลองกับวัตถุประสงคหลักในการสรางความแข็งแกรงของยานฯ และสมาชิกในยานใหสามารถสรางความนาเชื่อ

ถือเป็นที่ยอมรับจากนักทองเที่ยว พรอมทัง้ยกระดับใหยานราชประสงคกาวไปสูการเป็นผูนําดานการทองเที่ยวระดับ

ภูมิภาคและระดับโลกอยางแทจริง โดยแสดงใหเห็นถึงอีกหน่ึงศักยภาพในการเป็นศูนยรวมโรงแรมระดับลักชัวรี่

ใจกลางกรุงเทพฯ เพื่อตอบรับไลฟ สไตลในการพักผอน ชอปป้ิง และชิมอาหารหลากหลายและเลิศรส ผานกิจกรรม

ในรูปแบบตางๆ ทําใหเป็นที่รูจักของนักทองเที่ยวทัว่โลกอาทิ แคมเปญแหงการเฉลิมฉลอง “แบงค็อก เคาทดาวน

แอท ราชประสงค” แคมเปญลดราคาสินคาแฟชัน่และไลฟ สไตล “ราชประสงค แกรนด เซล” เทศกาล “อินเตอร

เนชัน่แนล เคก เดย 2012 แอท ราชประสงค” เป็นตน”

ลาสุด “ราชประสงค” ไดรวมกับ “บัตรเครดิตกสิกรไทย” และสมาชิกโรงแรม รานอาหารจัดเทศกาลอาหาร

นานาชาติที่ยิ่งใหญที่สุดของยานราชประสงค “Taste it all @ Ratchaprasong 2012 – เทสต อิต ออล แอท
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ราชประสงค 2012” จัดติดตอกันเป็นปีที่ 8 ซึ่งนับวาเป็นเทศกาลยอดนิยมที่ไดรับการตอบรับจากนักทองเที่ยวเป็น

จํานวนมาก โดยจะเห็นไดวามีจํานวนนักทองเที่ยวเขามาทานอาหารในชวงเทศกาลดังกลาวเพิ่มขึ้นเฉลี่ย 20 % ใน

แตละปี ซึ่งในปีน้ีมีจุดเดนอยูที่การรังสรรคเมนูอาหารภายใตคอนเซ็ปต “รอยัล ยูโรเปียน ควิซีน หรือ มนตเสนห

แหงรสชาติจานยุโรป” ผานการนําวัฒนธรรมการปรุงอาหารยุคเรเนซองส  มาประยุกตใชกับศิลปะการรับประทาน

ในปัจจุบัน

 

“สาเหตุของการนําคอนเซ็ปต รอยัล ยูโรเปียน ควิซีน เขามาใชในการปรุงอาหารนัน้ คือตองการนําเสนอศิลปะการ

รับประทานอาหารที่กลัน่กรองมาจากความพิถีพิถันดานวัตถุดิบและความประณีตดานการปรุงอาหารของยุคเรเนซอง

ส  ซึ่งเป็นชวงเวลาที่ศิลปะการทําอาหารนัน้มีความเฟ่ืองฟูและศิวิไลซมากที่สุดในประวัติศาสตรยุโรป และความ

สามารถพิเศษของเซเลบริตีเ้ชฟระดับโลกทัง้ 6 โรงแรม จนไดเป็น “ซิกเนเจอรเมนู” ในปีน้ี” นายชายกลาว

นายชาติชาย พยุหนาวีชัย รองกรรมการผูจัดการ ธนาคารกสิกรไทย กลาวถึงความรวมมือที่เกิดขึ้นในครัง้น้ีวา

“บตัรเครดติกสกิรไทยไดรวมเป็นสวนหน่ึงของเทศกาล Taste it all @ Ratchaprasong เป็นครัง้ที่  2 หลงัจากที่ปี

ผานมาไดรับการตอบรับเป็นอยางดีจากลูกคาที่ถือบัตร ซึ่งในปีน้ีคอนเซ็ปต “รอยัล ยูโรเปียน ควิซีน” นับวามีความ

ครบถวน ทัง้ความแปลกใหมที่เชฟที่มีชื่อเสียงจาก 6 โรงแรม รวมกันสรางสรรคเมนูขึ้นเป็นพิเศษโดยเฉพาะ ซึ่งนา

จะเขาถึงผูที่ชื่นชอบการรับประทานเป็นพิเศษ รวมถึงการมอบโปรโมชัน่พิเศษจากทางบัตรเครดิตกสิกรไทย ดวย

ราคาเริ่มตน 1,800 บาท สําหรับ Signature Set Menu รวมไปถึงสวนลดสูงสุดถึง 20 % สําหรับการรับประทาน

อาหารในรานคาที่รวมรายการ และลดสูงสุด 35% สําหรับการชอปป้ิงในรานคาหรือศูนยการคาที่รวมรายการ ซึ่งนา

จะเป็นอีกแรงในการชวยผลักดันใหแคมเปญน้ีประสบความสําเร็จมากขึ้น ทัง้น้ีความรวมมือกับทางสมาคมฯ ยานราช

ประสงคถือเป็นการตอกยํ้าการเป็นผูนําบัตรเครดิตกสิกรไทยเอง เพราะเราสามารถตอบโจทยครอบคลุมทุกไลฟ

สไตลของลูกคาบัตรเครดิตกสิกรไทยกับสิทธิพิเศษที่เหนือกวาเสมอ”

 

นายชาย ศรีวิกรม กลาวเพิม่เตมิวา “รอยลั ยโูรเปียน ควิซนี” นัน้มีเอกลกัษณความโดดเดนตัง้แตขัน้ตอนการ     

คัดสรรวัตถุดิบชัน้เลิศจากทัว่ทุกมุมโลก อาทิ เน้ือสันใน ฟัวกราส นกกระทา ปลากะพง รวมทัง้ผักและผลไมที่มี

ความสดอรอย เป็นตน นํามาผสานกับเทคนิค และความสามารถพิเศษของเซเลบริตีเ้ชฟระดับโลกแตละโรงแรม ซึ่ง

เป็นหัวใจหลักในการปรุงอาหาร “ซิกเนเจอรเมน ู– Signature Menu” ประจําเทศกาลอาหารครัง้น้ี ไดแก เมนู

สเต็กเน้ือสันในพรอมซอสพริกไทยสดตามตํารับฝรั่งเศส จากหองอาหารเทเบิลส โรงแรมแกรนด ไฮแอท เอรา

วัณ กรุงเทพฯ ความพิเศษเมนูน้ีคือ การคัดเลือกวัตถุดิบและเครื่องปรุงชัน้เลิศจากแหลงที่ดีที่สุดจากทัว่โลก อาทิ

เน้ือสันในจากออสเตรเลียที่เลีย้งดวยธัญพืช 240 วัน, เมนูปลากะพงยาง เสิรฟพรอมหนอไมฝรั่งขาวตมราด

ซอส Bonne Femme จากหองอาหารไฟรเพลส กริลล โรงแรมอินเตอรคอนติเนนตัล กรุงเทพฯ ซึ่งความพิเศษ คือ
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การใชปลากะพงขาวนําเขาจากฝรัง่เศส คลุกเคลาเขากับหนอไมฝรัง่ขาวจากเปรู และเห็ดกระดุมจากออสเตรเลีย,

เมนูหมูสามชัน้ตุนเสิรฟกับคอรนโพเลนตา จากหองอาหารลา ทาโวลา แอนด ไวน บาร โรงแรมเรเนซองส กรุง

เทพฯ ราชประสงค ความโดดเดนอยูที่กรรมวิธีการทําอาหารตามวิถีเฉพาะแบบอิตาเลี่ยนที่ใชแป งขาวโพดคอรนโพ

เลนตากับเน้ือหมูเบคอน    และพาเมซานชีสมาปรุงรสชาติไดอยางลงตัว, เมนูนกระทาอบราดดวยคอนยัคกับหัว

หอมและถั่วฮาเซลนัท จากหองอาหาร ฟิฟตีไ้ฟว โรงแรมเซ็นทาราแกรนดฯ เซ็นทรัลเวิลด เมนูน้ีเชฟไดดึงเอาจุด

เดนทัง้เรื่องการคัดสรรวัตถุดิบและการตกแตงที่เขากับยุคเรเนซองส รวมถึงคอนยัคชัน้เลิศ, “Slow Cooked

Marinated Pork with Garden Vegetable”บารบีคิวหมรูสเลิศในสลัดผักสุขภาพสไตลนิวยอรค จากหอง

อาหารวูว โรงแรมเดอะ เซนต รีจิส กรุงเทพฯ ดวยความพิถีพิถันในการปรุงแบบ Slow Cooked ผานการอบในอุณห

ภูมิ 73 องศาเซลเซียส นาน 60 ชัว่โมง ทําใหไดเน้ือที่มีความนุมละมุน รสชาติกลมกลอมลงตัว และเมนูเน้ืออบ

สไลดทานกับหัวหอมผัดเนยมะเขือเทศเชอรี่และขาวโพดบดกับมาสคาโปเนชีสจากหองอาหารเมดิสัน โรง

แรมโฟรซีซัน่ส กรุงเทพฯ เป็นตน รวมทัง้ไดรวมกับรานอาหารมากกวา 10 ราน ภายในศูนยการคาที่เป็นสมาชิกสมา

คมฯ ในการมอบสิทธิพิเศษตางๆ มากมาย และสวนลดสําหรับอาหารสูงสุดถึง 20 %”

เชิญรวมสัมผัสประสบการณ ความอรอยของเทศกาลอาหารสุดยิ่งใหญแหงปีของยานราชประสงค กับ

Taste it all @ Ratchaprasong 2012 สไตล “รอยัล ยูโรเปียน ควิซีน” ไดตัง้แตวันนี้ จนถึงวันที่ 30

พฤศจิกายน ศกนี้ สามารถดูรายละเอียดแคมเปญหรือโปรโมชั่นตางๆ ไดที่www.heartofbangkok.com,

www.facebook.com/HeartOfBangkok หรือ Ratchaprasong แอพพลิเคชั่น 
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