
ยูบีเอ็ม เอเชีย แถลงขาวจัดงานครบรอบ 20 ปี
Food Ingredients Asia

บริษทั ยูบีเอ็มเอเชีย (ประเทศไทย) จํากัด เตรียมจัดงานแสดงเทคโนโลยีอุตสาหกรรมสวนผสมอาหารและเครื่องดื่ม

แหงเอเชีย หรือ ฟ ูดอินกรีเดียนสเอเชีย 2015 (Food Ingredients Asia 2015) ระหวางวันที่ 9–11 กันยายน 2558

ณ ไบเทค บางนา จัดใหญฉลองการจัดงาน ครัง้ที่ 20 คาดงานโตกวา25 % พรอมดึงหนวยงานรัฐ-เอกชนรวมจัดกิจ

กรรมสนันสนุนผูประกอบการไทย คาดสรางเงินสะพัดในอุตสาหกรรมอาหารกวา 1,000 ลานบาท ชี้เทรนดอาหารนา

จับตามอง

ดึงหนวยงานรัฐ – เอกชนจัดงานใหญฉลองครบรอบ 20 ครัง้ Fi Asia 2015

นายมนู เลียวไพโรจน ประธาน บริษทั ยูบีเอ็ม เอเชีย (ประเทศไทย) จํากัด เปิดเผยวา “งาน Fi Asia 2015 ที่จะจัด

ขึ้นน้ี ถือเป็นงานใหญระดับเอเชียและมีความสําคัญตอธุรกิจอาหารทัว่ทัง้ภูมิภาค ซึ่งงานไดรับความสนใจจากองคกร

ดานอาหารชัน้นํามาอยางตอเน่ือง และการจัดงานในครัง้น้ีมีความพิเศษกวาครัง้อื่นๆ เน่ืองจากเป็นการจัดงานครัง้ที่ 2

0 ซึ่งจัดตอเน่ืองกันเป็นเวลา 20 ปี และเวียนมาจัดที่ประเทศไทยอีกครัง้หลักจากที่ปีพ.ศ.2557 ไปจัดในอินโดนีเซีย

ดังนัน้การจัดงานในครัง้น้ีจึงมีความยิ่งใหญ ซึ่งมีผูประกอบการกวา 650 บริษทัจาก 40 ประเทศทัว่โลกเพิ่มพื้นที่งาน

40% รองรับผูรวมงานทัง้ไทยและตางประเทศ โดยไดรับการสนับสนุนจากหนวยงานตางๆ ไดแกกระทรวงอุตสาห

กรรม กลุมอุตสาหกรรมอาหาร สภาอุตสาหกรรมแหงประเทศไทย สถาบันอาหาร สมาคมวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีทางอาหาร สมาคมอาหารแชเยือกแข็งไทย และสํานักงานสงเสริมการจัดการประชุมและนิทรรศการ

ดึงนักลงทุนอาเซียนหนุนผูประกอบการรายยอยสรางธุรกิจ

นายมนูยังกลาวเสริมอีกวางาน Fi Asia 2015 นอกจากจะเป็นโอกาสใหผูประกอบการทัว่ทัง้ภูมิภาคอาเซียนไดเรียน

รูเทคโนโลยีใหมๆ จากทัว่ทุกมุมโลกอยางใกลชิด แลวยังสงผลใหเกิดการพัฒนาเทคโนโลยีและศักยภาพการผลิต

ของอุตสาหกรรมอาหารทัว่ทัง้ภูมิภาค ซึ่งจะเป็นปัจจัยสําคัญในการสนับสนุนใหภูมิภาค ASEAN เป็นศูนยกลาง

อาหารของโลกตามเป าหมายที่วางไว โดยปีน้ี ยูบีเอ็มไดเพิ่มการประชาสัมพันธงานในตางประเทศโดยการจัดโรดโชว

เพื่อเขาถึงผูประกอบการในประเทศเพื่อนบานโดยตรง เชน เวียดนาม พมา อินโดนีเซีย มาเลเซีย และฟิลิปปินส

นอกจากน้ี ภายในงานยังมีกิจกรรมใหความรูที่เกี่ยวกับนวัตกรรมใหมๆ การตลาดและการลงทุน ซึ่งเหมาะสําหรับผู

ประกอบการรายยอย (SMEs) หรือผูที่ตองการลงทุนในธุรกิจอาหารอื่นๆ

แนะผูประกอบการใชวิทยาศาสตร-เทคโนโลยีเพิ่มมูลคาสินคารับเทรนดอาหารมาแรง

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a2%e0%b8%b9%e0%b8%9a%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%87%e0%b8%a1-%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%b5%e0%b8%a2-%e0%b9%81%e0%b8%96%e0%b8%a5%e0%b8%87%e0%b8%82%e0%b9%88%e0%b8%b2%e0%b8%a7/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a2%e0%b8%b9%e0%b8%9a%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%87%e0%b8%a1-%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%b5%e0%b8%a2-%e0%b9%81%e0%b8%96%e0%b8%a5%e0%b8%87%e0%b8%82%e0%b9%88%e0%b8%b2%e0%b8%a7/


ดร.ภาวินี ชินะโชติ นายกสมาคมวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีทางอาหารแหงประเทศไทย หรือ FoSTATกลาวเสริม

วา ขีดความสามารถทางเทคโนโลยีของผูประกอบการอาหารไทยสวนใหญแมจะอยูในระดับที่ไดมาตรฐาน แตดวย

การแขงขันที่รุนแรงในตลาดอาหาร และเทรนดการบริโภคอาหารที่เปลี่ยนไปอยางรวดเร็ว ทําใหผูประกอบการไทย

ตองเรงพัฒนาการวิจัยควบคูไปกับการพัฒนาเทคโนโลยีอาหาร ซึ่งเป็นสิ่งที่จําเป็นอยางยิ่งตอการแขงขันในระดับสา

กล เพราะการนําวิทยาศาสตรเขามาชวยนัน้จะสามารถสรางผลิตภัณฑใหมๆ ที่ทัว่โลกตองการและมีมูลคาสูงขึ้น

รวมถึงสามารถนําความรูและเทคโนโลยีเหลานัน้มาพัฒนากระบวนการผลิตใหมีตนทุนตํ่าลงและเป็นมิตรตอสิ่ง

แวดลอมมากยิ่งขึ้นดวย โดยในปีน้ีถือเป็นโอกาสอันดีที่ประเทศไทยจะเป็นเจาภาพในการจัดงานแสดงสินคาและ

เทคโนโลยีสวนผสมอาหารที่ใหญที่สุดของเอเชีย ซึ่งผูประกอบการไทยสามารถเขาศึกษาเทคโนโลยีจากบริษทัชัน้

นําทัว่โลกที่จัดแสดงภายในงาน และนําเทคโนโลยีที่ไดไปพัฒนาเพื่อเพิ่มศักยภาพการผลิต

สถาบันอาหารชี้เทรนดอาหารเพื่อสุขภาพมาแรง

นางอรวรรณ แกวประกายแสงกูล รองผูอํานวยการและรักษาการผูอํานวยการสถาบันอาหาร หรือ NFI เปิดเผยวา

“ดวยไลฟ สไตลที่เปลี่ยนไปของคนในยุคปัจจุบันรวมถึงเทคโนโลยีที่เขามามีอิทธิพลตอชีวิตประจําวันมากขึ้น สงผล

ตอพฤติกรรมและคานิยมในการบริโภคอาหารที่คอยๆ เปลี่ยนไปตามยุคสมัย ซึ่งทางสถาบันอาหารมองวาธุรกิจ

อาหารที่จะประสบผลสําเร็จยังคงตองปรับตัวตามเทรนดผูบริโภค ซึ่งแนวโนมผูบริโภคในอนาคตยังคงใสใจอาหารที่

เป็นทัง้กระแสหลัก เชน อาหารเพื่อสุขภาพ รวมถึงกระแสทางเลือกใหมๆ ที่เพิ่มเขามา ไดแก

อาหารเพื่อสุขภาพมีความสดใหม ผานการปรุงแตงดวยวัตถุดิบที่มิใชธรรมชาติใหน อยที่สุด โดยมีรายงานตลาด

อาหารโลกปี 2558 ระบุวา ผูบริโภคหันมาใหความสนใจการรับประทานอาหารเพื่อควบคุมน้ําหนัก และดูแลสุขภาพ

กันมากยิ่งขึ้น โดยเนนผลิตภัณฑที่มีสวนผสมมาจากธรรมชาติ เนนอาหารที่ใหโปรตีนสูง น้ําตาลน อย และ

คารโบไฮเดรตเชิงซอน ลดปริมาณความหวานและความเค็มในการปรุงอาหาร ทานอาหารที่อุดมไปดวยไขมันดี มี

สวนชวยในระบบทางเดินอาหาร รวมถึง อาหารแบบเดิมที่ปรับรูปแบบการนําเสนอผลิตภัณฑในลักษณะที่แตกตาง

ออกไป ผลิตภัณฑอาหารใหมๆ ที่เกิดจากการประยุกตอาหารนานาชาติเขากับอาหารทองถิ่น อาหารที่ผลิตไดในทอง

ถิ่น ภายใต concept “กินอาหารตามฤดูกาล” อาหารมังสวิรัติ/อาหารเจ ตามแนวโนมผูบริโภคอาหารที่ไมทานเน้ือ

สัตวที่เพิ่มขึ้น

ธุรกิจสงออกหวังตลาดเอเชีย – อเมริกา ขยายตัว

ในปีน้ี อุตสาหกรรมอาหารของไทย ไดรับผลกระทบจากภาวะเศรษฐกิจโลกที่ซบเซา ทําใหผูบริโภคระมัดระวังการใช

จาย ประกอบกับราคาสินคาเกษตรที่ตกตํ่า นอกจากจะทําใหเกษตรกรไทยมีรายไดลดลง สงผลกระทบตอตลาด

อาหารภายในประเทศแลว ราคาสินคาเกษตรอาหารที่ลดลงยังสงผลทําใหรายไดจากการสงออกลดลงตามไปดวย ซึ่ง

ทําใหแนวโนมการสงออกอาหารปี 2558 นาจะอยูในระดับใกลเคียงกับปี 2557 คือมีมูลคาสงออกราว 9 แสนลาน

บาทโดยภาพรวมการสงออกสินคาอาหารไทยไปยังตลาดตางๆ ในชวง 5 เดือนแรก ปี 2558 สวนใหญหดตัวลง แตก็



มีบางตลาดที่ยังขยายตัวเพิ่มขึ้นไดแกCLMV สหรัฐฯ และจีน

– CLMV การสงออกสินคาอาหารไปยังตลาด CLMV 5 เดือนแรก มีมูลคา 42,000 ลานบาท เพิ่มขึ้นรอยละ 6.1

สินคาที่ขยายตัวดีในตลาด CLMV สวนใหญเป็นสินคาอุปโภคบริโภคพื้นฐาน เชน น้ําตาลทราย น้ํามันพืช ซอส

เครื่องปรุงรส เครื่องดื่ม ขนมอบกรอบ รวมถึงขนมขบเคีย้วตางๆ

– สหรัฐอเมริกา การสงออกสินคาอาหารไปยังตลาดสหรัฐฯ มีมูลคา 39,000 ลานบาท เพิ่มขึ้นรอยละ 1.8 สินคาที่

ขยายตัวดีในตลาดสหรัฐอเมริกา อาทิ สับปะรดกระป อง น้ําสับปะรด ขาว เน้ือปลาทะเลแชแข็ง เป็นตน

– จีน การสงออกสินคาอาหารไปยังตลาดจีน มีมูลคา 30,700 ลานบาท เพิ่มขึ้นรอยละ 20.1 สินคาที่ขยายตัวดีใน

ตลาดจีน อาทิ แป งมันสําปะหลัง น้ําตาลทราย ผลไมสด และกุงแชแข็ง เป็นตน

แชแข็งไทยแข็งแกรงสรางรายไดกวา 3 แสนลานชี้ไทยพรอมเป็น ASEAN Seafood Hub

แนะผูประกอบการศึกษาคุณสมบัติวัตถุเจือปนอาหารอยางละเอียด

ดร.นันทิยา อุนประเสริฐ ที่ปรึกษานายกสมาคมอาหารแชเยือกแข็งไทย เปิดเผยวา “กระทรวงเกษตรและสหกรณได

มีนโยบายในการสงเสริมและสนับสนุนใหไทยเป็น ASEAN Seafood Hub และไดมีการเตรียมความพรอมมาอยาง

ตอเน่ือง และธุรกิจประมงไทยนัน้มีการพัฒนาตลอด ประเทศไทยมีการสงออกสินคาประมงมายาวนาน เน่ืองจากมี

ภูมิประเทศเหมาะสมตอการทําประมง และมีทรัพยากรที่อุดมสมบูรณโดยมีมูลคาการสงออกสินคาในหมวดสินคา กุง

ปลาหมึก ปลาสดแชเย็น และแชแข็ง รวมทัง้ผลิตภัณฑทูนาทัว่โลกมากกวา 3 แสนลานบาท ซึ่งถือวาเป็นสินคา

อุตสาหกรรมเกษตรที่ทํารายไดเขาสูประเทศในลําดับตนๆ ของโลก และผูประกอบการไทยยังมีความเชี่ยวชาญใน

การแปรรูปผลิตภัณฑตางๆ จนเป็นที่ยอมรับในระดับโลก ซึ่งในการผลักดันใหไทยเป็นอาเซียนซีฟ ูดฮับ และเพิ่มการ

สงออกในตางประเทศไดนัน้ ผูประกอบการจําเป็นที่จะตองมีความรูในเรื่องสวนประกอบอาหารและวัตถุเจือปนตางๆ

เพราะการนําเขาสินคาในแตละประเทศนัน้มีขอกําหนดที่แตกตางกันควรควบคุมใหเป็นไปตามขอกําหนดอยาง

เครงครัด และควรใชเพื่อสรางโอกาสและความพึงพอใจเชนการปรุงแตงใหอาหารมีลักษณะนาสนใจและความสะดวก

ในการขนสงเป็นตน”

ทีเส็บคาด หนุน Fi Asia 2015 เดินสายตางประเทศ ดึงนักลงทุนเขาไทย คาดไมซ สรางรายไดทะลุแสนลาน

นางจารุวรรณ สุวรรณศาสน ผูอํานวยการฝ ายอุตสาหกรรมการแสดงสินคานานาชาติ สํานักงานสงเสริมการจัด

ประชุมและนิทรรศการ กลาววา “ตลอดระยะเวลาที่ทีเส็บใหการสนับสนุนงาน Food ingredients Asia 2015 นัน้

มุงเนนเพื่อยกระดับงานแสดงสินคานานาชาติในประเทศไทยและขยายความรวมมือระดับภูมิภาคในฐานะที่ไทยเป็น

ศูนยกลางของประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน และความเป็นผูนํางานแสดงดานอุตสาหกรรมวัตถุดิบอาหารที่ยิ่งใหญแหง

เอเชีย เพื่อสอดรับกับแนวโนมการบริโภคที่เพิ่มมากขึ้นของจํานวนประชากรกวา 600 ลานคนในภูมิภาค โดยได

สนับสนุนกิจกรรมสงเสริมการตลาดเพื่อดึงดูดนักธุรกิจที่มีศักยภาพจากทัว่โลก ไดคัดเลือกงาน Fi Asia 2015 เขา

รวมโครงการ ASEAN Rising Tradeshow ซึ่งเป็นการสนับสนุนผูจัดงานในการทํากิจกรรมการตลาดตางประเทศใน



รูปแบบใหมหรือแตกตางจากเดิมเพื่อดึงดูดนักธุรกิจตางชาติจากประเทศอาเซียนบวกหกเป็นหลัก และสนับสนุน

แคมเปญการตลาด Connect Businesses เพื่อดึงกลุม trade visitor จากสมาคม สมาพันธ หอการคา เขารวมงาน

แสดงสินคาและทําการจับคูทางธุรกิจ ขยายโอกาสตอยอดทางธุรกิจใหกับผูประกอบการไทยและนานาชาติ อีกทัง้ยัง

มีกิจกรรมสงเสริมการตลาดภายใตแคมเปญ Be My Guest เพื่อดึงผูซื้อจากทัว่โลกความสําเร็จของงานในปี 2554

และ 2556 โดยเปรียบเทียบจํานวนผูเขารวมชมงานจากตางชาติพบวาในปี 2556 มีจํานวนผูเขารวมชมงานจากตาง

ชาติเพิ่มขึ้นถึง 32% และในปี 2558 น้ีคาดหวังวาจะมีผูรวมชมงานจากตางชาติมากกวา 15,000 คน นอกจากน้ีงาน

แสดงสินคาระดับนานาชาติยังเป็นเวทีที่สําคัญของอุตสาหกรรม MICE ของประเทศในการชวยนําเม็ดเงินจํานวน

มหาศาลเขาสูประเทศไทย ทัง้น้ีทีเส็บคาดการณผลการดําเนินงานสงเสริมอุตสาหกรรมไมซปี 2558 คิดเป็นนักเดิน

ทางกลุมไมซจํานวน 1,036,300 คน และนํารายไดสูระบบเศรษฐกิจของไทยคิดเป็นมูลคา 106,780 ลานบาท

งาน Fi Asia 2015 จะจัดขึ้นในวันที่ 9-11 กันยายน 2558 ณ ศูนยนิทรรศการและการประชุมไบเทค บางนา โดยใน

งานจะมีการจัดแสดงนวัตกรรมสวนผสมอาหารอยางครบวงจร พรอมทัง้สวนInnovation Zone ที่จัดแสดงสุดยอด

นวัตกรรมอาหารทัว่โลก นอกจากน้ี ภายในงานยังมีสวนของการสัมมนาตางๆ อาทิ งานสัมมนาดานการวิจัย

เทคโนโลยีและองคความรูเกี่ยวกับอาหารนานาชาติ ในหัวขอ “ New Functional Ingredients For Healthy

Living” ที่จัดโดยสมาคมวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอาหารแหงประเทศไทย (FoSTAT) หรืองานสัมมนาอาหารฮา

ลาลนานาชาติ จัดโดยสถาบันอาหาร สัมมนาภาพรวม และแนะนําแผนมาตราฐานอาหาร BAP เบื้องตน โดยสมาคม

อาหารแชเยือกแข็งไทยรวมถึงการสัมมนาแนวโนมธุรกิจอาหารอื่นๆ อีกมากมาย ผูสนใจเขารวมงานสามารถลง

ทะเบียนลวงหน าและสอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที ่www.fiasia-thailand.com


