
มิกโซโลจิสตบารค็อกเทลชัน้นําชื่อดังจากทั่วโลกบิน

ตรงมาเป็นแขกรับเชิญพิเศษใหกับ PHRAYA Rum

ในงาน PHRAYA presents Meet the Craft :
Thailand Rum Cocktail Week 2019

อีกหน่ึงงาน festival Thailand Rum Cocktail Week 2019 งานที่คนรัก Rum เฝ ารอคอย เห็นไดชัดเจนวาในปีน้ี

วงการค็อกเทลบาร ในเมืองไทยใหความตื่นตัวและสนใจเปิดรับเทรนดใหมๆของการทําค็อกเทลมากขึ้นกวาทุกปี อีก

ทัง้งานน้ียังกลายเป็นหองเรียนรูขนาดใหญที่เปิดโอกาสใหผูรัก Rum ไดเทสตรัมจากหลากหลายแบรนด PHRAYA

Rum หน่ึงในแบรนดผูสนับสนุนหลักในงานน้ี ไดรวมเปิดประสบการณใหผูที่ชื่นชอบเกี่ยวกับเรื่อง รัม ไดรับความรู

เพิ่มเติมในกิจกรรมสัมมนา โดยรับเกียรติจากผูเชียวชาญจาก Guest Mixologists มารวมแชรประสบการณและ

สรางสีสันใหใหกับ ผูผลิต ผูคา มิกโซโลจิสต เจาของกิจการและผูบริโภค เพื่อแลกเปลี่ยนประสบการณกันใน

บรรยากาศสุดชิค และยังไดเพลิดเพลินไปกับ Guest Shift Bar hopping เมื่อวันที่ 8-15 กรกฎาคม 2562 ที่ผานมา

ในปีน้ี PHRAYA ไดโฟกัสในรานค็อกเทลบารชัน้นํา 5 เมืองใหญของไทย ไดแก กรุงเทพมหานคร เชียงใหม สมุย

ภูเก็ต และกระบี่ โดยงานน้ี Guest Mixologist จากบารชัน้นําระดับโลกไดเดินสายไปดวยกันกับ PHRAYA ถึง 12

บาร ทัง้ในกรุงเทพและตางจังหวัด Mixologist แตละทานไดรังสรรค Cocktail ที่ดึงความโดดเดนของ PHRAYA

RUM มาใชกันไดอยางหลากหลายรสชาติ ทําใหผูชื่นชอบการดื่มและเสพเรื่องราวของค็อกเทลไดสนุกสนานกับการ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b9%82%e0%b8%a5%e0%b8%88%e0%b8%b4%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b9%8c%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%84%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b9%82%e0%b8%a5%e0%b8%88%e0%b8%b4%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b9%8c%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%84%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b9%82%e0%b8%a5%e0%b8%88%e0%b8%b4%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b9%8c%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%84%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b9%82%e0%b8%a5%e0%b8%88%e0%b8%b4%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b9%8c%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%84%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b9%82%e0%b8%a5%e0%b8%88%e0%b8%b4%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b9%8c%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%84%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b9%82%e0%b8%a5%e0%b8%88%e0%b8%b4%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b9%8c%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%84%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%97/


Hopping เพื่อตามไปลิม้ลอง Cocktail ที่บารตางๆ ไดแก

วันแรกของ Guest Shift เริ่มตนที ่Liberation Bar โดย Guest Mixologist “Lucie Noppe” มิกโซโลจิสตทัง้สวย

ทัง้เกง บินไกลมาจาก Combat bar ประเทศฝรัง่เศส ไดรังสรรค Cocktail 4 เมนู Terre, Eau, Feu และ Air ที่เป็น

ชื่อในภาษาฝรัง่เศส ที่สอดคลองกับ 4 ธาตุ ดิน น้ํา ลม ไฟ ซึ่งเป็นที่มาของแรงบันดาลใจเกิด PHRAYA RUM นัน้

เอง โดยแตละแกวใหความรูสึกถึงรสชาติไดดีตามการตัง้ชื่อ เชน แกวแรก Terre ที่แปลวา ดิน ใหความหนักแนน

สมชื่อค็อกเทล เป็นการทวิสตของ daiguiri โดยใช PHRAYA เป็นหลักและมีสวนผสมยางอื่น น้ําสับปะรดสด

น้ําเชื่อม แกวเหมาะกับการใหความรูสึกรีเฟรชชิ่ง อีกหน่ึงแกวที่ชอบ คือ Feu แปลวา ไฟ แกวน้ีสายสตรองตองเลิ

ฟแนนอน ไมบอยหนักที่เราจะเจอค็อกเทลที่ถูกใจ เพราะการดื่มค็อกเทลแตละคนยอมชอบรสชาติที่ไมเหมือนกัน

อยางแกวน้ีแคเห็น ingredients อยาง celery bitter สามารถจะเดาไดวาตองเผ็ดรอน เมื่อมาผสมกับ PHRAYA

และสวนผสมอยางอื่น ทําใหแกวน้ีไดรสชาติที่นาสนใจมาก ไมบอยนักที่หาดื่มรสชาติแบบน้ีได

วันที่สองไดเดินทางมา ที่ Havana Social โดย Guest Mixologist “Kazuhisa Arai” จาก Sober Company,

เซี่ยงไฮ เป็นอีกหน่ึงมิกโซโลจิสตที่มีความเกงในการตีโจทยการทําค็อกเทลโดยใช PHRAYAเป็นหลัก ไดออกมามี

รสชาติที่นาคนหาในทุกๆแกว เชน Uncoffee Tonic, Garden Seeds, Jasmine Pina Colada, Chaiyo! #2 ยกตัว

อยาง Garden Seeds เป็นแกวที่นาคนมากที่สุด แกวน้ีมีการตกแตงใหชวนดื่มเหมือนกําลังเดินเขาสวนธรรมชาติ

แตมอบความซับซอนชวนใหนาคนเป็นอยางมาก เพราะใหรสสัมผัสตัง้แต ดม อยูในกระพุงแกม และกลืน ได 3 รส

ชาติ ที่แตกตางจนตองตะลึง สวนแกวอื่น ยังไดนํา ชา ที่เป็นสัญลักษณของญี่ป ุน มาเป็นสวนผสมในค็อกเทลมิกซคู

กับ PHRAYA Rum ไดออกมาดีทีเดียวกับแกวที่ชื่อ วา Chaiyo! #2 ใหฟินปิดทายกอนกลับ

วันที่สาม เป็นการ hopping ที่สนุกสานมาก ไดเดินทาง ไปถึง 3 บารดวยกัน ไฮไลทที่แรก มาอยูกันที่ Bamboo

Bar ในชวงตอนบายกับกิจกรรมสําคัญ คือ การสัมมนาใหความรูเกี่ยวกับรัม เปิดโอกาสใหคนที่รักรัม ไดเทสตรัม

จาก PHRAYA พรอมไดรับประสบการณดี ๆ จากมิกโซโลจิสตชื่อดัง Tony Pescatori จาก Nightjar ประเทศ

อังกฤษ ไดมาบอกเลาเทคนิค Art and Fashion cocktail การคิดที่นอกกรอบในการตกแตงแกวค็อกเทล เพราะ

นอกจากลูกคาที่มาที่รานไดดื่มดํ่ากับรสชาติค็อกเทลที่อรอยแลวนัน้ แกวที่ใชเสริฟ ใหลูกคาก็สําคัญ เพราะสามารถ

สรางสีสันใหค็อกเทลแกวนัน้ๆดูนาดื่มมากกวาเดิม ตอนเย็น Tony Pescatori ไดโชวฝีมือการรังสรรคค็อกเทลถึง 4

เมนู Fedora, Black Gold, Antesala Del Infierno และ Royal Blood ในค็อกเทลทุกแกวของ Tony สามารถ

สะกดใหทุกคนที่นัง่อยูหน าบารไมกลาระสายตาเพื่อดูขัน้ตอนการทําค็อกเทล เพราะไดบรรจงรังสรรคอยางพิถีพิถัน

อยางแกว Black Gold ที่ใชเครื่องมือทําสโมคกี้ ใหเป็นควันในแกวแลวปิดไวดวยทารตที่เป็นขนม และรสชาติของ

แกวน้ีอธิบายออกมาไดยากจริง เป็นความแปลกใหมที่ทําใหลูกคาไดสัมผัสแบบไมตองบินไปไกลถึงประเทศอังกฤษ

เลยที่เดียว

หลังจากนัน้มาถึง Vesper Bar เป็นรานที่สาวๆ ได hopping ที่ฟินมาก Guest Mixologists หนุมหลอทัง้2 คน

Shingo Gokan และ Steve Schneider ซึ่งเป็น Cofounder The Odd Couple Shanghai มารังสรรคค็อกเทลถึง



8 เมนูใหไดเลือกดื่มดํ่า เมื่อมาถึงในรานลูกคาแนนมาก นอกจากจะไดฟินในความหลอในคารเรคเตอรที่ตางกันแลว

ในเรื่องของดริง้ของแตละทาน ยังทําใหตองตะลึงในรสสัมผัสค็อกเทลที่ใช PHRAYA เป็นเบสไดออกมานาทึ่งมาก

เริ่มตน Cocktail รังสรรค โดย Shingo Gokan ทุกแกวมีความนาสนใจแตกกตางกัน ซึ่งแกวที่ทึ่งมาก ชื่อ

Sauvignon Rhum ที่สามารถทําใหค็อกเทลแกวน้ีออกมาเป็นรสชาติไวนขาวทัง้ที่ใช PHRAYA Rum ความนาสนใจ

คือทําไดอยางไร และที่รูมาวาเคาใชถึง 4 วัน ในเตรียมprep ค็อกเทลแตละตัว เรียกไดวา craft of refinement

จริงๆ ตอมาเป็น Steve Schneider รังสรรค Cocktail เนนไปทางสายคลาสิกค็อกเทลซึ่งแฝงไปดวยรสชาติที่ซับซอ

น ที่ดึงเอกลักษณของรสชาติ PHRAYA ออกมาไดดีทุกแกว ไมวาเป็น การใช ชาไทย น้ํามันมะพราว เป็นตน ใครไม

มาพูดเลยวาพลาดที่สุด

เมื่อเดินทางมาถึงราน Eat Me Restaurant ตองตกใจกับเหลาแฟนคลับมารอเจอ Mixologist Idol Shelley Tai ที่

เธอทัง้นารักทัง้เกง ซึ่งกอนบินมาไทยเธอเพิ่งไดรับรางวัลใหญมามาดๆงานน้ีเธอไมไดมาคนเดียวพา Head

Bartender Samuel Kwok จาก Quinary ที่ Hong Kong ในปีน้ีติดอันดับ 10 จากรายการ Asia 50 Best Bar

2019 อีกดวย ค็อกเทลที่นําไดนําเสนอ ใน 4 เมนู เป็นเมนูที่ดื่มงายใหความอรอย แถมยังใชเบคอนเพื่อผสมผสาน

ความเป็น Eat me ในแกวที่ชื่อวา Happiness Can Buy เป็นแกวที่มาถึงราน ไมสัง่ไมไดแลว

ปิดทายงาน PHRAYA presents Meet the Craft: Thailand Rum Cocktail Week 2019 ที่ Q&A Bar พบกับ

Mixologist Ryuichi Saitoh จาก Trunk (Hotel) ประเทศ ญี่ป ุน มามอบประสบการณพิเศษในการทําค็อกเทลที่

คลองแคลววองไว ถึง 4 เมนู แตละตัวมีความนาคนหาตางกัน แตเอกลักษณของบารญี่ป ุนยังคงเลือกใชชา มา

ทําค็อกเทล อยางเมน ูLemongrass Houjicha Daiquiri ที่ใชชา โฮจิชา บวกกับการใชรัม คุณภาพที่ดี อยาง

PHRAYA ทําใหไดรสชาติประทับใจมิรูลืม

รวมติดตามกิจกรรม PHRAYA presents Meet the Craft : Thailand Rum Cocktail Week งานที่คนรักรัมไม

ควรพลาด ไดที่ https://www.facebook.com/phrayaagedrum/ ที่จะใหทุกทานไดสัมผัสถึงรสชาติถึงความยูนี

คของ PHRAYA Gold Rum ที่ขึ้นชื่อวาเป็น Craft of Refinement เกิดมาจากแรงบันดาลใจในการสรางสรรคมา

จากธาตุทัง้ 4 ธาตุดิน: การใชวัตถุดิบจากออยที่มีแหลงกําเนิดในจังหวัดนครปฐม ซึ่งเป็นพื้นที่ที่นับวามีดินที่อุดม

สมบูรณมากที่สุดแหงหน่ึง ธาตุน้ํา: การใชน้ําที่บริสุทธิ ์ในกระบวนการผลิตจากแมน้ําทาจีน ธาตุไฟ: การบมจากถังไม

โอกที่ผานการลนไฟออนๆ เพื่อกระตุนเน้ือไม มอบกลิ่นและรสชาติที่เป็นเอกลักษณ และ ธาตุลม: ที่ตัง้ของโรงเก็บ

บมใกลทะเลสาบที่มีลมเย็นพัดผานตลอดปี โดยใชเวลาบมยาวนานถึงระหวาง 7-12 ปีอยางละเมียดละไม เป็นที่

ทราบกันดีรูอยูแลววาความทาทายของการบมรัมในประเทศไทย คือสภาพภูมิอากาศเขตรอนที่จะทําใหรัมระเหยไป

สวนหน่ึง แตขอดีคือทําใหไดมาซึ่งรสชาติที่ลุมลึก มีความซับซอน เป็นเอกลักษณ ดวยกลิ่นหอมนําจาก วานิลลา

และรสหวานที่แฝงดวยเครื่องเทศและซิตรัส จนขึ้นแทนรัมระดับชัน้นําของโลก การันตีดวยรางวัลระดับโลก อาทิ

รางวัลเหรียญเงินจาก International Wine & Spirit Competition 2018 และรางวัลที่นําความภาคภูมิใจสูคนไทย

คือ “World Rum Awards 2017” และยังไดรับยอมรับเรื่องคุณภาพจากบารชัน้นําทัว่โลกอีกดวย
#MeetTheCraft #PHRAYARUM #GoldRum #AgedRum #ThailandRumCocktailWeek


