
มาสะโทมิ นําขบวนพาเรดขนมหวานตอนรับเทศกาล

แหงความรัก

พาทิสเซอรี มาสะโทมิ รานขนมหวานที่บรรจงรังสรรคเมนูรสเลิศดวยการผสมผสานวิธีการทําขนมฝรัง่เศสออกมา

ในแบบฉบับญี่ป ุน มีความกลมกลืนกันอยางลงตัวทัง้รสชาติและการนําเสนอในรูปแบบญี่ป ุนแทๆ ขอเชิญรวมสัมผัส

บรรยากาศความรักโรแมนติก ในชวงเทศกาลแหงความรักตลอดทัง้เดือนกุมภาพันธน้ี ดวยเมนูขนมหวานที่ทางราน

บรรจงสรางสรรคออกมาอยางปรานีตสวยงาม สื่อถึงความหวานชื่นของคูรักผานความหอมนุมลิน้ ดวยเมนูสุดพิเศษ

อยาง “มาการองสูตรพิเศษรูปหัวใจ” มี 2 รสชาติใหเลือกสรรทัง้ราสเบอรรี่และซากุระ ซึ่งมีรสชาติสัมผัสนุมลิน้ที่

แตกตางกันออกไป

 

นอกจากน้ีพาทิสเซอรี มาสะโทมิ ภูมิใจนําเสนอมาการองรสใหมลาสุดของราน “มาการองโมโมทาโร” มาการองสี

ขาวชมพูสวยหวาน สอดไสกานาชพีชขาวทําจากผลไมแทและช็อกโกแลตขาวชัน้เลิศจากเบลเยี่ยม เสริมบรรยากาศ

ความรักใหอบอวลยิ่งขึ้นดวย “โรส บัตเตอร เคก” ที่ไมใชแคเคกบัตเตอรแตงกุหลาบสวยงาม แตยังมีกลิ่มหอมชวน

หลงใหล จะเก็บไวรับประทานเองหรือมอบใหเป็นของขวัญแทนความรูสึกในเทศกาลแหงความรัก

 

สําหรับแฟนพันธแทขนมสไตลญี่ป ุน ไมควรพลาด “ซากุระ โรล เคก” รสชาติหอมนุมลิน้ไมเหมือนใครดวยสตรอเบอ

รรี่สดจากโครงการหลวงและดิพโลแมทครีมทําจากวนิลาแท ใหรสสัมผัสบางเบานุมลิน้จากการผสมกันระหวางพาส

ทรีครีมและวิปครีม อรอยตอดวย “กรีนที โรล เคก” เน้ือเคกที่ทําจากชาเขียวญี่ป ุนแท ผสานกับครีมช็อคโกแลตขาว

คุณภาพเยี่ยมและถัว่แดงบดสไตลญี่ป ุน ที่หาทานไดที่ราน พาทิสเซอรี มาสะโทมิ เทานัน้ และ อยาลืมเติมเต็ม

บรรยากาศความรักใหชุมฉ่ําอยางสมบูรณแบบดวย “สตรอเบอรรี่ชีสเคก” ชื่นมื่นไปกับบรรยากาศแหงความหวานได

แลวที่ราน พาทิสเซอรี มาสะโทมิ ตลอดเทศกาลแหงความรักน้ี

 

พบกับราน พาทิสเซอรี มาสะโทมิ สาขาใหญไดที่ชัน้ 3 อาคารปอรติโก เปิดบริการทุกวัน ตัง้แตเวลา

11.00– 20.00 น.

 

สัมผัสประสบการณขนม 2 สัญชาติ ไดแลววันน้ี ที่ พาทิสเซอรี มาสะโทมิ และนอกจากความอรอยที่บริการดาน
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หน ารานแลว แฟนพันธแทขนมหวานยังสามารถโทรสัง่ความอรอยไดอยางใจ ที่เบอร

02 652 1977 หรือ ติดตาม พาทิสเซอรี มาสะโทมิ ไดจาก www.masatomi.org

หรือwww.facebook.com/patisserie.masatomi

http://www.masatomi.org/
http://www.facebook.com/patisserie.masatomi

