
มหาวิทยาลัยสวนดุสิต แถลงขาวเปิดงาน “Food for
tourism expo 2018 @Trang”

มหาวิทยาลัยสวนดุสิตเตรียมจัดงาน Food for tourism expo 2018 @Trang ภายใตโครงการเมืองนวัตกรรม

อาหารเพื่ออุตสาหกรรมการทองเที่ยว (Food Tourism Innopolis) ขึ้นในวันที่ 10-12 สิงหาคม 2561 ณ ลานกิจกร

รม โรบินสัน จังหวัดตรัง เพื่อตองการยกระดับผลผลิต ผลิตภัณฑ และเพิ่มรายไดแกชุมชนจากการทองเที่ยวให

เติบโตอยางตอเน่ือง ผานกิจกรรม มหกรรมอาหารโดยการจัดแสดงและจําหนายผลผลิตทางการเกษตร และเป็นจุด

เชื่อมโยงระหวางผูประกอบการกับเกษตรกรเพื่อใหเกิดความรวมมือกันในการพัฒนาผลิตภัณฑหรือรังสรรคเมนูจาก

วัตถุดิบในทองถิ่นภาคใต 9 จังหวัด

โดยไดฤกษแถลงขาวการจัดงานอยางเป็นทางการไปแลวโดยมี ผศ.ดร.กนกกานต วีระกุล คณบดีโรงเรียนการเรือน

มหาวิทยาลัยสวนดุสิต นําทีมผูบริหาร คุณกมลชนก เกียรติศักดิ ์ชัย คณบดีโรงเรียนการทองเที่ยวและการบริการ

มหาวิทยาลัยสวนดุสิต รวมดวย ดร. สฤษดิ ์ธัญกิจจานุกิจ ผูอํานวยการศูนยการศึกษานอกที่ตัง้จังหวัดตรัง

มหาวิทยาลัยสวนดุสิต และคุณศักดิ ์ชัย ดิษฐสกุล กรรมการบริหารสมาคมเชฟประเทศไทย รวมงาน ณ หองประชุม

รักตะกนิษฐ มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

มหาวิทยาลัยสวนดุสิตดําเนินโครงการตามกรอบโมเดลพัฒนาเศรษฐกิลของรัฐบาลที่ตองการปรับเปลี่ยนโครงสราง

เศรษฐกิจไปส ู“Valued-Based Economy” หรือ “เศรษฐกิจที่ขับเคลื่อนดวยนวัตกรรม ”โดยมีฐานคิดหลัก คือ

เปลี่ยนจากการผลิตสินคา “โภคภัณฑ” ไปสูสินคาเชิง “นวัตกรรม” เปลี่ยนจากการขับเคลื่อนประเทศดวยภาคอุ

ตสากรรม ไปสูการขับเคลื่อนดวยเทคโนโลยี ความคิดสรางสรรค และนวัตกรรม หรือนโยบายไทยแลนด 4.0 ทัง้น้ี

เน่ืองดวยมหาวิทยาลัยสวนดุสิตเป นสถาบันที่มีความรู ความเชี่ยวชาญดานการประกอบอาหารและคหกรรมศาสตร

จึงยังคงมุงเนนที่จะนําจุดเดนดานการพัฒนาการใชเทคโนโลยีอาหารรวมกับความสวยงามทางศิลปะสรางใหเกิดการ

ประกอบอาหารชัน้สูงใหเป็นสินคาที่มีมูลคาสูง (High value) อยูในระดับดีเยี่ยม (Premium) เป็นที่ยอมรับและเพิ่ม

ขีดความสามารถในการแขงขันได

โดยมีกิจกรรม “การแขงขันทําอาหารจากสุดยอด 9 วัตถุดิบแดนใต เมนูสรางสรรค สําหรับบุคคลทัว่ไป” มุงเนน

การนําเสนอวัตถุดิบอาหารในทองถิ่นภาคใตที่เป็นอัตลักษณของจังหวัด โดยยกมาเป็น 9 สุดยอดวัตถุดิบเมืองใต

จากจังหวัดสําคัญๆ เชน กุงมังกรภูเก็ต จากภูเก็ต, หมูยาง จากตรัง, เน้ือแพะ จากกระบี่, ไกศรีวิชัย จากนครศรี

ธรรมราช, หอยนางรม จากสุราษฎรธนี, น่ิม จากระนอง, กลวยเล็บมือนาง จากชุมพร, สาหรายพวงองุน จากพังงา,

ขาวสังขหยด จากพัทลุง เพื่อสรางมูลคาของวัตถุดิบอาหารทองถิ่นในภาคใตผานการประกอบอาหารขัน้สูง รวมทัง้

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%94%e0%b8%b8%e0%b8%aa%e0%b8%b4%e0%b8%95-%e0%b9%81%e0%b8%96%e0%b8%a5/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%94%e0%b8%b8%e0%b8%aa%e0%b8%b4%e0%b8%95-%e0%b9%81%e0%b8%96%e0%b8%a5/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%94%e0%b8%b8%e0%b8%aa%e0%b8%b4%e0%b8%95-%e0%b9%81%e0%b8%96%e0%b8%a5/


เป็นการกระตุนใหเกิดความรวมมือระหวางผูประกอบการและเกษตรกรผูผลิตวัตถุดิบในทองถิ่นภาคใต

นอกจากนัน้ยังมีการออกบูทรานคากวา 100 รานคาโดยผูประกอบการรานคาภายในภาคใต เพื่อเพิ่มชองทางการ

จําหนายวัตถุดิบอาหารทองถิ่นในภาคใต กระตุนเศรษฐกิจการทองเที่ยวเชิงอาหารใหกับรานคาทองถิ่น พรอมทัง้มี

การออกรานของหนวยรถเคลื่อนที่จากมหาวิทยาลัยสวนดุสิต รวมกับรานคา Food Truck ชื่อดัง และยังมีกิจกรรม

การโชวทําอาหารจาก Celebrity Chef ที่ไดรับการสนับสนุนจากสมาคมเชฟประเทศไทย เพื่อเนนสรางสรรค

กิจกรรมที่สงเสริมความรวมมือระหวางมหาวิทยาลัยสวนดุสิต และภาคเอกชนตางๆ


