
มหกรรมขนมหวานตนตํารับแสนอรอยจากทั่วโลก

หอมติดใจ หวานติดลิน้ ฟินทุกคํา ในงาน “World

Desserts Fest.” ที่ซีคอนสแควร

ศูนยสรรพสินคาซีคอนสแควร ถนนศรีนครินทร จัดงาน  “World Desserts Fest.”  มหกรรมขนมหวาน

ตนตํารับจากทั่วโลก พบกับสุดยอด เคก, ช็อกโกแลต,ไอศกรีม และเบเกอรี่ จากรานดังตนตํารับกวา 50

รานคา ยกขบวนความอรอยมาใหคนรักขนมหวานไดดื่มดํ่าความอรอยแบบไรขีดจํากัด ทามกลาง

บรรยากาศที่อบอวลไปดวยขนมหวานสุดเยายวนใจ กับมุมน่ังชิลลในสวนสวยสไตลตะวันตกและตะวัน

ออก ฟังดนตรีเพราะๆขับกลอมเพิ่มดีกรีความหวานใหถึงขีดสุด ระหวางวันศุกรที่ 5-15 ธันวาคม 2556

บริเวณ ลานน้ําพุ ชัน้1 ศูนยสรรพสินคาซีคอนสแควร ถนนศรีนรครินทร   พิเศษ !! วันพุธที่ 5 ธันวาคมนี้

เติมเต็มชวงเวลาแหงความสุขของครอบครัว พบกับกิจกรรม DIY แตงหนาคัพเคกใหพอ ฉลองวันพอแหง

ชาติ และการบรรเลงพิณแกวจาก อ.วีรพงษ ทวีศักดิ์  นักดนตรีพิณแกว 1 ใน 20 คน          ของโลก

 

ศูนยสรรพสินคาซีคอนสแควร ถนนศรีนครินทร จัดงาน  “World Desserts Fest.”  มหกรรมขนมหวานตน

ตํารับจากทั่วโลก ระหวางวันศุกรที่ 5-15 ธันวาคม 2556 บริเวณ ลานน้ําพุ ชัน้1 ศูนยสรรพสินคา ซีคอน

สแควร ถนนศรีนครินทร เพื่อสรางสีสันใหกับบรรดาผูคลัง่ไคลรสชาติความหวาน พบกับสุดยอด เคก, ช็อกโกแล

ต,ไอศกรีม และเบเกอรี่ จากรานดังตนตํารับกวา 50 รานคา มาใหเลือกชิมช็อปกันอยางจุใจ ทามกลางบรรยากาศที่

อบอวลไปดวยขนมหวานสุดเยายวนใจ กับมุมนัง่ชิลลในสวนสวยสไตลอังกฤษ-ญี่ป ุน และดนตรีเพราะๆขับกลอม

เพิ่มดีกรีความหวานใหถึงขีดสุด พิเศษ !! วันพุธที่ 5 ธันวาคมน้ี เติมเต็มชวงเวลาแหงความสุขของครอบครัว พบกับ

กิจกรรม DIY แตงหน าคัพเคกพอลูก ฉลองวันพอแหงชาติ และ การบรรเลงพิณแกวจาก  อ.วีรพงษ ทวีศักดิ ์ นัก

ดนตรีพิณแกว 1 ใน 20 คนของโลก

 

หวานละมุน พักเรื่องวุน ๆ กับเคกและเบเกอรี่สไตลโฮมเมดหลากแบรนดดัง ปลื้มปริ่มทุกคํายามลิม้รส อาทิ วรา

โน(Varano) รานขนมรสชาติแสนอรอยของผูจัดชื่อดัง “ไก” วรายุทธ   สวีท ทอย(Sweet Toy) รานขนมหวาน

หลากสไตลที่ใสใจในทุกรายละเอียดของ “แมน” ศุภกิจ  มอลลี่ เบเกอรี่ บาย นาตาลี(Molly Bakery by

Nathalie) รานเคกและเบเกอรี่ของ “นาตาลี” เดวิส กับเมนูแนะนํา อาทิ เคกช็อคโกแลต, เคกมะพราว , เคกสม
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เกียวโรลเอ็น(Kyo Roll En) ชิมความหวานสไตลเกียวโตกับโรลเคกญี่ป ุน โดดเดนที่ตัวครีมเพราะใชครีมสดจาก

ฮอกไกโดมาทํา พรอมเมนูเด็ดอยาง เคกผสมถานไมไผ โดยเป็นเจาแรกและเจาเดียวใน

 

ประเทศไทย  แนทตี ้เคก (Natty Cake) เป็นเคกโฮมเมด นําเขาวัตถุดิบมีคุณภาพระดับพรีเมี่ยม กับเมนูสุดฮิต

เครปเคกสายรุง พรอมน้ําราดสตรอเบอรี่ หวานพอดีคํา มองบลังค สวีท คาเฟ(Mont Blanc Sweet Cafe) เคก

ฝรัง่เศส สไตลญีป่ นุ  ลารนา เฮาส(Larna House) กบัเคกชอ็คโกแลต เมนูซกิเนเจอรประจาํราน ที่หลายคนไดลิม้

ลองเป็นตองรอง  อืมม..คําเดียวไมพอ !!  มิสซาซา(Ms.Sasa) เมนูเด็ดอยาง เคกชาเขียว รสชาติเขมขน ไดกลิ่น

หอมและรสอมขมเล็กๆของชาเขียวแท คัน่ชัน้ของเน้ือเคกดวย ครีมคัสตารดชาเขียว ไมเหมือนใคร ถึงใจดวยชัน้

ของครีมชีสและไวทช็อคโกแล็ต ฐานชัน้ลางสุด คือ คุกกี้โอรีโอ บดจนเนียน รสชาติหอมมัน ไมหวานจนเลี่ยน  ใครที่

โปรดปรานชสีเคกไมควรพลาด สปนู พาทสิเซอรี่(Spoon Patisserie) เคกสไตลญีป่ นุหวานนอย               อรอยแบบ

ลงตัว ฟูวาวะ บามคูเฮน เคก(Fuwawa Baumkuchen by Bow Cake) รานบามคูเฮน เคก หรือเคกขอนไม

เคกแบรนดใหมสายพนัธุญีป่ นุ  เอพริล เบเกอรี่(April’s Bakerry)พายสตูรฮองกงรสชาติไสกลมกลอม            คูลิ

นารท บุตกิ คทิเชน(Culinartz Boutique Kitchen) ขนมสญัชาติฝรัง่เศส อาทิ มาการอง มาเดอลีน              เคก

บราวน่ี จากฝีมือเชฟชาวฝรัง่เศสที่การันตีความอรอยเหมือนบินไปทานที่ปารีส ครัวซองต บิสโตร(Croissant

Bistro) ครัวซองตบิสโตร ทําสดๆอบใหมๆวันตอวัน เป็นออริจินอลครัวซองต รสชาติดัง้เดิมโดย          เชฟจาก

ฝรัง่เศส ใชเนยสดแทๆและวัตถุดิบคุณภาพดี ไมใสสารกันเสียกันบูด มี2แป ง แป งบัตเตอร และโฮลวีท ใครที่ชอบ

รสชาตินุมลิน้ตองแป งบัตเตอร สวนใครที่รักสุขภาพตองโอลวีท โฮลวีทของเราพิเศษตรงที่ใสธัญพืชหลายชนิดลงไป

ดวย เรามีทัง้ครัวซองตแบบไมมีไสและแบบมีไส เชน แฮมชีส,ไสกรอกชีส,ไกครีมซอส,ผักโขมอบชีส,ดารกช็อคโกแล

ต,คัสตารดคอรน,ถัง่แดงญี่ป ุน  ภัทรภร เบเกอรี่(Pattaraporn Bakery) เมอแรงคสัญชาติฝรัง่เศส เบบี ้คาสเท

ลลา(Baby Castella) เคกฟองน้ําชื่อดังของนางาซากิ สัญชาติญี่ป ุน หลากรสชาติ นุมๆ ชิน้เล็กนารัก อรอยพอดีคํา

สูบฉีดความหวานใหฮอรโมนอะดรีนาลีนพุงถึงขีดสุดไปกับ “ช็อคโกแลต” ที่ถือเป็นยาใจสําหรับคนทุกวัย โดย

เฉพาะในยามเหงา เศราสรอย ก็จะมีเพื่อนรูใจอยางช็อกโกแลต ทําใหรางกายมีสีสัน กระปรีก้ระเปรา แถมยังชวยลด

ความเครียดไดดีอีกดวย เรียกไดวาเป็นขนมหวานที่ไมธรรมดาเลยทีเดียว และจะยิ่งฟินขนาดไหน ถาไดลิม้ลอง

รสชาติของช็อกโกแลตแทจากเบลเยี่ยม ที่ทัว่โลกยกยองวาเป็นช็อกโกแลตที่อรอยเป็นอันดับหน่ึงของโลก อาทิ มี

ช็อกโกแลต(ME Chocolate)  และฟินกันตอกับ เนเวอรฟูล(Neverfull) ช็อกโกแลตฟองดูว สัญชาติสวิตเซอร

แลนด กับน้ําพุช็อกโกแลตขนาดใหญ ใหเลือกหยิบขนมหวานไปจิม้จุมไดตามใจชอบ

หวานเย็นสุดขัว้ กับไอศกรีม หลากหลายสัญชาติ อาทิ แอนเน็ท ไอติม ตุกตุก(Annette I Tim Tuk Tuk) 

ไอศกรีมแทงสูตรดัง้เดิมของอิตาลี สําหรับหนุมๆ สาวๆ ผูมีไลฟสไตลทันสมัยและชื่นชอบของดีไซนขายไอเดียมาใน

รูปแบบไอศกรีมแทงหวานเย็นแบบลงตัว บรูซ ไอศกรีม(Bruce Ice Cream) ไอศกรีมเพื่อสุขภาพสไตลเกาหลี

อรอย..ไมอวน..รับประทานไดทัง้เด็กและผูใหญ สูตรเด็ด ไขมัน 0% คอเรสเตอรอล 0% เกียวโรลเอ็น(Kyo Roll
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En) ซอฟครีม สัญชาติญี่ป ุน รสชาติแบบตนตํารับญี่ป ุนแทๆ ซึ่งไอศกรีมรสชาติที่โดดเดนนาสนใจ และขึ้นชื่อที่สุด

ของราน คือ ไอศกรีมรสวนิลาสีดําสนิท เพราะผสมถานไมไผลงไปดวย (ชาวญี่ป ุนเชื่อวา “ถาน”  มีสรรพคุณในการ

ดูดซับสารพิษออกจากรางกาย) มิลค โซลิด(Milk Solid) ไอศครีมไนโตรเจนเหลว ควันพุง ไอศกรีมฝีมือคนไทยที่

มีแรงบันดาลใจจากวิทยาศาสตร ที่ใชความเย็นสุดขัว้ของ  “ไนโตรเจนเหลว” กับสวนผสมการปรุงที่ลงตัว

สรางสรรคจนกลายเป็นไอศกรีมที่รสชาติกลมกลอม เน้ือละมุน นุมเนียน

เก็บทองไวรอความหอมอรอยขัน้สุดทาย กับขนมหวานนานาชนิดสงตรงรสชาติดัง้เดิมจากทัว่โลก อาทิ   โอ-ลา ชู

โรส(HOLA Churros) รานขนมสัญชาติสเปน กับขนมสุดฮิต ปาทองโกสเปน นายป อปคอรน(Nine Popcorn)

ขาวโพดอบกรอบสัญชาติอเมริกาฝีมือคนไทย รสชาติเขมขนหลากรส อาทิ รสคาราเมลและหิมพานต รสคาราเมล

หิมพานตและอัลมอนต  รสคาราเมลและแม็คคาดาเมีย รสสตอเบอรรี่และหิมพานต และ รสชีส  ไดฟุกุ สตอรี่

(Daifuku Story) ไอติมโมจิ ขนมสัญชาติญี่ป ุน กูลิโกะ(Glico) รานขนมนําเขาจากญี่ป ุน ชิโอเคเจแป

น(Shiokjapan) ขนมนําเขาจากญี่ป ุน  ฮอกไกโด มิลค(Hokkaido Milk) นมไทยสไตลญี่ป ุน มารุบัน(Maru

Ban) มันเผาสัญชาติญี่ป ุน อําภาพูน(Amphapoon) เป็นขนมไทยใสไอเดีย และเป็นขนมหวานแบบพอดีคํา คลาย

กับการเสิรฟของอาหารฝรัง่ในปัจจุบันที่ทําเป็นแบบพอดีคํา มีการประดิษฐประดอยอยางพิถีพิถัน เรียกวายิ่งสวย

    ยิ่งเล็กยิ่งมีคุณคา

            สาํหรบัใครที่ชื่นชอบขนมหวาน ตองไมพลาดงานนี ้“World Desserts Fest.”  มหกรรมขนมหวาน

ตนตํารับจากทั่วโลก ระหวางวันศุกรที่ 5-15 ธันวาคม 2556 บริเวณ ลานน้ําพุ ชัน้1 ศูนยสรรพสินคา ซี

คอนสแควร ถนนศรีนครินทร 


