
มร​.​เท็ตสึยะ​ วา​คุ​ดะ​ ครอง​ตําแหนง​ชนะ​เลิศ​ใน The

Diners Club® รางวัล​แหง​ความ​สําเร็จ​ใน​ชี​วิต

มร​.​เท็ตสึยะ​ วา​คุ​ดะ​ ครอง​ตําแหนง​ชนะ​เลิศ​ใน The Diners Club®

รางวัล​แหง​ความ​สําเร็จ​ใน​ชี​วิต

(The Diners Club® Lifetime Achievement Award)

หัวหนา​เชฟ​แหง​ราน​ Waku Ghin และ​ รา​น Tetsuya’s มร​.​เท็ตสึยะ​ วา​คุ​ดะ​ ได​รับ​การ​ยกยอง​ใน​การ​รังสรรค​ศิลปะ

แหง​เสน​ทาง​อา​หาร​ ดวย​ความ​โดด​เดน​ของ​ผล​งาน​ที่​เต็ม​ไป​ดวย​นวัตกรรม​แหง​ความ​ลํ้าเลิศ

มร​.​เท็ตสึยะ​ วา​คุ​ดะ​ หัวหน า​เชฟ​แหง​รา​น Waku Ghin ณ มา​รี​นา​ เบย แซ​นดส ประเทศ​สิงคโปร​ ได​รับ​การ​เสนอ​ชื่อ

สําหรับ​ราง​วัล The Diners Club® ใน​สาขา​รางวัล​แหง​ความ​สําเร็จ​ใน​ชี​วิต (The Diners Club® Lifetime

Achievement Award) ซึ่ง​รางวัล​อัน​ทรง​เกียรติ​น้ี​ เป็น​สวน​หน่ึง​ของ​งาน​ประกาศ​ผล​รางวัล​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม

แหง​เอ​เชีย​ ปี​ 2​558 ที่​จะ​ถึง​น้ี​ โดย​งาน​ดัง​กลาว​ ได​รับ​การ​สนับสนุน​จาก​ ซา​น ​เพล​เลก​ริ​โน (S.Pellegrino) และ​ แอ

คคัว​ แพน​นา (Acqua Panna)

 

พิธีการ​มอบ​รางวัล​ให​แก​เชฟ​ วา​คุ​ดะ​ จะ​มี​ขึ้น​ใน​งาน​ประกาศ​ผล​รางวัล​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​ ใน​วัน​ที่​ 9​

มีนาคม​ 2​558 ณ โรงแรม​คา​รเพล​ลา​ ประเทศ​สิง​คโป​ร

 

มร​.​วา​คุ​ดะ​ กลาว​ถึง​การ​ได​รับ​รางวัล​อัน​ทรง​เกียรติ​น้ี​วา​ “ผม​รูสึก​โชค​ดี​มาก​ที่​ได​เขา​มา​เป็น​สวน​หน่ึง​ของ​วงการ​อา​หาร​

หลาย​ปี​ที่​ผาน​มา​ผม​ได​เรียน​รู​ และ​ ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจ​จาก​เพื่อน​และ​เชฟ​ทุก​ทาน​ที่​ผม​ได​รู​จัก​ การ​ที่​ผม​มี​โอกาส​ได​รับ

เลือก​และ​ได​รับ​การ​ยอมรับ​จาก​คณะ​กรรมการ​ผูทรง​คุณวุฒิ​แหง​วงการ​ใน​ครัง้​น้ี​ ทําให​ผม​รูสึก​เป็น​เกียรติ​อยาง​ยิ่ง​ ผม

อยาก​จะ​ขอ​ขอบคุณ​ทุก​ๆคน​ที่​ชวย​ทําให​ผม​มี​วัน​น้ี​”

 

The Diners Club® รางวัล​แหง​ความ​สําเร็จ​ใน​ชี​วิต (The Diners Club® Lifetime Achievement Award) โดย

รางวัล​ดัง​กลาว​ได​รับ​การ​ลง​คะแนน​เสียง​จาก​ผูทรง​คุณวุฒิ​ใน​วงการ​ราน​อาหาร​และ​ธุรกิจ​อาหาร​ของ​สมาชิก​สมา​คม
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The Diners Club® World’s 50 Best Restaurants Academy กวา​  300 ราย​จาก​ทัว่​ภูมิภาค​เอ​เชีย

 

ใน​ฐานะ​หัวหน า​เชฟ​แหง​รา​น Waku Ghin ใน​ประเทศ​สิงคโปร​และ​ราน​อา​หาร Tetsuya’s ใน​กรุง​ซิดนีย​ มร​.​วา​คุ​ดะ​ ได

รับ​การ​ยกยอง​ใน​เรื่อง​การ​ประกอบ​อาหาร​แบบ​ญี่ป ุน​ที่​รังสรรค​นําเอา​เทคนิค​การ​ปรุง​อาหาร​และ​สวน​ผสม​ใน​แบบ

ฝรัง่เศส​เขา​มา​ประยุกต​ใช​  ซึ่ง​ศิลปะ​การ​ทําอาหาร​ของ​ทัง้​สอง​ชาติ​นัน้​ตาง​มีชื่อ​เสียง​ใน​หลาย​ๆดาน​ ไม​วา​จะ​เป็น

ประเพณี​ที่​เกา​แก​ยาว​นา​น ​รสชาติ​อัน​ละเมียด​ละไม​ รวม​ไป​ถึง​วิธี​การ​ประกอบ​อาหาร​ใน​รูป​แบบ​ตางๆ​ที่​หลาก​หลาย​

นอกจาก​น้ี​ มร​.​วา​คุ​ดะ​ ยัง​ได​ดึง​เอา​เอกลักษณ​ ควา​มโดด​เดน​ของ​อาหาร​จาก​ทัง้​สอง​ชาติ​มา​ผสม​ผสาน​เขา​ดวย​กัน​ ใน

ขณะ​ที่​ยัง​คง​เนน​ยํ้าถึง​รสชาติ​ที่แท​จริง​ตาม​ธรรมชาติ​มาก​ที่​สุด

 

รา​น Waku Ghin เปิด​ทําการ​ขึ้น​ใน​ปี​ 2​553 ที่​ประเทศ​สิงคโปร​ และ​ได​รับ​การ​จัด​ให​อยู​ใน​อันดับ​ที่​ 7 ใน​ราย​นาม​ 50

ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​ ปี​2557  โดย​ขึ้น​มา​สี่​อันดับ​จาก​ปี​ที่​กอน​หน า​ และ​อยู​ใน​อันดับ​ที่​ 50 ใน​การ​จัด​อัน​ดับ​

50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​ระ​ดับ​โลก

 

เชฟ​ วา​คุ​ดะ​ เริ่ม​ตน​เสน​ทาง​แหง​ศิลปะ​การ​ทําอาหาร​ดวย​สไตล​ญี่ป ุน​แบบ​ดัง้​เดิม​ หลัง​จาก​ที่​ได​เดิน​ทาง​ไป​ยัง​ประเทศ

ออสเตรเลีย​เมื่อ​ปี​ 2​525 ทําให​ฝีมือ​การ​ทําอาหาร​ของ​เชฟ​ วา​คุ​ดะ​ได​รับ​การ​พัฒนา​ขึ้น​ โดย​ใน​เวลา​ตอ​มา​ มร​.​วา​คุ​ดะ​ ได

เขา​รวม​ทํางาน​ที่​ราน​อาหาร​อัน​เลื่อง​ชื่อ​ใน​กรุง​ซิดนีย​ รา​น Kinsela’s โดย​ใน​ชวย​ระหวาง​ระยะ​เวลา​การ​ทํางาน​ที่​รา​น

Kinsela’s น้ี​ มร​.​วา​คุ​ดะ​ได​ฝึกฝน​เทคนิค​การ​ปรุง​อาหาร​ชัน้​สูง​ ภาย​ใต​การ​ชีแ้นะ​ของ​เชฟ​ผู​ชนะ​รางวัล​อยาง​เชฟ​ โท​น่ี​

บิล​สัน

 

ใน​ปี​ 2​532  มร​.​วา​คุ​ดะ​ ได​เปิด​รา​น Tetsuya’s ขึ้น​ใน​กรุง​ซิดนีย​ จน​เป็น​ที่​ยอมรับ​ใน​ระดับ​สากล​จาก​นัก​วิจารณ​ทัว่​โลก​

และ​ได​รับ​การ​ยกยอง​จาก​สํานัก​ขา​ว Sydney Morning Herald วา​ “ม​ร.​วา​คุ​ดะ​ สามารถ​รักษา​ความ​เป็น​มาตรา​ฐาน

ระดับ​สูง​ของ​การ​ทําอาหาร​ไว​ได​อยาง​ไม​นา​เชื่อ​ ซึ่ง​ควร​ที่​จะ​เป็น​แบบ​อยาง​ให​แก​ราน​อาหาร​ราน​อื่นๆ​ใน​กรุง​ซิดนีย​ โดย

ใน​แตละ​ขัน้​ตอน​นัน้​แฝง​ไป​ดวย​ความ​พิถีพิถัน​ รสชาติ​ที่​มี​ความ​ละเอียด​ออน​ และ​ความ​ลึกลับ​นา​คน​หา​ น่ี​แหละ​คือ

มนต​เสนห​อัน​แทจริง​ของ​ศิลป ​แหง​การ​รับ​ประทาน​อา​หาร​” โดย​ใน​ทุก​ๆปี​ระหวาง​ปี​ 2​545 – 2553 รา​น Tetsuya’s

มีชื่อ​ปรากฏ​ใน​ราย​นาม​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​ระดับ​โลก​ ซึ่ง​อันดับ​สูงสุด​ที่​เคย​ได​รับ​คือ​ อันดับ​ที่​ 4  ใน​ปี​ 2​548

 

มร​.​วิ​ลเลียม​ ดิว หัวหน า​บรรณาธิการ​ของ​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​ กลาว​วา​ “ความ​อัจฉริยะ​บน​ความ​รู​ที่​ฝึกฝน​มา​

ทําให​การ​ทําอาหาร​ที่​ซับ​ซอน​นัน้​ถูก​ถายทอด​ออก​มา​สู​อาหาร​ทุก​จาน​ใน​รูป​แบบ​ที่​เรียบ​งาย​และ​ดู​งาย​ดาย​ สามารถ​แสดง



ถึง​ความ​เป็น​ตัว​ตน​ของ​เขา​ได​อยาง​ชัด​เจ​น ​อีก​ทัง้​ความ​เขาใจ​อยาง​ถองแท​และ​ความ​สามารถ​ใน​การ​ทําให​ทุก​สวน​ผสม

มี​ความ​โดด​เดน​ขึ้น​มา​ของ​ มร​.​วา​คุ​ดะ​ นัน้​เป็น​สิ่ง​ที่​สราง​แรง​บันดาล​ใจ​ได​อยาง​มาก​  ดัง​นัน้​เชฟ​ วา​คุ​ดะ​ จึง​เหมาะ​สมอ

ยาง​ยิ่ง​กับ​การ​เป็น​ผู​ชนะ​รางวัล​อัน​ทรง​เกียรติ​อยา​ง The Diners Club® รางวัล​แหง​ความ​สําเร็จ​ใน​ชี​วิ​ต”

เอ​ดู​อา​รโด โต​บอ​น ​ประ​ธาน Diners Club® International กลาว​วา​ “พวก​เรา​รูสึก​เป็น​เกียรติ​อยาง​ยิ่ง​ที่​ได​มี​โอกาส

ยกยอง​และ​นําพา​ทุก​ทาน​ให​มา​สัมผัส​ถึง​ความ​สา​มา​รถ​ และ​ความ​ประทับ​ใจ​ที่​เชฟ​ วา​คุ​ดะ​ ได​มี​ตอ​ศาสตร​ศิลป ​แหง

อาหาร​ระดับ​โลก​ ผาน​การ​เชี่​อม​โยง​วัฒนธรรม​ประเพณี​รวม​ถึง​วิธี​การ​ประกอบ​อาหาร​และ​รสชาติ​ใน​แบบ​ฉบับ​ญี่ป ุน​และ

ฝรัง่เศส​ ยิ่ง​ไป​กวา​นัน้​ มร​.​วา​คุ​ดะ​ ยัง​ได​พิสูจน​ถึง​ผล​งาน​อัน​ไร​พรมแดน​สุด​พิเศษ​ของ​เขา​ ซึ่ง​ผู​ที่​ชื่น​ชอบ​ใน​การ​ชิม

อาหาร​ทุก​คน​สามารถ​สัมผัส​ได​ถึง​ประสบการณ​แหง​รสชาติ​อัน​นา​ทึ่ง​ตัง้แต​คําแรก​ที่​ได​ลิม้​ลอง​”

 

การ​รวบรวม​ราย​นาม​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​

ราย​ชื่อ​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​ จัด​ทําโดย​สมา​คม The Diners Club® World’s 50 Best Restaurants

Academy เป็นก​ลุม​ของ​ผูนําใน​ธุรกิจ​อาหาร​กวา​ 300 ราย​จาก​ทัว่​ภูมิภาค​เอ​เชีย​ ซึ่ง​ลวน​แลว​แต​เป็น​ผู​ที่​มี​ทัศนะ​และ

ประสบการณ​ที่​ครํ่าหวอด​ใน​วงการ​ธุรกิจ​อาหาร​ของ​เอ​เชีย

 

โดย​สมา​คมฯ​ แบง​การ​ดําเนิน​งาน​ออก​เป็น​ 6 ภูมิ​ภาค​ ดัง​น้ี​ 1.​ อินเดีย​และ​อนุ​ทวีป​ 2​.​ ตอน​ใต​ของ​ภูมิภาค​เอเชีย​ตะวัน

ออก​เฉียง​ใต​ 3.​ ตอน​เหนือ​ของ​ภูมิภาค​เอเชีย​ตะวัน​ออก​เฉียง​ใต​ 4.​ ฮอ​งก​ง ไตหวัน​ และ​มา​เก​า 5.​ จีน​แผน​ดิน​ใหญ​

และ​เกา​หลี​ 6.​ ญี่​ป ุน

การ​แบง​กลุม​นัน้​ถูก​ออกแบบ​มา​นําเสนอ​วงการ​ราน​อาหาร​ใน​เอ​เชีย​ เพื่อ​ให​เกิด​ความ​เป็น​ธรรม​มาก​ที่​สุด​ ณ เวลา

ปัจจุบัน​ โดย​ได​รับ​การ​เห็น​ชอบ​จาก​กรรมการ​ของ​สถาบัน​ ฯ

 

ใน​แตละ​ภูมิภาค​นัน้​มี​คณะ​กรรมการ​ผู​ตัดสิน​ทัง้​หมด​ 53 ทา​น ​รวม​ประธาน​คณะ​กรรมการ​ซึ่ง​ทําหน าที่​ควบคุม​การ

ดําเนิน​งาน​หน่ึง​ทา​น ​คณะ​กรรมการ​แตละ​ชุด​ประกอบ​ดวย​ นัก​เขียน​ และ​นัก​วิจารณ​อา​หาร​ เชฟ​ ผู​ประกอบ​การ​ราน​อา

หาร​ และ​บรรดา​เหลา​ผู​ได​รับ​การ​ยกยอง​วา​เป็น​ “นัก​ชิม​” โดย​แตละ​ทาน​สามารถ​ลง​คะแนน​เสียง​ได​เจ็ด​คะแนน​ โดย

ใน​เจ็ด​คะแนน​นัน้​ กรรมการ​ตอง​ลง​คะแนน​อยาง​น อย​สาม​คะแนน​ให​แก​ราน​อาหาร​ที่​อยู​นอก​ภูมิภาค​ของ​ตน​เอง

 

สามารถ​เช็ค​ผล​การ​แขงขัน​งาน​ประกาศ​ผล​รางวัล​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​ ครัง้​ที่​ 3 ออนไลน​ได​ทัน​ที​ เมื่อ

ผล​นัน้​ได​ถูก​ประกาศ​ไป​ยัง​เหลา​เชฟ​ผู​รวม​ราย​การ​ และ​ทาง​สมา​ชิ​กอ​ะคา​เดมี​ ใน​วัน​ที่​ 9​ มีนาคม​ 2​558 ตาม​เวลา​ทอง



ถิ่น​ใน​ประเทศ​สิง​คโป​ร

 

ประเภท​รางวัล​ของ​ราย​การ​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย

The S.Pellegrino ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย (The S.Pellegrino Best Restaurant in Asia)

The Veuve Clicquot รางวัล​เชฟ​หญิง​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย (The Veuve Clicquot Asia’s Best Female
Chef)
The Diners Club® รางวัล​ความ​แหง​สําเร็จ​ใน​ชี​วิต (The Diners Club® Lifetime Achievement Award)

รางวัล​แหง​ความ​สุด​ยอด​ที่​ได​รับ​เลือก​โดย​เหลา​เชฟ​ สนับสนุน​โดย Nespresso (Chefs’ Choice Award,
sponsored by Nespresso )
รางวัล​ที่​นา​จับตา​มอง​ สนับสนุน​โดย Peroni Nastro Azzurro

(One To Watch Award, sponsored by Peroni Nastro Azzurro)

เชฟ​เพส​ตรี้​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​ สนับสนุน​โดย Cacao Barry (Asia’s Best Pastry Chef Award,
sponsored by Cacao Barry)
รางวัล​สําหรับ​ความ​กาวหน า​อัน​สูงสุด​ใน​วง​การ (Highest Climber Award)

รางวัล​ราน​อาหาร​หน า​ใหม​ที่​ได​รับ​อันดับ​สูง​สุด​ สนับสนุน​โดย LesConcierges (Highest New Entry Award,
sponsored by LesConcierges)
รางวัล​ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แตละ​ประ​เทศ (Individual Country Awards).

 

การ​ประชุม​สัมมนา​ใน​ราย​การ​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​ และ​กิจกรรม​มาสเตอร​คลาส​ปี​  2558

การ​ประชุม​สัมมนา​อาหาร​นานาชาติ​ใน​หัว​ขอ​ “กาว​ไกล​ไป​กับ​ธุรกิจ​อาหาร​สไตล​โม​เดิรนลํ้าสมัย​ของ​ปี​ 2​015 และ​ปี

แหง​การ​มุง​สู​อนาคต​อยาง​เหนือ​ขีด​จํากัด” (The New Modern: 2015 and Beyond) จะ​เจาะ​ประเด็น​แนว​โนม​ตางๆ

ใน​การ​ทําอาหาร​รวม​สมัย​ พ​รอม​นําเสนอ​เชฟ​ระดับ​หัว​กะทิ​จาก​ภูมิภาค​เอ​เชีย​ และ​จาก​ทัว่​ทุก​มุม​โลก​ การ​ประชุม​น้ี​จะ

จัด​ขึ้น​ที่ Singapore’s 72-13 ใน​วัน​อาทิตย​ที่​ 8 มีนาคม​ 2​558 เวลา​ 13.​00น.​ ถึง​ 18.​30น.​การ​ประชุม​สัมมนา​ใน​ครัง้

น้ี​จะ​เป็น​ไป​อยาง​นา​ตื่น​ตา​ตื่น​ใจ​ มี​การ​อภิปราย​สด​ และ​การ​รวม​สนทนา​ที่​นา​ติด​ตาม​ โปรแกรม​ใน​ปี​ 2​558 น้ี​ ได

รวบรวม​กิจกรรม​มาสเตอร​คลาส​ตางๆ​ที่​จัด​ขึ้น​อยาง​ตอ​เน่ือง​ ณ แอ​ท-​ซัน​ไร​ซ โกลบอล​เชฟ​ อะคา​เดมี​ ใน​ระหวาง​วัน​ที่​

8 – 9 มี​นา​คม​  2558 ใน​ระหวาง​ชวง​แลก​เปลี่ยน​ความ​คิด​เห็น​และ​ขอมูล​นัน้​ เชฟ​จาก​ราย​นาม​ 50 ราน​อาหาร​ยอด

เยี่ยม​ระดับ​โลก​และ​เชฟ​ชัน้​นํา จะ​มา​รวม​สาธิต​ทักษะ​ขัน้​สูง​ และ​เปิด​เผย​ถึง​แรง​บันดาล​ใจ​ใน​การ​สรางสรรค​นวัตกรรม

แหง​อา​หาร​ ใน​ขณะ​ที่​เตรียม​พรอม​จาน​เด็ด​ให​กับ​ผู​เขา​รวม​กิจกรรม​ที่​ได​รับ​การ​คัด​เลือก​  โดย​งาน​น้ี​จะ​เปิด​จําหนาย

บัตร​ พ​รอม​ให​ราย​ละเอียด​ของ​กิจกรรม​ทัง้​หมด​ ผาน​บน​เว็บ​ไซต​ www.theworlds50best.com/asia (ดวย​การ

สนับสนุน​จาก​ คู​คา​ผู​ให​บริการ​จําหนาย​ตัว๋​ระบบ​ดิจิตอล​อยา​ง Fine Dining Experiences)

http://www.theworlds50best.com/asia


 

การ​ประกาศ​ผล​รางวัล​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​

ทาน​สามารถ​ติดตาม​พิธีการ​ประกาศ​รางวัล​และ​ผล​รางวัล​ทุก​ประ​เภท​ แบบ​ถายทอด​สด​ได​ทาง​ทวิ​ตเต​อร

@Asias50best และ​ทาง​ www.theworlds50best.com/asia ใน​วัน​ที่​ 9​ มีนาคม​ 2​558

http://www.theworlds50best.com/asia

