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(The Diners Club® Lifetime Achievement Award)

หัวหนาเชฟแหงราน Waku Ghin และ ราน Tetsuya’s มร.เท็ตสึยะ วาคุดะ ไดรับการยกยองในการรังสรรคศิลปะ

แหงเสนทางอาหาร ดวยความโดดเดนของผลงานที่เต็มไปดวยนวัตกรรมแหงความลํ้าเลิศ

มร.เท็ตสึยะ วาคุดะ หัวหน าเชฟแหงราน Waku Ghin ณ มารีนา เบย แซนดส ประเทศสิงคโปร ไดรับการเสนอชื่อ

สําหรับรางวัล The Diners Club® ในสาขารางวัลแหงความสําเร็จในชีวิต (The Diners Club® Lifetime

Achievement Award) ซึ่งรางวัลอันทรงเกียรติน้ี เป็นสวนหน่ึงของงานประกาศผลรางวัล 50 รานอาหารยอดเยี่ยม

แหงเอเชีย ปี 2558 ที่จะถึงน้ี โดยงานดังกลาว ไดรับการสนับสนุนจาก ซาน เพลเลกริโน (S.Pellegrino) และ แอ

คคัว แพนนา (Acqua Panna)

 

พิธีการมอบรางวัลใหแกเชฟ วาคุดะ จะมีขึ้นในงานประกาศผลรางวัล 50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย ในวันที่ 9

มีนาคม 2558 ณ โรงแรมคารเพลลา ประเทศสิงคโปร

 

มร.วาคุดะ กลาวถึงการไดรับรางวัลอันทรงเกียรติน้ีวา “ผมรูสึกโชคดีมากที่ไดเขามาเป็นสวนหน่ึงของวงการอาหาร

หลายปีที่ผานมาผมไดเรียนรู และ ไดรับแรงบันดาลใจจากเพื่อนและเชฟทุกทานที่ผมไดรูจัก การที่ผมมีโอกาสไดรับ

เลือกและไดรับการยอมรับจากคณะกรรมการผูทรงคุณวุฒิแหงวงการในครัง้น้ี ทําใหผมรูสึกเป็นเกียรติอยางยิ่ง ผม

อยากจะขอขอบคุณทุกๆคนที่ชวยทําใหผมมีวันน้ี”

 

The Diners Club® รางวัลแหงความสําเร็จในชีวิต (The Diners Club® Lifetime Achievement Award) โดย

รางวัลดังกลาวไดรับการลงคะแนนเสียงจากผูทรงคุณวุฒิในวงการรานอาหารและธุรกิจอาหารของสมาชิกสมาคม
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The Diners Club® World’s 50 Best Restaurants Academy กวา  300 รายจากทัว่ภูมิภาคเอเชีย

 

ในฐานะหัวหน าเชฟแหงราน Waku Ghin ในประเทศสิงคโปรและรานอาหาร Tetsuya’s ในกรุงซิดนีย มร.วาคุดะ ได

รับการยกยองในเรื่องการประกอบอาหารแบบญี่ป ุนที่รังสรรคนําเอาเทคนิคการปรุงอาหารและสวนผสมในแบบ

ฝรัง่เศสเขามาประยุกตใช  ซึ่งศิลปะการทําอาหารของทัง้สองชาตินัน้ตางมีชื่อเสียงในหลายๆดาน ไมวาจะเป็น

ประเพณีที่เกาแกยาวนาน รสชาติอันละเมียดละไม รวมไปถึงวิธีการประกอบอาหารในรูปแบบตางๆที่หลากหลาย

นอกจากน้ี มร.วาคุดะ ยังไดดึงเอาเอกลักษณ ความโดดเดนของอาหารจากทัง้สองชาติมาผสมผสานเขาดวยกัน ใน

ขณะที่ยังคงเนนยํ้าถึงรสชาติที่แทจริงตามธรรมชาติมากที่สุด

 

ราน Waku Ghin เปิดทําการขึ้นในปี 2553 ที่ประเทศสิงคโปร และไดรับการจัดใหอยูในอันดับที่ 7 ในรายนาม 50

รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย ปี2557  โดยขึ้นมาสี่อันดับจากปีที่กอนหน า และอยูในอันดับที่ 50 ในการจัดอันดับ

50 รานอาหารยอดเยี่ยมระดับโลก

 

เชฟ วาคุดะ เริ่มตนเสนทางแหงศิลปะการทําอาหารดวยสไตลญี่ป ุนแบบดัง้เดิม หลังจากที่ไดเดินทางไปยังประเทศ

ออสเตรเลียเมื่อปี 2525 ทําใหฝีมือการทําอาหารของเชฟ วาคุดะไดรับการพัฒนาขึ้น โดยในเวลาตอมา มร.วาคุดะ ได

เขารวมทํางานที่รานอาหารอันเลื่องชื่อในกรุงซิดนีย ราน Kinsela’s โดยในชวยระหวางระยะเวลาการทํางานที่ราน

Kinsela’s น้ี มร.วาคุดะไดฝึกฝนเทคนิคการปรุงอาหารชัน้สูง ภายใตการชีแ้นะของเชฟผูชนะรางวัลอยางเชฟ โทน่ี

บิลสัน

 

ในปี 2532  มร.วาคุดะ ไดเปิดราน Tetsuya’s ขึ้นในกรุงซิดนีย จนเป็นที่ยอมรับในระดับสากลจากนักวิจารณทัว่โลก

และไดรับการยกยองจากสํานักขาว Sydney Morning Herald วา “มร.วาคุดะ สามารถรักษาความเป็นมาตราฐาน

ระดับสูงของการทําอาหารไวไดอยางไมนาเชื่อ ซึ่งควรที่จะเป็นแบบอยางใหแกรานอาหารรานอื่นๆในกรุงซิดนีย โดย

ในแตละขัน้ตอนนัน้แฝงไปดวยความพิถีพิถัน รสชาติที่มีความละเอียดออน และความลึกลับนาคนหา น่ีแหละคือ

มนตเสนหอันแทจริงของศิลป แหงการรับประทานอาหาร” โดยในทุกๆปีระหวางปี 2545 – 2553 ราน Tetsuya’s

มีชื่อปรากฏในรายนาม 50 รานอาหารยอดเยี่ยมระดับโลก ซึ่งอันดับสูงสุดที่เคยไดรับคือ อันดับที่ 4  ในปี 2548

 

มร.วิลเลียม ดิว หัวหน าบรรณาธิการของ 50 รานอาหารยอดเยี่ยม กลาววา “ความอัจฉริยะบนความรูที่ฝึกฝนมา

ทําใหการทําอาหารที่ซับซอนนัน้ถูกถายทอดออกมาสูอาหารทุกจานในรูปแบบที่เรียบงายและดูงายดาย สามารถแสดง



ถึงความเป็นตัวตนของเขาไดอยางชัดเจน อีกทัง้ความเขาใจอยางถองแทและความสามารถในการทําใหทุกสวนผสม

มีความโดดเดนขึ้นมาของ มร.วาคุดะ นัน้เป็นสิ่งที่สรางแรงบันดาลใจไดอยางมาก  ดังนัน้เชฟ วาคุดะ จึงเหมาะสมอ

ยางยิ่งกับการเป็นผูชนะรางวัลอันทรงเกียรติอยาง The Diners Club® รางวัลแหงความสําเร็จในชีวิต”

เอดูอารโด โตบอน ประธาน Diners Club® International กลาววา “พวกเรารูสึกเป็นเกียรติอยางยิ่งที่ไดมีโอกาส

ยกยองและนําพาทุกทานใหมาสัมผัสถึงความสามารถ และความประทับใจที่เชฟ วาคุดะ ไดมีตอศาสตรศิลป แหง

อาหารระดับโลก ผานการเชี่อมโยงวัฒนธรรมประเพณีรวมถึงวิธีการประกอบอาหารและรสชาติในแบบฉบับญี่ป ุนและ

ฝรัง่เศส ยิ่งไปกวานัน้ มร.วาคุดะ ยังไดพิสูจนถึงผลงานอันไรพรมแดนสุดพิเศษของเขา ซึ่งผูที่ชื่นชอบในการชิม

อาหารทุกคนสามารถสัมผัสไดถึงประสบการณแหงรสชาติอันนาทึ่งตัง้แตคําแรกที่ไดลิม้ลอง”

 

การรวบรวมรายนาม 50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย

รายชื่อ 50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย จัดทําโดยสมาคม The Diners Club® World’s 50 Best Restaurants

Academy เป็นกลุมของผูนําในธุรกิจอาหารกวา 300 รายจากทัว่ภูมิภาคเอเชีย ซึ่งลวนแลวแตเป็นผูที่มีทัศนะและ

ประสบการณที่ครํ่าหวอดในวงการธุรกิจอาหารของเอเชีย

 

โดยสมาคมฯ แบงการดําเนินงานออกเป็น 6 ภูมิภาค ดังน้ี 1. อินเดียและอนุทวีป 2. ตอนใตของภูมิภาคเอเชียตะวัน

ออกเฉียงใต 3. ตอนเหนือของภูมิภาคเอเชียตะวันออกเฉียงใต 4. ฮองกง ไตหวัน และมาเกา 5. จีนแผนดินใหญ

และเกาหลี 6. ญี่ป ุน

การแบงกลุมนัน้ถูกออกแบบมานําเสนอวงการรานอาหารในเอเชีย เพื่อใหเกิดความเป็นธรรมมากที่สุด ณ เวลา

ปัจจุบัน โดยไดรับการเห็นชอบจากกรรมการของสถาบัน ฯ

 

ในแตละภูมิภาคนัน้มีคณะกรรมการผูตัดสินทัง้หมด 53 ทาน รวมประธานคณะกรรมการซึ่งทําหน าที่ควบคุมการ

ดําเนินงานหน่ึงทาน คณะกรรมการแตละชุดประกอบดวย นักเขียน และนักวิจารณอาหาร เชฟ ผูประกอบการรานอา

หาร และบรรดาเหลาผูไดรับการยกยองวาเป็น “นักชิม” โดยแตละทานสามารถลงคะแนนเสียงไดเจ็ดคะแนน โดย

ในเจ็ดคะแนนนัน้ กรรมการตองลงคะแนนอยางน อยสามคะแนนใหแกรานอาหารที่อยูนอกภูมิภาคของตนเอง

 

สามารถเช็คผลการแขงขันงานประกาศผลรางวัล 50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย ครัง้ที่ 3 ออนไลนไดทันที เมื่อ

ผลนัน้ไดถูกประกาศไปยังเหลาเชฟผูรวมรายการ และทางสมาชิกอะคาเดมี ในวันที่ 9 มีนาคม 2558 ตามเวลาทอง



ถิ่นในประเทศสิงคโปร

 

ประเภทรางวัลของรายการ 50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย

The S.Pellegrino รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย (The S.Pellegrino Best Restaurant in Asia)

The Veuve Clicquot รางวัลเชฟหญิงยอดเยี่ยมแหงเอเชีย (The Veuve Clicquot Asia’s Best Female
Chef)
The Diners Club® รางวัลความแหงสําเร็จในชีวิต (The Diners Club® Lifetime Achievement Award)

รางวัลแหงความสุดยอดที่ไดรับเลือกโดยเหลาเชฟ สนับสนุนโดย Nespresso (Chefs’ Choice Award,
sponsored by Nespresso )
รางวัลที่นาจับตามอง สนับสนุนโดย Peroni Nastro Azzurro

(One To Watch Award, sponsored by Peroni Nastro Azzurro)

เชฟเพสตรี้ยอดเยี่ยมแหงเอเชีย สนับสนุนโดย Cacao Barry (Asia’s Best Pastry Chef Award,
sponsored by Cacao Barry)
รางวัลสําหรับความกาวหน าอันสูงสุดในวงการ (Highest Climber Award)

รางวัลรานอาหารหน าใหมที่ไดรับอันดับสูงสุด สนับสนุนโดย LesConcierges (Highest New Entry Award,
sponsored by LesConcierges)
รางวัลรานอาหารยอดเยี่ยมแตละประเทศ (Individual Country Awards).

 

การประชุมสัมมนาในรายการ 50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย และกิจกรรมมาสเตอรคลาสปี  2558

การประชุมสัมมนาอาหารนานาชาติในหัวขอ “กาวไกลไปกับธุรกิจอาหารสไตลโมเดิรนลํ้าสมัยของปี 2015 และปี

แหงการมุงสูอนาคตอยางเหนือขีดจํากัด” (The New Modern: 2015 and Beyond) จะเจาะประเด็นแนวโนมตางๆ

ในการทําอาหารรวมสมัย พรอมนําเสนอเชฟระดับหัวกะทิจากภูมิภาคเอเชีย และจากทัว่ทุกมุมโลก การประชุมน้ีจะ

จัดขึ้นที่ Singapore’s 72-13 ในวันอาทิตยที่ 8 มีนาคม 2558 เวลา 13.00น. ถึง 18.30น.การประชุมสัมมนาในครัง้

น้ีจะเป็นไปอยางนาตื่นตาตื่นใจ มีการอภิปรายสด และการรวมสนทนาที่นาติดตาม โปรแกรมในปี 2558 น้ี ได

รวบรวมกิจกรรมมาสเตอรคลาสตางๆที่จัดขึ้นอยางตอเน่ือง ณ แอท-ซันไรซ โกลบอลเชฟ อะคาเดมี ในระหวางวันที่

8 – 9 มีนาคม  2558 ในระหวางชวงแลกเปลี่ยนความคิดเห็นและขอมูลนัน้ เชฟจากรายนาม 50 รานอาหารยอด

เยี่ยมระดับโลกและเชฟชัน้นํา จะมารวมสาธิตทักษะขัน้สูง และเปิดเผยถึงแรงบันดาลใจในการสรางสรรคนวัตกรรม

แหงอาหาร ในขณะที่เตรียมพรอมจานเด็ดใหกับผูเขารวมกิจกรรมที่ไดรับการคัดเลือก  โดยงานน้ีจะเปิดจําหนาย

บัตร พรอมใหรายละเอียดของกิจกรรมทัง้หมด ผานบนเว็บไซต www.theworlds50best.com/asia (ดวยการ

สนับสนุนจาก คูคาผูใหบริการจําหนายตัว๋ระบบดิจิตอลอยาง Fine Dining Experiences)

http://www.theworlds50best.com/asia


 

การประกาศผลรางวัล 50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย

ทานสามารถติดตามพิธีการประกาศรางวัลและผลรางวัลทุกประเภท แบบถายทอดสดไดทางทวิตเตอร

@Asias50best และทาง www.theworlds50best.com/asia ในวันที่ 9 มีนาคม 2558

http://www.theworlds50best.com/asia

