
ภัตตาคาร Shisen Hanten โดย Chen Kentaro

ควา 2 ดาวจาก Michelin Guide Singapore ฉบับ

แรก

สิงคโปร–22 ก.ค.–พีอารนิวสไวร/อินโฟเควสท

Shisen Hanten by Chen Kentaro ภัตตาคารอาหารเสฉวนของโรงแรม Mandarin Orchard ประเทศสิงคโปร ได

รับดาว 2 ดาวจาก Michelin Guide Singapore 2559 ซึ่งรวบรวมลิสตรายชื่อโรงแรมและรานอาหารระดับมิชลิ

นฉบับแรกของสิงคโปร ดวยดาวที่ไดรับดังกลาว ชี้ใหเห็นวา ภัตตาคาร Shisen Hanten by Chen Kentaro เป็น

ภัตตาคารอาหารจีนที่มีระดับคะแนนสูงสุดบนเกาะสิงคโปรที่ทาง Michelin ไดจัดทํา

http://photos.prnasia.com/prnvar/20160722/8521604729

http://photos.prnasia.com/prnvar/20160616/8521603966LOGO

“เรารูสึกตื่นเตนและขอบคุณที่ไดรับการจัดอันดับสุดพิเศษจากองคกรดานอาหารที่สูงสงระดับโลก” Chen Kentaro

หัวหน าเชฟกลาว “ในสมัยที่เราเริ่มเปิดภัตตาคารขึ้นในปี 2557 เรารูเลยวา เราจะตองทํางานใหหนักกวาเพื่อที่จะ

โดดเดนในวงการอาหารของสิงคโปรที่มีความหลากหลายอยางนาอัศจรรย จนกระทัง่ตอนน้ีที่เราไดรับการจัดอันดับ

อันแสนพิเศษจาก Michelin นับเป็นเกียรติและเป็นแรงบันดาลใจใหเราพยายามมากขึ้นเพื่อที่จะขยายขอบเขตความ

สามารถของเราตอไป”

“ผมขอแบงปันความสําเร็จครัง้น้ีใหแกทีมงานที่ภัตตาคาร Shisen Hantan และโรงแรม Mandarin Orchard

Singapore และที่ขาดไมไดคือบรรดาแขกของเราที่ใจดีและใหการสนับสนุนแกพวกเรา” เชฟ Kentaro กลาว

Shisen Hanten by Chen Kentaro เป็นผลงานที่เกิดขึ้นจากตํานานดานอาหารอันนาภาคภูมิใจ ซึ่งเริ่มตนจากการ

เปิดรานอาหารเสฉวนแหงแรกในญี่ป ุนเมื่อปี 2501 โดยนาย Chen Kenmin ผูไดรับการขนานนามวาเป็น “บิดาแหง

อาหารเสฉวนในญี่ป ุน”

ผูที่สานตอขนบธรรมเนียมของครอบครัวก็คือ บุตรชายคนโต Chen Kenichi หรือมีชื่อเลนวา Szechwan Sage ผูที่

ไดรับการขนานนามวาเป็นหน่ึงในเชฟกระทะเหล็กที่ไดรับความชื่นชมสูงสุดในญี่ป ุน และก็เป็น Chen Kenichi ผูน้ีที่

ขยายธุรกิจของครอบครัวใหกระจายสาขาไปทัว่ญี่ป ุน แตยังคงสอดแทรกความใสใจของตนเองลงไปในทุกเมนูของ
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ราน Shisen Hanten

Shisen Hanten by Chen Kentaro เป็นภัตตาคารสาขาแรกที่เปิดนอกประเทศญี่ป ุน โดยไดรับการบริหารโดย

ทายาทรุนที่ 3 ซึ่งก็คือนาย Chen Kentaro หน่ึงในเชฟดาวรุงของญี่ป ุน ซึ่งเขาสามารถถายทอดความเชี่ยวชาญใน

การปรุงอาหารเสฉวนออกมาเป็นเมนูที่สรางสรรคมากมาย ซึ่งลวนทําขึ้นจากสวนประกอบประจําฤดูที่มีความสดใหม

มากที่สุด เพื่อใหเขาถึงรสชาติอันเป็นเอกลักษณของ Shisen Hanten

เมนูที่ไดรับความนิยมสูงสุดคือ Chen’s Mapo Doufu ซึ่งเป็นเมนูดัง้เดิมของครอบครัว Chen ซึ่งจะมีการใชซอสเตา

เจี้ยว(Doubanjiang) ที่ไดรับการหมักมาเป็นเวลานานกวา 3 ปี ซึ่งทายที่สุดก็จะกลายเป็นเมนูเตาหูแสนอรอยที่มี

ความนุมละมุนเป็นพิเศษ โดยเฉพาะอยางยิ่งเมื่อทานคูกับขาวหอมจากฮอกไกโด เมนูที่ตองลองอีกเมนูก็คือ

กวยเตี๋ยวน้ํารสเผ็ดสูตรดัง้เดิม และเน้ือปลาตุนซอสพริกเสฉวนรสชาติจัดจาน ไกผัดพริกเสฉวน

สําหรับผูที่ไมชอบทานรสจัดก็สามารถสัง่ลดระดับความเผ็ดไดตามตองการ เพราะ Shisen Hanten by Chen

Kentaro นอกจากน้ียังมีเมนูอาหารกวางตุงสูตรตนตํารับแท ๆ อรอย ๆ ใหลูกคาไดลองเลือกสัง่ชิม

สําหรับขอมูลเพิ่มเติมเกี่ยวกับ Shisen Hanten by Chen Kentaro กรุณาเยี่ยมชม www.shisenhanten.com.sg
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