
พาทิเซอรี มาสะโทมิ ขยายพืน้ที่ความอรอย

เสนอเมนูประดับทองสุดพิเศษ ฉลองเปิดสาขาใหม ชัน้ 4 ดิ เอ็มโพเรียม

พาทิสเซอรี มาสะโทมิ รานขนมอบที่นําเอาขนมคลาสสิกสไตลฝรัง่เศสมาผสมกับขนมรวมสมัย สไตลญี่ป ุนไดอยาง

ลงตัว ทัง้หน าตาและรสชาติ ไดฤกษเปิดสาขาใหม เอาใจคนรักขนมหวาน แลววันนี้  ณ ชัน้ 4 หางสรรพสิน

คา ดิ เอ็มโพเรียม

ขนมของราน พาทิซเซอรี มาสะโทมิ อบสดใหมจากเตาทุกวัน ผานการรังสรรคอยางพิถีพิถัน จนเกิดเอกลักษณ อัน

โดดเดนทัง้หน าตาและรสชาติอันละมุนลิน้ จากมือพอครัวชัน้เลิศที่ พรอมนําเสนอเมนูยอดนิยมใหลิม้ลอง อยางมา

การองหลากรส โมจิเคกเน้ือนุม สุดยอดมองบลัง และอีกหลากหลายเมนูที่สรรคสรางใหเป็นขนมอบที่ดีที่สุดใน

กรุงเทพฯและสําหรับคนรักขนมหวานที่ไมควรพลาด

 

 

 

 

 

เริ่มตนศักราชใหม 2558 นับเป็นโอกาสอันดีที่ พาทิซเซอรี มาสะโทมิ จะขยายสาขาใหมและ เพิ่มความสะดวกใหแก

สาวกขนมอบ ในการมาซื้อหาขนมใหงายและสบายมากขึ้นที่โซน take-home ชัน้ 4 ดิ เอ็มโพเรียม  เพื่อเป็นการ

เฉลิมฉลองรานใหม พาทิซเซอรี่ มาสะโทมิ ภูมิใจนําเสนอ 3 เมนูประดับทองสูตรพิเศษที่คุณจะประทับใจไมรูลืมได

แก

 

มองบลังสไตลญี่ป ุน – สรางสรรคจากเกาลัดนําเขาที่ดีที่สุดจากฝรัง่เศส ผสมเป็น มูสเกาลัดฟูนุม คลุมผิว

มูสดวยเกาลัดครีม พรอมประดับหน าดวยเกาลัดเชื่อมในไซรัป และแผนทองคําเปลว

 

เวโรนา ชอคโกแลต มูส – ลิมิเต็ด อิดิชัน่ เพราะทําจากชอคโกแลต ที่คุณภาพสูงติดอันดับของโลก มูสเคก

มหัศจรรยที่ไดรับการตกแตงในสไตลฝรัง่เศส สงางาม ดวยผงทองแทประดับหน าชิน้ขนม หรูหราจนอดใจไว
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ไมไหว

 

แอปเป้ิล ชีสเคก – สุดยอดสวนผสม แอปเป้ิล ชีสเคก ที่ควารางวัลชนะเลิศมาครอง จากรายการ เชฟ

กระทะเหล็กประเทศไทย ดวยความนุมละมุนลิน้ของเน้ือชีสเคก และครีมชีสเคกที่กลมกลืนอยางลงตัว

ประกอบกับชิน้แอปเป้ิลคาราเมลหวานหอมกรุนกลิ่น แตะจมูกจากกลิ่นลาเวนเดอร และอรอยเต็มคํากับเน้ือ

แป งของฐานขนมที่กรุบกรอบจนให รูสึกถึงสวนผสมคุณภาพเยี่ยม อัดแนนเต็มชิน้จากวัตถุดิบที่มาจาก

ธรรมชาติอยางแทจริง    ตามมาตรฐานพรีเมียม ในแบบฉบับของรานพาทิซเซอรี มาสะโทมิ

 

นอกจากน้ี ยังมีอีกหลายเมนูขนมอบรสชาติเยี่ยมที่ชวนน้ําลายสอที่ทุกชิน้ผลิตดวยดวยความ เอาใจใสและพิถีพิถัน

พาทิซเซอรี มาสะโทมิ ยินดีตอนรับใหคุณมาพิสูจนความอรอยของสูตรขนมอบ ระดับรางวัลดวยตัวคุณเองแลวทัง้ 3

สาขา ในหางสรรพสินคาชัน้นําของกรุงเทพฯ:

 

สยาม พารากอน :  ชัน้ 4   โซน ดรีม ฟอเรส เปิดบริการทุกวัน ตัง้แต 10.00–22.00น.

สีลม คอนเพล็กซ :  ชัน้ 4  ตรงขาม บารบีคิว พลาซา

เปิดบริการทุกวัน ตัง้แต 10.30–21.00น.

สาขาใหมลาสุด!

ด ิเอม็โพเรยีม  :  ชัน้ 4  โซน ฟ ดู ฮอล (ตดิกบั กรูเมต มารเกต็– สาํหรบัซื้อกลบั) เปิดบรกิารทกุวนั ตัง้แต 10.

00 –22.00น.

 

 

 

 

พาทิสเซอรี มาสะโทมิ ยังยินดีรับทําขนมตามสัง่ หรือสําหรับจัดงานเลีย้งตางๆ สอบถามขอมูล

เพิ่มเติม กรุณาติดตอ 081-966-9719 หรือเยี่ยมชมไดที่ www.facebook.com/patisserie.masatomi
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