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ควาตําแหนงสุดยอด เชฟขนมอบ ในรายการ เชฟกระทะเหล็ก(ประเทศไทย)

 

 

 

 

พาทิสเซอรี มาสะโทมิ รานขนมอบที่นําเอาขนมคลาสสิกสไตลฝรัง่เศสมาผสมกับขนมสไตลญี่ป ุน รวมสมัย ได

อยางลงตัวทัง้หน าตาและรสชาติ รวมแสดงความยินดีกับ เชฟปลาย และลูกทีม เชฟจาก ทางรานฯ สําหรับชัยชนะ

จากการรวมแขงขันสุดยอดเชฟขนมอบ ในรายการ เชฟกระทะเหล็ก (ประเทศไทย) รายการเฟ นหาสุดยอดพอครัว

ในประเทศไทยที่มีชื่อเสียงที่สุดในประเทศไทย

 

พาทิสเซอรี มาสะโทมิ ไมเพียงเริ่มตน ปี2558 น้ีดวยการรฉลองการเปิดตัวครัง้ใหมของสาขา ที่หงสรรพสินคา ดิ

เอ็มโพเรียม แตยังรวมถึงการควา ชัยชนะครัง้ลาสุดที่เพิ่งผานมาจากรายการ เชฟกระทะเหล็ก(ประเทศไทย)

 

เชฟปลาย กลาว “ผมรูสึกตื่นเตนเป็นอยางมาก ที่ไดรวมการแขงขันครัง้น้ีกับ เชฟไก เชฟเจาบานของรายการ ทัง้

คิด และปรุง 5 เมนู ภายใน 60 นาที เป็นเรื่องที่ทาทาย แตเป็นชวง เวลาที่ประทับใจที่สุดเชนเดียวกัน โดยเฉพาะ

ตอนทํา แอปเป้ิล ชีสเคก เมนูที่ไดรางวัล ผมประยุกตวัตถุดิบ 2 ชนิด คือ ผลแอปเป้ิล และมะระขี้นก ที่ไมรูลวง

หน าใหออกมาเป็น เมนูขนมที่อรอย และดูนาทาน และในที่สุดเราก็ไดรับชัยชนะในวันนัน้ ตองขอขอบคุณรายการ

เชฟกระทะเหล็ก(ประเทศไทย) และลูกทีมในความรวมมือรวมใจครัง้น้ีเป็นอยางมาก”

 

สุดยอดสวนผสม แอปเป้ิล ชีสเคก ที่ พาทิสเซอรี มาสะโทมิ ควารางวัลชนะเลิศมาครอง จากรายการเชฟกระทะ

เหล็กประเทศไทย ดวยความนุมละมุนลิน้ของเน้ือชีสเคก และครีมชีสเคกที่ กลมกลืนอยางลงตัว ประกอบกับชิน้แอ

ปเป้ิลคาราเมลหวานหอมกรุนกลิ่น แตะจมูกจากกลิ่น ลาเวนเดอร และอรอยเต็มคํากับเน้ือแป งของฐานขนม ที่กรุบ

กรอบจนใหรูสึกถึงสวนผสม คุณภาพเยี่ยม อัดแนนเต็มชิน้จากวัตถุดิบที่มาจากธรรมชาติอยางแทจริง    ตาม

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9e%e0%b8%b2%e0%b8%97%e0%b8%b4%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b8%b5-%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b8%aa%e0%b8%b0%e0%b9%82%e0%b8%97%e0%b8%a1%e0%b8%b4-%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87/


มาตรฐานพรีเมียม ในแบบฉบับของรานพาทิซเซอรี มาสะโทมิ

สยาม พารากอน :  ชัน้ 4   โซน ดรีม ฟอเรส เปิดบริการทุกวัน ตัง้แต 10.00–22.00น.

สีลม คอนเพล็กซ :  ชัน้ 4  ตรงขาม บารบีคิว พลาซา

เปิดบริการทุกวัน ตัง้แต 10.30–21.00น.

สาขาใหมลาสุด!

ด ิเอม็โพเรยีม  :  ชัน้ 4  โซน ฟ ดู ฮอล (ตดิกบั กรูเมต มารเกต็– สาํหรบัซื้อกลบั) เปิดบรกิารทกุวนั ตัง้แต 10.

00 –22.00น.

พาทิสเซอรี มาสะโทมิ ยังยินดีรับทําขนมตามสัง่ หรือสําหรับจัดงานเลีย้งตางๆ สอบถามขอมูล

เพิ่มเติม กรุณาติดตอ 081-966-9719 หรือเยี่ยมชมไดที่ www.facebook.com/patisserie.masatomi
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