
พาทิสเซอรี มาสะโทมิ ขยายพืน้ที่ความอรอยอยาง

ตอเน่ือง ลาสุดที่ชัน้สี่ สยามพารากอน

คอขนมหวานหามพลาด รานขนมอบสไตลฝรั่งเศส – ญี่ป ุน “พาทิสเซอรี มาสะโทมิ”  พรอมใหบริการแลว

วันนี้ ที่ศูนยการคาสยามพารากอน ชัน้ 4 โดยตอยอดความสําเร็จเป็นสาขาที่ 3 ตอจากอาคารปอรติโก และสีลม

คอมเพล็กซที่เพิ่งเปิดตัวไปเมื่อตนเดือนกันยายนที่ผานมา

 

ที่สาขาใหมลาสุดแหงน้ี แฟนๆ ขนมหวานจะยังคงไดลิม้รสความอรอยกับหลากหลายเมนู 2 สัญชาติที่รังสรรคจาก

วัตถุดิบชัน้เลิศอันเป็นเอกลักษณของเรา อาทิ โมจิเคก (Mochi Cake) ลูกโตที่มีใหเลือกถึงสี่รสชาติ คือ สตรอ

วเบอรรี่ ชาเขียว โมโมทาโรหรือลูกพีชขาว และรสเมลอน หรือจะเป็นมองบลังคชีสเคก (Mont Blanc Cheese

Cake) ชีสเคกสไตลญี่ป ุนรสชาติเบา หวานละมุน ดวยสี่รสชาติเชนกัน ไดแก รสมันสีมวง รสชาเขียว รสถัว่แดงบด

และรสฟักทองญี่ป ุน ขาดไมไดเลยกับอีกหน่ึงเมนูเด็ดที่เชฟทอมมี่-พิชัย รุงนพคุณศรี สรางสรรคไวถึง 18 รสชาติ

คือ มาการอง (Macaron) ที่ใหรสชาติแตกตางและโดดเดนกวาที่อื่น ดวยกลิ่นอายความเป็นญี่ป ุนอยางสมยูซุ (สม

ญี่ป ุน) ที่ไดรับคัดเลือกและจัดอันดับใหเป็นหน่ึงในหาสิบขนมหวานที่ดีที่สุดในกรุงเทพฯ จากนิตยสารแนะนําสถานที่

กินดื่มชัน้นําอยาง BK นอกจากน้ีแลวยังมีมาการองรสชาติโมโมทาโร (พีช) หรือซากุระ (บัตเตอรครีมและดอกซากุ

ระ) ใหไดลิม้รสกลิ่นอายความเป็นญี่ป ุนอีกดวย

 

สัมผัสประสบการณขนม 2 สัญชาติ ไดแลววันน้ี ที่ พาทิสเซอรี มาสะโทมิ และนอกจากความอรอยที่บริการดาน

หน ารานแลว แฟนพันธแทขนมหวานยังสามารถโทรสัง่ความอรอยไดอยางใจ ที่เบอร

02 652 1977 หรือติดตาม พาทิสเซอรี มาสะโทมิ ไดที่ www.facebook.com/patisserie.masatomi

 

พบกับราน พาทิสเซอรี มาสะโทมิ ทัง้สามสาขาใจกลางเมืองไดทุกวันที่ สาขาใหญ: ชัน้ 3 อาคารปอรติโก เปิด

บริการตัง้แตเวลา 11.00 – 20.00 น. และชัน้ 4 อาคารสีลม คอมเพล็กซ ตรงขามรานบารบีคิว พลาซา ตัง้แต 10.30

– 21.00 น. ลาสุดที่ชัน้ 4 สยามพารากอน เวลา 10.00 – 22.00 น.     
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