
ผูบริโภคมั่นใจถาใชระบบ Food Safety

อาหารเป็น 1 ในปัจจัย 4 ของเราที่ขาดไมได ทุกคนตองรับประทานอาหารทุกวัน จึงทําใหธุรกิจผลิตและแปรรูปอา

หาร รวมไปถึงรานอาหารตางๆเกิดขึ้นมาใหมมากมาย และยิ่งมีความตองการมากเทาไหรการผลิตยิ่งสูงขึ้นเทานัน้

จึงทําใหเกิดโอกาสผิดพลาดได ดังเชนที่เราเห็นกันในขาวอยูบอยๆ เชนอาหารเป็นพิษ มีวัตถุแปลกปลอมติดเขาไป

ในบรรจุภัณฑ อาหารหมดอายุ หรือแมแตการผลิตที่ไมมีคุณภาพ ทําใหเป็นอันตรายตอผูบริโภค และในปัจจุบันไดมี

การควบคุมมาตรฐานทางดานการผลิตเชน GMP, HACCP และ ISO22000:2005 เพราะฉนัน้ทางผูผลิตหรือรานคา

ตองมีเครื่องมือในการจัดการและควมคุมในการผลิตเพื่อใหสอดคลองกับมาตรฐานเหลานัน้

SATO ไดพัฒนาระบบขึ้นมาโดยใชชื่อวา Trace Eye Food-Pro โดยระบบน้ีจะสามารถควมคุมและติดตาม

กระบวนการผลิตไดตัง้แต การรับวัตถุดิบไปจนถึงผลิตเป็นสินคาเรียบรอยแลว โดยใชระบบบารโคดเขามาควมคุม

ทําใหโอกาสเกิดขอผิดพลาดนัน้น อยมากจนแทบไมมีเลย ดวยระบบ Trace Eye Food-Pro ของ SATO คุณจะสามา

รถควมคุมไดตัง้แต การรับวัตถุดิบเขามาเก็บในสตอก การนับจํานวนและน้ําหนักของวัตถุดิบสําหรับการผลิตสินคา

แตละชนิด การนําวัตถุดิบมาผสมกันเพื่อผลิตอาหาร การควมคุมการผลิตและนับสินคาในสตอก การจัดสงสินคา ซึ่ง

คุณสามารถควมคุม และสามารถตรวจสอบยอนกลับไดทุกขัน้ตอนในการผลิต ทําใหคุณสามารถผลิตสินคาที่มี

คุณภาพปลอดภัย และสรางความมัน่ใจใหกับผูบริโภคไดเป็นอยางดี

SATO AUTO-ID (THAILAND) เป็นบริษทัที่มีความเชี่ยวชาญทางดานระบบบงชี้อัตโนมัติ ยินดีใหคําปรึกษากับทุก

ทาน โดยนอกจากเราจะมีระบบ Trace Eye Food-Pro แลว เรายังมีเครื่องพิมพบารโคด เครื่องอานบารโคด โรงงาน

ผลิตลาเบล และวัสดุสิน้เปลืองตางๆ ครบวงจร สอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่ sales-stc@sato-global.com
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