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เปิดแลวอยางเป็นทางการ

โครงการพัฒนาตนแบบการแปรรูปอาหารอินทรียเชิงสรางสรรคอยางมีสวนรวม

“The Ultimate Seasonal Sensation หรือ The USS”

โดยคณะพัฒนาการทองเที่ยว มหาวิทยาลัยแมโจ

คณะพัฒนาการทองเที่ยว มหาวิทยาลัยแมโจ จัดกิจกรรมเทศกาลพิเศษเพื่อพัฒนาตนแบบการแปรรูปอาหาร อินทรีย

เชิงสรางสรรคอยางมีสวนรวม (Co-Creative Organic Food Design) “The Ultimate Seasonal Sensation ปฐม

นิทัศนความอุดมแหงฤดูกาล” หรือ The USS โดยมีเปิดพิธีอยางเป็นทางการ ในวันที่ 18 กรกฎาคม 2560 โดย ผศ.

ดร.กชพร ศิริโภคากิจ รองอธิการบดีมหาวิทยาลัยแมโจ พรอมดวยปาฐกถาพิเศษ เรื่อง “หลักเกษตรอินทรียกับวิถี

กินตามกาล: จากสวนเกษตรสูโตะอาหาร” โดย ดร.ชมชวน บุญระหงส รองคณบดีฝ ายกิจการนักศึกษา วิทยาลัย

บริหารศาสตร มหาวิทยาลัยแมโจ และเลขาสถาบันชุมชนเกษตรยัง่ยืน ในงานมีการจัดเวทีอภิปราย เรื่อง การพัฒนา

ตนแบบการแปรรูปอาหารอินทรีย: “สรางสรรค” อยางไร ใหยัง่ยืน โดย ผูเชี่ยวชาญดานอาหาร (Professional

Chefs) จํานวน 12 ทาน รวมกับอาจารย ดร.ชมชวน บุญระหงษ, คุณ กิ่งกร นรินทรกุล ณ อยุธยา รองผูอํานวยการ

มูลนิธิชีวิถี และคุณมัทนา อภัยมูล ตัวแทนกลุมเกษตรอินทรียแมทา ณ ศูนยประชุมนานาชาติคุมคํา จังหวัดเชียง

ใหม

นอกจากน้ียังมีกิจกรรมอีกมากมาย อาทิ กิจกรรม Sensory Test โดยคุณกาย ไลย มิตรวิจารณ ผูเชี่ยวชาญดาน

อาหารระดับประเทศ, การเยี่ยมชมสวนเรียนรูเครือขายปราชญชาวบาน และการกิจกรรม Workshop ตางๆ มาก

มาย ระหวางวันที่ 18-20 กรกฎาคม 2560 ณ มหาวิทยาลัยแมโจ และศูนยประชุมนานาชาติคุมคํา จ.เชียงใหม ซึ่ง

กิจกรรมดังกลาวน้ีเป็นการบูรณาการองคความรูและนวัตกรรมดานการเกษตรอินทรียของมหาวิทยาลัย เขากับ
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ศาสตรดานการทองเที่ยวเชิงศิลปะวิทยาการอาหาร หรือ Gastronomic Tourism ซึ่งเป็นการทองเที่ยวแบบบูรณ

าการสหวิทยาการ รวมกับผูเชี่ยวชาญจากสหสาขาวิชาชีพ เชน เชฟ เครือขายเกษตรกร นักวิชาการ นักวิทยาศาสตร

และผูเชี่ยวชาญศาสตรดานอาหารที่เกี่ยวของ เพื่อใหสามารถสรางสรรคสินคาและบริการใหมีความโดดเดนมีคุณคา

และมีมูลคาเพิ่มสูงขึ้น สามารถแขงขันในอุตสาหกรรมอาหารและการทองเที่ยวได


