
ปิดทายงานเฉลิมฉลองครบรอบ 10 ปีไวน ไทยมอน

ซูน แวลลีย อยางยิ่งใหญ 5 เชฟดังจากโรงแรมระดับ

5 ดาว ใหเกียรติรังสรรคเมนูอาหารไทยสุดพิเศษ ณ

ไรองุนหัวหิน ฮิลส

 

บรรยายภาพ : (จากซายไปขวา) ลําดับที่ 2 เชฟฮอล ค็อกซิเส็ค จากโรงแรมดุสิตธานี หัวหิน, ลําดับที่
3 คุณยศวัฒน ธนกิจนิธิศักดิ ์ รองผูอํานวยการฝายอาหารและเครื่องดื่ม บริษทัสยาม ไวเนอรี่ จํากัด
ลําดับที่ 4 เชฟซูเนล กิลไดยาน โรงแรมฮิลตัน หัวหิน รีสอรท แอนด สปา ลําดับที่ 5 เชฟกิตติ ขันติ
วงษ จากรานอาหารเดอะศาลา ไรองุนหัวหิน ฮิลส ลําดับที่ 6 เชฟคริสทอฟ โทรเคอร จากโรงแรมไฮแอ
ท       รีเจนซี่ หวัหนิ ลาํดบัที่ 8 เชฟครสิเตยีน บบูาย จากโรงแรมเซน็ธาร าแกรนด บชี รีสอรท แอนด วิ
ลลา หัวหิน และลําดับที่ 9 เชฟปีเตอร เฮลด จากโรงแรมอนันตรา รีสอรท หัวหิน
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ไรองุนหัวหินฮิลส ไรองุนแหงแรกและแหงเดียวในจังหวัดประจวบคีรีขันธ อันเป็นบานเกิดของไวนไทยชัน้นํา “ม

อนซูน แวลลีย” เปิดไรองุนจัดกิจกรรม “เฉลิมฉลองครบครบ 10 ปี ไวนไทยมอนซูน แวลลีย” ซึ่งจัดมาถึงครัง้

สุดทายแลว โดยในครัง้น้ีเพิ่มความพิเศษสุดโดยเชิญสุดยอดเชฟดัง 5 ทาน จากโรงแรมระดับ 5 ดาวของหัวหิน มา

รวมกันรังสรรคเมนูสุดพิเศษ 5 คอรส เพื่อทานคูกับไวนมอนซูน แวลลียอันเลิศรสโดยเฉพาะ เชฟทัง้ 5 ทาน ไดแก

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%97%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%9a/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%97%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%9a/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%97%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%9a/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%97%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%9a/
http://www.thaimediapr.com/wp-content/uploads/2013/12/5-Hua-Hin-Chefs-to-celebrate-the-last-10th-Monsoon-Valley-Anniversary-dinner.jpg


เชฟคริสเตียน บูบาย จากโรงแรมเซ็นธารา แกรนด บีช รีสอรท แอนด วิลลา หัวหิน เชฟฮอล ค็อกซิเส็ค จาก

โรงแรมดุสิตธานี หัวหิน เชฟปีเตอร เฮลด จากโรงแรมอนันตรา หัวหิน รีสอรท แอนด สปา เชฟซูนิล กิลดิแยล จาก

โรงแรมฮิลตัน หัวหิน รีสอรท แอนด สปา และเชฟคริสทอฟ โทรเคอร จากโรงแรมไฮแอท รีเจนซี่ หัวหิน

 

 

 

บรรยากาศของงานดินเนอรเป็นไปดวยความอบอุนและคลาสสิคโดยมีบทเพลงแจสอันไพเราะบรรเลงขับกลอมแขกผู

มีเกียรติตลอดทัง้คํ่าคืน จึงยิ่งทําใหการรับประทานอาหารรสเลิศที่เสิรฟคูกับไวนชัน้ดีไดอรรถรสอยางยิ่ง สงทาย

คํ่าคืนดวยกิจกรรมมอบรางวัลสุดพิเศษจํานวน 5 รางวัลใหกับแขกผูโชคดี จึงเรียกไดวาเป็นอีกงานหน่ึงที่สรางความ

ประทับใจและสนุกสนานใหแกแขกผูมีเกียรติเหมือนเชนเคย

สําหรับทานใดที่พลาดโอกาสของการเฉลิมฉลองในโอกาสสุดพิเศษน้ี สามารถติดตามรายละเอียด และสอบถามขอมูล

เพิ่มเติมไดที่ โทร 081-701-8874-5 081-701-0222 หรือเยี่ยมชม www.hunhinhills.com แลรวมเป็นแฟนของไร

องุนหัวหิน ฮิลสไดที่ www.facebook.com/hunhinhills พรอมติดตามความเคลื่อนไหวไดผานทาง instagram ได

ที ่@siam_winery

 

เมนูอาหารไทยสุดพิเศษ เขาคูกันดีเยี่ยมกับไวน ไทยชัน้เลิศ

 

ในคํ่าคืนน้ี แขกผูมีเกียรติทุกทานไดลิม้รสอาหารไทยสไตลโมเดิรนจากฝีมือของเชฟทัง้ 5 ทาน ซึ่งผสมผสานรสชาติ

ขนานไทยเขากับความเป็นสากลไดอยางลงตัว เริ่มตนดวยเมนูแรกจากเชฟของโรงแรมอนันตรา หัวหิน รีสอรท

แอนด สปา ที่ประกอบดวยอาหารจานเล็ก 5 จานหน าตานารับประทาน ประกอบดวย จานแรก แซลมอน โรมิ โรมิ

จานที่ 2 พามาแฮมกับมะเขือเทศอบแหง เติมตอความกลมกลอมดวยจานที่ 3 แครอทเดอรี่โฟม จานที่ 4 บรี

ชีส เทลล และจานที่ 5 หอยเชลลราดซอสคาราเมล  ตามมาดวยเมนูลําดับที่สองจากเชฟของโรงแรมไฮแอท รี

เจนซี่ หัวหิน ไดแก แซลมอนราดซอสตะไคร  และเมนูที่สามจากเชฟของโรงแรม ดุสิต ธานี หัวหิน ไดแก อก

เป็ดรมควัน  เมนูลําดับสี่จากเชฟของโรงแรมโรงแรมเซ็นธารา แกรนด บีช รีสอรท แอนด วิลลา หัวหิน ไดแก

รวมมิตรอาหารทะเล ปิดทายความเอร็ดอรอยกับเมนูลําดับสุดทายจากเชฟคนที่ 5 จากโรงแรมฮิลตัน หัวหิน รีสอ

รท แอนด สปา ไดแก แกงมาซาลาแกะ โดยทุกเมนูไดเสิรฟเขาคูกับไวนไทยคุณภาพ มอนซูน แวลลีย

http://www.hunhinhills.com/
http://www.facebook.com/hunhinhills

