
บุฟเฟ ต​เน้ือ​ยาง​วา​กิว – มิยา​ซา​กิ ณ หอง​อา​หาร​ควิ​ซี

น ​อัน​ปลัก๊

วัน​เสาร​ที่​ 7 ถึง​วัน​อาทิตย​ที่​ 9​ กันยายน​ 2​556 ตัง้แต​เวลา​ 18.​30 น.​ – 22.​30 น.​ หอง​อา​หาร​ควิ​ซี​น ​อัน​ปลัก๊​

รวม​มือ​กับ​บริษทั​ บริษทั​ จา​โก​ตา บรา​เดอรส เท​รด​ดิง้ จํากัด​ ขอ​เชิญ​คุณ​ทุก​ทาน​มา​อิ่ม​อรอ​ยบุฟเฟ ต​เน้ือ​วา​กิวยาง​

พันธุ​มิยา​ซา​กิ (Miyasaki Wagyu Beef) รสชาติ​หวา​น ​นุม​ ละมุน​ลิน้​ ปรุง​รสชาติ​เมนู​พิเศษ​โดย​เชฟ​ญี่ป ุน​บิน​ตรง

จาก​โตเกียว​ มร​.​ โย​ชิ​ฮิ​โร​ อา​โอ​อิ ซึ่ง​จะ​มา​สาธิต​การ​ทําเมนู​เน้ือ​ยาง​วา​กิว หมัก​กับ​ซอส​และ​เครื่อง​เทศนา​นา​ชนิด​ได

อยาง​ลง​ตัว​ อาทิ​ ซอส​พริก​ไท​ดํา ซอส​ซีอิว๊​เปรีย๊วพอน​ซึ (Ponzu) ซอส​มิ​ริ​น ​ซอส​บารบีคิว​ยู​สุ (Yuzu) เป็น​ตน

นอกจาก​น้ี​ยัง​อิ่ม​อรอย​กับ​หลาก​หลาย​มุม​บุฟเฟต​ ทัง้​มุม​อาหาร​ทะเล​น้ําจิม้​รส​เด็ด​ ซู​ชิ​ ซา​ชิ​มิ​ พิซซา​หน า​ตาง​ ปิด​ทาย

ดวย​นานา​ขนม​หวา​น ​เคก​ ไอ​ศรี​มและ​ผล​ไม​ตาม​ฤดู​กาล

 

พิเศษ…ทุก​ทาน​ที่มา​รับ​ประ​ทา​อาหาร​บุฟเฟ ต​มือ้​คํ่า รับ​ฟรี​เติม​ไม​อัน้​น้ําอัด​ลม

 

รา​คา​ 1,430 บาท​ / ผู​ใหญ​ (วัน​เสาร​ – วัน​อา​ทิต​ย)

รา​คา​ 1,230 บาท​ / ผู​ใหญ​ (วัน​จันทร​)

 

สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ หรือ​ สํารอง​ที่​นัง่​ไดที่​หมาย​เลข​ 02 680 9999

www.pullmanbangkokkingpower.com
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