
บุฟเฟ ตมือ้คํ่ากับเมนูจานเดนประจําวัน ใหคุณไดอิ่ม

อรอยทุกวัน ณ หองอาหารบราสเซอรี ยูโรป า

โรงแรมสยามเคมปินสกี ้ กรุงเทพฯ

กรุงเทพฯ 20มีนาคม2560– หองอาหารบราสเซอรี ยูโรป าณ โรงแรมสยามเคมปินสกี้ กรุงเทพฯ ขอแนะนําบุฟเฟต

นานาชาติมื้อคํ่ารูปแบบใหมที่รวบรวมหลากหลายเมนูความอรอยปรุงสดใหมทุกวันจากวัตถุดิบคุณภาพเยี่ยมเสิรฟ

เพื่อเอาใจลูกคาทัง้ชาวไทยและชาวตางชาติ โดยจะเปิดใหบริการทุกคํ่าคืนตัง้แตเวลา 18:30 น. ถึง 22:30 น. เริ่ม

ตัง้แตวันที่ 1 เมษายน 2560น้ีเป็นตนไป

“การที่เราปรับใหหองอาหารบราสเซอรี ยูโรป าเป็นหองอาหารที่เสิรฟอาหารคํ่าในรูปแบบบุฟเฟตนานาชาตินัน้ทางทีม

หองอาหารของเรามัน่ใจวาจะสามารถสรางความพึงพอใจใหแกลูกคาที่มารับประทานอาหารกับทางโรงแรมฯ เป็น

ประจําไดมากขึ้น นอกจากน้ีผมมองวายังเป็นการดึงดูดลูกคาทานอื่นๆที่กําลังมองหาหองอาหารบุฟเฟตนานาชาติที่

ใหความสําคัญทัง้ในเรื่องของคุณภาพวัตถุดิบและความหลากหลายของเมนู”เจมส นอรแมน พอครัวใหญกลาว “เรา

มีความประสงคที่จะตอบสนองกับความตองการของลูกคาสืบเน่ืองจากการที่ไดพูดคุยและสอบถามความคิดเห็นกับ

ลูกคาที่เขามารับประทานอาหารพบวาลูกคามี

ความตองการที่จะใหทางโรงแรมฯมีบริการอาหารคํ่าในรูปแบบบุฟเฟตนานาชาติและน่ีถือเป็นโอกาสที่เหมาะสมที่เรา

จะทําตามคําแนะนําและความตองการของลูกคา อีกทัง้เราทราบดีวาอาหารในสไตลบุฟเฟตไดรับความนิยมในกลุม

ลูกคาหมูมาก”

“ความแตกตางของบุฟเฟตนานาชาติมื้อคํ่าที่หองอาหารบราสเซอรี ยูโรป าก็คือเมนูจานเดนประจําวันที่เราคัดสรร

วัตถุดิบจากทัง้พื้นดิน(earth)และวัตถุดิบจากทองทะเล(sea)คุณภาพเยี่ยมปรุงสดใหมและเสิรฟใหกับลูกคาถึงโตะอา

หาร วัตถุดิบจากเมนูเดนประจําวันจะถูกสลับสับเปลี่ยนทุกวันเพื่อใหมัน่ใจในเรื่องของความหลากหลาย โดยที่ทุกวัน

ในแตละอาทิตยเราจะนําเสนอเมนูจากวัตถุดิบประจําวันเพื่อใหลูกคาสามารถจดจําเมนูจานเดนประจําวันนัน้ๆได และ

แนนอนวาการบริการที่ลูกคาจะไดรับเมื่อมารับประทานอาหารที่หองอาหารบราสเซอรี ยูโรป า ก็คือการบริการใน

ระดับหาดาวในบรรยากาศที่แสนอบอุนและเป็นกันเอง” เจมส นอรแมน พอครัวใหญ กลาวเพิ่มเติม

อิ่มเอมไปกับบุฟเฟตนานาชาติมื้อคํ่าที่ประกอบไปดวย อาหารทะเลสดใหมนานาชนิดเสิรฟบนน้ําแข็งซูชิ ซาชิมิอีกทัง้

พบกับเมนูอาหารที่มีใหเลือกสรรหลากหลายสไตลทัง้ในแบบเอเชียและยุโรป เริ่มตัง้แตวันที่1 เมษายน 2560

เป็นตนไปลูกคาทุกทานสามารถเพลิดเพลินไปกับการแสดงฝีมือการปรุงอาหารอันเชี่ยวชาญในสไตลยุโรปดัง้เดิมณ
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เคานเตอรครัวที่เปิดโลง(open kitchen)ซึ่งถือเป็นเอกลักษณพิเศษของหองอาหารบราสเซอรี ยูโรป า ที่แสดงใหเห็น

ถึงความพิถีพิถันในการเสิรฟทุกเมนูความอรอยจากวัตถุดิบสดใหมคุณภาพเยี่ยม พรอมใหทุกทานไดอิ่มอรอยในทุก

วัน โดยวัตถุดิบจากพื้นดิน(earth)ประกอบดวย เน้ือสันในนําเขาจากประเทศอารเจนตินา (เสิรฟทุกคืนวันจันทร)เน้ือ

แกะคุณภาพเยี่ยมจากประเทศออสเตรเลีย(เสิรฟทุกคืนวันพฤหัสบดี)เน้ือวากิว (เสิรฟทุกคืนวันศุกร) และตับหาน

แสนหอมสุดพิเศษที่จะเสิรฟความอรอยในทุกคืนวันอาทิตย สําหรับเมนูพิเศษในสวนของผูที่ชื่นชอบวัตถุดิบที่มาจาก

ทองทะเล(sea)ประกอบไปดวยปลาแซลมอนยาง (เสิรฟทุกคืนวันอังคาร)หอยเชลลยาง (เสิรฟทุกคืนวันพฤหัสบดี)

ในทุกคืนวันเสารอิ่มเอมไปกับล็อบสเตอรเทอรมิดอรที่นําเขาจากมหาสมุทรแอตแลนติกเหนือปิดทายความอรอยทุก

คืนวันอาทิตยสุดสัปดาหดวยปูอลาสกาแสนอรอย

หองอาหารบราสเซอรี ยูโรป า เปิดใหบริการทุกวันสําหรับมื้อกลางวันตัง้แตเวลา 12:00น. ถึง 15:00น. และมื้อ

คํ่าตัง้แตเวลา 18:30น. ถึง 22:30น. พบกับบุฟเฟตนานาชาติมื้อคํ่ารูปแบบใหมที่รวบรวมหลากหลายเมนูจานเดน

ประจําวันที่ปรุงจากวัตถุดิบคุณภาพเยี่ยม พรอมเมนูอื่นๆอีกมากมายใหทุกทานไดเลือกสรรและลิม้ลองความอรอย

ตัง้แตวันที่ 1 เมษายน 2560น้ีเป็นตนไปในราคาเพียง 1,800บาท++ตอทาน และ 900บาท++ สําหรับเด็กอายุระ

หวาง 6 ถึง 12 ปี

*ทัง้น้ีราคาดังกลาวเป็นราคาตอทาน ยังไมรวมอัตราภาษีมูลคาเพิ่ม และคาบริการ

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติม และติดตอสํารองที่นัง่ โทร 02-162 9000หรืออีเมล
brasserie.siambangkok@kempinski.com
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