
บุฟเฟ ตมือ้กลางวัน ที่ บารเบต เดอะ สเต็กเฮาส

อาหารจากฟารมในทองถิ่น สู โตะอาหาร ใน

บรรยากาศโรงแรม 5 ดาว

ตัง้แตวันที่ 15 มกราคม เป็นตนไป บารเบต เดอะ สเต็กเฮาส ขอเสนอบุฟเฟตมื้อกลางวัน ที่นําเอาวัตถุดิบสดๆตาม

ฤดูกาลจากฟารมในทองถิ่นมาปรุงเป็นอาหารหลากหลายชนิดเพื่อใหทุกทานไดลิม้ลองกัน

พบการสรางสรรบุฟเฟตแนวใหมที่ บารเบต เดอะ สเต็กเฮาส ทีมเชฟที่ บารเบต จะนําผลิตภัณฑคุณภาพเยี่ยมหลาก

หลายชนิดจากฟารมในทองถิ่นไปรังสรรคเป็นอาหารกลางวันหลากหลายเมนู ภายใตคอนเสป “East meets West”

โดยในคราวน้ีทีมเชฟจะที่ทําการปรับเปลี่ยนเมนูอาหารเพื่อนําเสนอแกทานในทุกๆวัน น่ีจะทําใหอาหารมื้อกลางวัน

ของทุกทานนาตื่นเตนกวาที่เคย

มื้อกลางวันแสนอรอยของทานจะเริ่มดวยการนําผักสดๆพรอมดวยน้ําสลัดหลากชนิด ตามดวยอาหารเรียกน้ํายอย

อยาง โคลคัท, ชีส, ซุกกินียาง, สลัดบีทรูธกับเฟตาชีส และมุมอาหารเรียกน้ํายอยในแบบไทย อยาง สมตํา, ยําวุน

เสน และยําหมูยาง ตามมาดวยซุปมะเขือเทศ, ซุปไกสไตลฝรัง่เศส, ตมแซบซี่โครงหมู และอื่นๆอีกมากมาย

อาหารจากหลักจะเป็นปลากะพงขาวนําไปยางในสไตลเมดิเตอรเรเนียน, ขาแกะตุน, อกเป็ดในซอสสม, กุงกระเทียม

สวนที่เป็นไฮไลทของบุฟเฟตน้ีคือ คารฟวิ่ง สเตชัน่ ไมวาจะเป็น ซี่โครงหมู, บารบีคิวทองหมู, ไกอบ, เน้ือสันนอก

ยางในแบบไทย, แซลมอนยางทัง้ตัว หมักกับผักชีฝรัง่และครีมชีส จะถูกสับเปลี่ยนหมุนเวียนมาเสิรฟในทุกกลางวัน

ปิดทายมื้ออาหารของทานดวย พานาคอตตา, ช็อกโกแลตมูส, ไอศครีม และขาวเหนียวมะมวง

บุฟเฟตมื้อกลางวัน ที่บารเบต เดอะ สเต็กเฮาส คือทางเลือกที่เหมาะอยางยิ่งสําหรับการรับประทานหลังจากคุยธุรกิจ

กับคูคาหรือวางแผนงานกับเพื่อนรวมงานในบรรยากาศที่เป็นกันเอง สําหรับทานใดที่มารับประทานเป็นหมูคณะตัง้

แต 6 – 8 ทาน อาจจะกังวลเรื่องเสียงและตองการความเป็นสวนตัว เรามีหองไพรเวทใหบริการแบบไมมีคาใชจาย

บุฟเฟตมื้อกลางวันที่มาพรอมกับการบริการระดับ 5 ดาว ราคา 550 บาทตอทาน ราคาน้ีรวมซอฟดริง๊และชา กาแฟ

(รวมภาษีและคาบริการแลว)

บารเบต เดอะ สต็ก เฮาสเปิดใหบริการมื้อกลางวัน ตัง้แตเวลา12.00 น. – 14.30 น. และเปิดใหบริการอาหารมื้อคํ่า

ตัง้แตเวลา18.00 น. – 22.30 น.
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สอบถามขอมูลเพิ่มเติมและสํารองที่นัง่ลวงหน าที่ โทร. 02 630 4000 ตอ 4201 หรือเยี่ยมชมเว็บไซตไดที่
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โฮเทล มิวส แบงค็อก หลังสวน

โฮเทล มิวส แบงค็อก การันตีดวยหลากหลายรางวัลชนะเลิศโรงแรมหรูระดับหาดาว หน่ึงในโรงแรมภายใตแบรน

ดเอ็มแกเลอรี่โดยการบริหารงานของแอคคอร ซึ่งเป็นการรวบรวมโรงแรมหรูที่มีวิสัยทัศนอันโดดเดนและมุงเนนใน

เรื่องของการออกแบบ ประวัติเรื่องราวความเป็นมาและสถานที่ตัง้ของโรงแรม โรงแรมสไตลบูติกหรูที่ตัง้อยูใน

มหานครกรุงเทพแหงน้ีพรอมบริการแขกทุกทานใหไดสัมผัสกับกลิ่นไอการตกแตงในสไตลยอนยุคอันยิ่งใหญในยุค

ศตวรรษที่ผานมาที่ผสมผสานกันไดอยางลงตัวกับการตกแตงในสไตลรวมสมัย โฮเทล มิวส แบงค็อก ประกอบไป

ดวยหองพักหรูและหองสวีทจํานวน 174 หอง ที่ผสมผสานการตกแตงภายในสไตลยุโรปใหเขากับการตกแตงภายใน

สไตลเอเชียไดอยางลงตัว แขกหองพักทุกทานจะไดอิ่มหนําไปกับอาหารเชาเลิศรสพรอมเพลิดเพลินไปกับการจิบ

น้ําชายามบายไดที่ เลอ ซาลอน อีกทัง้ยังสามารถอิ่มอรอยไปกับอาหารอิตาเลียนเลิศรสที่ เดอะเมดิซี่ คิทเชน แอนด

บาร ดื่มดํ่าไปกับไวนชัน้เลิศไดที่ เดอะ สปีกอีซี่ บารที่ตัง้อยูบนชัน้สูงสุดของโรงแรมฯ นอกจากน้ียังมีหองอาหาร

บารเบต | เดอะ สเต็กเฮาส แบ็งคอก ที่พรอมเปิดใหบริการสเต็กชัน้เยี่ยมนําเขานานาชนิดใหกับแขกทุกทานที่ชื่น

ชอบการรับประทานสเต็ก อีกดวย

mgallery.com | accorhotels.com

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติม

ไปรยา ปันจี้

โฮเทล มิวส แบงค็อก หลังสวน

อีเมลล: H7174-SL7@accor.com

โฮเทล มิวส แบงค็อก หลังสวน

55/555 ถ.หลังสวน ลุมพินี

ปทุมวัน กรุงเทพฯ 10330

โทร: +66 (0) 2 630 4000

แฟกซ: +66 (0) 630 4100


