
บาวารชิ ชิดลม เฉลิมฉลอง “โฮลี” เทศกาลแหงสีสัน

ดวยเมนูอาหารพิเศษ “Creative Cocktails &
Curries”

“เติมเต็มความสุขแหงเทศกาลดวยเมนูอาหารอินเดียขนานแทใจกลางมหานครกรุงเทพฯ”

กรุงเทพฯ – บาวารชิ ชิดลม หองอาหารอินเดียระดับสูงชัน้นําใจกลางกรุงเทพฯ ขอเชิญนักชิมรวมเฉลิมฉลองกับ

“เทศกาลโฮลี” ซึ่งเป็นเทศกาลแหงสีสันของอินเดียที่โดงดังไปทัว่โลก พรอมเติมเต็มความสุขดวยเมนูอาหารสูตรตน

ตํารับจากแดนภารตะในรายการ “Creative Cocktails & Curries” นําเสนอเมนูแกงกะหรี่รสชาติเขมขนและ

ค็อกเทลรสเยี่ยม ที่จะมอบประสบการณแหงรสชาติอาหารอินเดียระดับสูงเพื่อการเฉลิมฉลองในเทศกาลแหงฤดูใบไม

ผลิครัง้น้ี!

เทศกาลโฮลี เป็นเทศกาลประจําปีซึ่งจัดขึ้นเพื่อสงทายฤดูหนาวและตอนรับการมาเยือนของฤดูใบไมผลิ โดยมีการ

สืบทอดกันมาในหมูชาวฮินดูทัว่โลก โดยในชวงเทศกาล ผูคนจะมารวมตัวกันที่จัตุรัสของเมืองและบนทองถนนของ

อินเดีย เพื่อรวมจัดงานเฉลิมฉลองการมาถึงของฤดูแหงความสุขโดยไมมีการแบงชนชัน้วรรณะหรือชวงอายุ ทุกคน

จะพากันสาดผงสีใสกันอยางสนุกสนานพรอมกับการบรรเลงเพลงที่มีทวงทํานองรื่นเริง ซึ่งทําใหเทศกาลโฮลีแตกตาง

จากวันหยุดทางศาสนาอื่น ๆ และมีชื่อเสียงโดงดังไปทัว่โลก

หองอาหารบาวารชิ นํากลิ่นอายของเทศกาลครัง้สําคัญน้ีมานําเสนอในรูปแบบประสบการณอาหารมื้อพิเศษ เพื่อสื่อถึง

จิตวิญญาณแบบอินเดีย ประเทศตนกําเนิดโฮลีที่เป่ียมดวยสีสันและรสชาติอันเป็นเอกลักษณไมเหมือนใคร ดวย

รายการอาหาร “Creative Cocktails & Curries” เสิรฟคูกับค็อกเทลสูตรพิเศษที่รังสรรคใหเขากับรสชาติอาหาร

ของดินแดนชมพูทวีปแหงน้ี

รายการอาหารชุดพิเศษน้ีประกอบดวยแกงเผ็ดกุง Tawa Jhinga Masala ใหคุณอิ่มอรอยกับกุงยางชุมฉ่ํารสชาติเขม

ขน เสิรฟคูกับค็อกเทล Nri Ice Tea ซึ่งไดรับแรงบันดาลใจจากสูตรเครื่องดื่ม Long Island Ice Tea นอกจากน้ียังมี

เมนู Hyderabadi Biryani ลิม้รสเน้ือลูกแกะสีเหลืองอรามในขาวมัสมาติอบหญาฝรัน่หอมกรุนปรุงในหมอ “ดัม”

ซึ่งเป็นหมอทองเหลืองแบบโบราณของอินเดีย เสิรฟคูกับค็อกเทล Masala Chai Martini ซึ่งใชชา Chai Tea ผสม

กับวิสกี ้Baileys Irish Cream, วอดกา, จันทนเทศ และเพิ่มความหอมละมุนดวยแทงอบเชย

“เทศกาลโฮลี ถือเป็นชวงเวลาพิเศษแหงปีซึ่งผูคนจากพื้นเพที่แตกตางกันจะมารวมกันเฉลิมฉลองการมาเยือนของ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%8a%e0%b8%b4-%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%a5%e0%b8%a1-%e0%b9%80%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%8a%e0%b8%b4-%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%a5%e0%b8%a1-%e0%b9%80%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%8a%e0%b8%b4-%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%a5%e0%b8%a1-%e0%b9%80%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%8a%e0%b8%b4-%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%a5%e0%b8%a1-%e0%b9%80%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87/


ฤดูใบไมผลิและชัยชนะของความดีงามเหนือความชัว่ราย นับเป็นชวงวันหยุดที่ผูคนตางแบงปันความรื่นเริง ควา

มสุข และแนนอน อาหารและเครื่องดื่มชัน้ดีใหแกกัน หากสิ่งที่ดีที่สุดของเทศกาลน้ีคือทุกคนสามารถสนุกสนานรวม

กันไดไมวาจะมีความเชื่อแบบใดก็ตาม เราไดนําจิตวิญญาณน้ีมาแบงปันรวมกันที่หองอาหารบาวารชิ ผาน

การนําเสนอเมนูอาหารแสนอรอยภายใตบรรยากาศที่อบอุนเป็นกันเองของเรา” มร.วินัย เชาวลา รองประธานกรรม

การ บาวารชิ อินเตอรเนชัน่แนล กรุป กลาว

# # # #

หากตองการขอมูลเพิ่มเติม กรุณาติดตอ:

คาริน โลหิตนาวี

บริษทั มิดัส คอมมิวนิเคชัน่ อินเตอรเนชัน่เนล จํากัด

อีเมล: karin@midas-pr.com

โทรศัพท: +66 86 044 2145

เว็บไซต: www.midas-pr.com

เกี่ยวกับ บาวารชิ

บาวารชิคือเครือผูบริหารรานอาหารอินเดียระดับสูงและภัตตาคารรูปแบบใหมที่ดีที่สุดของกรุงเทพฯ เชี่ยวชาญดาน

อาหารสไตลโมกลายและอินเดียตอนเหนือ ซึ่งเกิดจากการผสมผสานวัตถุดิบที่สดใหม รวมกับการใชตําหรับการปรุง

แบบดัง้เดิม เพื่อการสรางสรรคเมนูอาหารระดับซิกเนเจอรที่มอบความพึงพอใจแกนักชิมทัว่โลกผานเครือขายราน

อาหารทัง้ในอินเดีย ไทย และเมียนมาร และดวยการบริหารทัง้รานอาหารระดับสูงและภัตตาคารรูปแบบใหม ทําให

บาวารชินําเสนอทางเลือกของบริการอาหารที่หลายหลายสําหรับทุกโอกาสและงบประมาณของนักชิม


