
บอ​มเบย แซฟไฟร​ ยิน​ เผย​ชื่อ​สุด​ยอด​บารเ​ทน​เดอรผู

มี​จินตนาการ​เป็น​เลิศ​ของ​โลก​ประจําปี​ 2​557

 

เรมี่​ ซา​วาจ (Remy Savage) จาก​ประเทศ​ฝรัง่เศส​ ควา​ตําแหนง​สุด​ยอด​บารเ​ทน​เดอรผู​มี​จินตนาการ​เป็น​เลิศ​ของ​โลก​

ซึ่ง​จัด​โดย​บอ​มเบย แซ​ฟไฟ​ร (BOMBAY SAPPHIRE(R)) พรอม​เผย​ค็อกเทล​สูตร​ใหม​อยา​ง Paper Anniversary

 

เรมี่​ ซา​วา​จ จาก​ประเทศ​ฝรัง่เศส​ ควา​ตําแหนง​ผู​ชนะ​เลิศ​การ​แขงขัน​สุด​ยอด​บารเ​ทน​เดอรผู​มี​จินตนาการ​เป็น​เลิศ​ของ

โลก​ ซึ่ง​จัด​โดย​บอ​มเบย แซ​ฟไฟ​ร (BOMBAY SAPPHIRE) เรมี่​ ซา​วา​จได​รับ​การ​ตัดสิน​ให​เป็น​ผู​ชนะ​หลัง​จาก​ที่​ได

แสดง​ผล​งาน​อัน​โดด​เดน​ใน​รอบ​ชิง​ชนะ​เลิศ​ระดับ​โลก​ที่​กรุง​ลอน​ดอน​ ซึ่ง​เขา​ตอง​เผชิญ​หน า​กับ​ผู​เขา​รวม​แขงขัน​ที่​ได

รับ​ฉายา​สุด​ยอด​บารเ​ทน​เดอรผู​มี​ความ​คิด​สราง​สรรค​ 14 คน​จาก​ทัว่​โลก​ ปัจจุบัน​ การ​แขงขัน​ใน​ปี​ที่​ 3 น้ี​ บอ​มเบย

แซฟไฟร​ แบรนด​เหลา​ยิน​ระดับ​พรีเมียม​ราย​ใหญ​ที่​เติบโต​เร็ว​ที่สุด​ใน​โลก​ และ​เป็น​แบรนด​เหลา​ยิน​พรีเมียม​อันดับ

หน่ึง​ของ​โลก​โดย​วัด​จาก​มูล​คา​[1] ได​เปิด​เวที​ทาทาย​ผู​เขา​แขง​ขัน​ เพื่อ​รังสรรค​ค็อกเทล​ที่​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจมา​จาก

สถาน​ที่​จัดการ​แขง​ขัน​ ใน​ปี​น้ี​ อังกฤษ​ได​รับ​เลือก​ให​เป็น​ประเทศ​เจา​บาน​ผู​จัดการ​แขง​ขัน​ โดย​มี​การ​เชิญ​บรรดา​บารเ

ทน​เดอรเขา​เยี่ยม​ชม​โรง​กลัน่​เลเวอร​สโต​ค มิ​ลล (Laverstoke Mill) ของ​บอ​มเบยกอน​ที่​จะ​มี​การ​เปิด​ตัวอยาง​เป็น

ทาง​การ​ ใน​เมือง​แฮม​ป เชอ​ร หลัง​จาก​เยี่ยม​ชม​โรง​กลัน่​ใน​เมือง​แฮม​ป เชอ​รแลว​ กลุม​ผู​เขา​แขงขัน​ได​เดิน​ทาง​ไป​ยัง

กรุง​ลอน​ดอน​ ซึ่ง​เป็น​สถาน​ที่​ตัง้​บาร​ที่​ดี​ที่สุด​ใน​โลก​ และ​ยัง​มี​ความ​เกี่ยว​พัน​อยาง​ลึก​ซึ้ง​กับ​ประวัติศาสตร​ของ​เห​ลา​ยิน

 

(รูป​ภาพ: http://photos.prnewswire.com/prnh/20140613/691167-a )

(รูป​ภาพ: http://photos.prnewswire.com/prnh/20140613/691167-b )

 

Paper Anniversary ค็อกเทล​สูตร​ของ​ เรมี่​ ซา​วา​จ ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจมา​จาก​การ​เยี่ยม​ชม​โรง​กลัน่​เลเวอร​สโต​ค มิ

ลล ซึ่ง​เป็น​โรง​กลัน่​เหลา​ยิน​ของ​บอ​มเบย แซฟไฟร​ ที่​ใกล​จะ​เปิด​ดําเนิน​การ​ใน​อีก​ไม​ชา​ และ​ตัง้​อยู​ใน​เขต​ชนบท​ที่

สวยงาม​ของ​อังกฤษ​ สูตร​ค็อกเทล​รส​เลิศ​น้ี​ประกอบ​ดวย​น้ําเชื่อม​จาก​เปลือก​ไม​แบบ​โฮม​เมด​ที่​ให​กลิ่น​หอม​ออนๆ​ของ

เปลือก​ไม​ ทําให​หวน​นึกถึง​ประวัติ​ความ​เป็น​มา​ที่​โดง​ดัง​ และ​นา​สนใจ​ของ​โรง​กลัน่​เลเวอร​สโต​ค มิ​ลล ที่​ถูก​ถายทอด

เรื่อง​ราว​ใน​ชวง​สัปดาห​ที่​เขา​ได​ใช​เวลา​อยู​ที่​โรง​กลัน่​แหง​น้ี

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%a2%e0%b9%8c-%e0%b9%81%e0%b8%8b%e0%b8%9f%e0%b9%84%e0%b8%9f%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%a2%e0%b8%b4%e0%b8%99-%e0%b9%80%e0%b8%9c%e0%b8%a2%e0%b8%8a/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%a2%e0%b9%8c-%e0%b9%81%e0%b8%8b%e0%b8%9f%e0%b9%84%e0%b8%9f%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%a2%e0%b8%b4%e0%b8%99-%e0%b9%80%e0%b8%9c%e0%b8%a2%e0%b8%8a/


 

ประสบการณ​การ​เดิน​ทาง​ระ​ยเวลา​ 6 วัน​เต็มๆ​ ได​มี​การ​แบง​สถาน​ที่​ออก​เป็น​ 2​ แหง​ เพื่อ​แสดง​ให​เห็น​ถึง​ความ​แตก

ตาง​อยาง​ชัดเจน​ระหวาง​ชนบท​ที่​สงบ​เงียบ​ และ​งดงาม​ตาม​ธรรมชาติ​ของ​เมือง​แฮม​ป เชอ​รใน​ฝ่ัง​ตะวัน​ตก​เฉียง​ใต​ของ

อังกฤษ​ และ​บรรยากาศ​การ​ใช​ชีวิต​ที่​รีบ​เรง​ แต​มี​สีสัน​ที่​สามารถ​พบ​ได​ใน​กรุง​ลอน​ดอน​ ซึ่ง​เป็น​ที่​ตัง้​ของ​บาร​ที่​ดี​ที่สุด​ใน

โลก​ และ​เป็น​สถาน​ที่​ที่​มี​ความ​เกี่ยว​พัน​อยาง​ลึก​ซึ้ง​กับ​ประวัติศาสตร​ของ​เห​ลา​ยิน

 

เรมี่​ ซา​วา​จ ผู​ควา​ชัยชนะ​จาก​กรุง​ปา​รี​ส ประเทศ​ฝรัง่เศส​ ผาน​การ​คัด​เลือก​จาก​บารเ​ทน​เดอรผู​เขา​รอบ​สุดทาย​จํานว​น

14 คน​จาก​ยุ​โร​ป อเมริกา​เหนือ​ แอฟริกา​ใต​ ญี่ป ุน​ และ​เม็ก​ซิ​โก​ ซึ่ง​แตละ​คน​สามารถ​ผาน​เขา​รอบ​สุดทาย​มา​จาก​การ

แขงขัน​กับ​เหลา​บารเ​ทน​เดอรกวา​ 3,500 คน​ทัว่​โลก​ บารเ​ทน​เดอรแตละ​คน​ได​สรางสรรค​ค็อกเทล​ที่​ใช​เหลา​ยิน​บอ

มเบย แซฟไฟร​เป็น​สวน​ประ​กอบ​ หลัง​จาก​นัน้​จึง​ได​รับ​การ​ตัดสิน​จาก​คณะ​กรรมการ​ผู​เชี่ยวชาญ​ใน​อุตสาห​กร​รม​ อาทิ​

เจ​ค็อป ไบร​แอร​ส (Jacob Briars) หัวหน า​ฝ าย​การ​สง​เส​ริม​ และ​ฝึก​อบรม​ระดับ​โลก​ของ​บาร​คา​ดี (Bacardi), ไร​อัน​

เชทิยา​วา​ระ​ดนา  (Ryan Chetiyawardana) (A.K.A Mr Lyan) ผู​กอ​ตัง้​ไวท​ ไลแอน (White Lyan), อเล็ก​ซ กร​าตี

นา (Alex Kratena) หัวหน า​บารเ​ทน​เดอรที่​อา​รเต​เซียน​ บา​ร (Artesian Bar) โรงแรม​เดอะ​ ลัง​แฮม (The

Langham) และ​ฮา​มิ​ช สมิธ (Hamish Smith) บรรณาธิการ​การ​จัด​อัน​ดับ​ 50 บาร​ที่​ดี​ที่สุด​ใน​โลก (The World’s 50

Best Bars) และ​เว็บ​ไซ​ต Drinksint.com

 

รา​จ นา​กรา (Raj Nagra) แบรนด​แอ​มบา​สเดอรของ​บอ​มเบย แซฟไฟร​ ผู​จัดการ​แขงขัน​ใน​ครัง้​น้ี​ กลาว​วา​

“วัตถุประสงค​ใน​การ​แขงขัน​ครัง้​น้ี​ของ​เรา​ คือ​ การ​สราง​แรง​บันดาล​ใจ​เพื่อ​สรางสรรค​ผล​งาน​ผาน​ศาสตร​การ​ผสม

เครื่อง​ดื่ม​ ไมใช​แค​การ​สราง​แรง​บันดาล​ใจ​ภายใน​กลุม​บารเ​ทน​เดอรเทา​นัน้​ แต​ยัง​รวม​ถึง​ทุก​ๆคน​ทัว่​โลก​ที่​ชื่น​ชอบ​การ

ผสม​ค็อกเทล​ เรา​ได​เปิด​มุม​มอง​ที่​งดงาม​ที่สุด​ของ​อังกฤษ​ เพื่อ​บอก​เลา​ตน​กําเนิด​เหลา​ยิน​ที่​แปลก​ใหม​ของ​เรา​ตัง้แต

ขัน้​ตอน​แรก​ของ​การ​ผลิต​ ขณะ​เดียวกัน​ก็​คน​พบ​วา​ “เสนห​ลอนดอน​ที่​ซอน​เรน​” นัน้​ทําให​เรา​หลง​ไหล​ไป​กับ

สถานภาพ​ใน​การ​เป็น​ศูนย​รวม​นัก​ทอง​เที่ยว​นานา​ชา​ติ​ และ​ดิน​แดน​ที่​มี​การ​เปลี่ยนแปลง​อยู​เส​มอ​ และ​แลว

ประสบการณ​ที่​สําคัญ​ที่สุด​ของ​การ​แขงขัน​ก็​บรรจบ​ลง​ ณ ที่​แหง​น้ี​ เมื่อ​เรา​ได​มอบ​ตําแหนง​ผู​ชนะ​การ​แขงขัน​สุด​ยอด

บารเ​ทน​เดอรผู​มี​จินตนาการ​เป็น​เลิศ​ของ​โลก​ประจําปี​ 2​557 ของ​บอ​มเบย แซฟไฟร​ให​แก​ เรมี่​ ซา​วา​จ”

 

ใน​ฐานะ​ผู​ชนะ​เลิศ​ใน​การ​แขง​ขัน​ เรมี่​ ซา​วา​จ จะ​ถูก​จารึก​ชื่อ​ไว​ที่ Cocktail Hall of Fame ใน​โรง​กลัน่​ของ​บอ​มเบย

แซฟไฟร​ ที่​เลเวอร​สโค​ต มิ​ลล เมือง​แฮม​ป เชอ​ร ประเทศ​อังกฤษ​ ยิ่ง​กวา​นัน้​ เขา​จะ​ได​รับ​ของ​รางวัล​รวม​มูล​คา​

10,000 ปอนด​ ซึ่ง​รวม​ถึง​เข็ม​กลัด​อัญมณี​แซฟไฟร​ที่​งดงาม​ลํ้าคา​ 1 ชิน้​ อัญมณี​ซึ่ง​เป็น​ที่มา​ของ​ชื่อ​บอ​มเบย แซฟไฟร

นัน่​เอง​ และ​ยัง​จะ​ได​รับ​โอกาส​สุด​พิเศษ​เพื่อ​เขา​รวม​เทรด​โชว​ชัน้​นําระดับ​โลก​เคียง​บา​กับ​ รา​จ นาก​รา​ แบรนด​แอ​มบา



สเดอรของ​บอ​มเบย แซฟไฟร​ อีก​ดวย​ นอกจาก​น้ี​ เรมี่​ ซา​วา​จ จะ​ได​รวม​งาน​กับ​สาย​การ​บิน​เวอร​จิ​น ​แอตแลนติก​ 

เพื่อ​รวม​มือ​กัน​สรางสรรค​ค็อกเทล​สูตร​ใหม​ที่​เป็น​เอก​ลักษณ​  ซึ่ง​จะ​เพิ่ม​เขาไป​อยู​ใน​เม​นู Clubhouse2 ของ​สาย​การ

บิน​ที่​พรอม​เสิรฟ​ตัง้แต​สนาม​บิน​ฮีทโธร​วไป​จนถึง​สนาม​บิน​เจ​เอ​ฟเคเลย​ที​เดีย​ว

 

เรมี่​ ซา​วา​จ กลาว​ถึง​การ​ควา​ชัยชนะ​ใน​การ​แขงขัน​ครัง้​น้ี​วา​ “ผม​รูสึก​ตกใจ​มาก​ ขณะ​เดียวกัน​ก็​รูสึก​วา​นา​ทึ่ง​ที่​ได​รับ

เลือก​ให​ได​เป็น​สุด​ดยอด​บารเ​ทน​เดอรผู​มี​จินตนาการ​เป็น​เลิศ​ของ​โลก​ประจําปี​ 2​557 ของ​บอ​มเบย แซฟไฟร​ ผม​เขา

รวม​การ​แขงขัน​เพียง​เพราะ​รูสึก​วา​อยาก​ลง​แขง​ และ​มัน​ก็​เป็น​ประสบการณ​ที่​นา​ตื่น​เตน​มาก​จริงๆ​ ผม​ได​รับ​แรง

บันดาล​ใจมา​จาก​ความ​โดง​ดัง​ของ​ผูคน​ที่​ถูก​สราง​ขึ้น​จาก​เลเวอร​สโต​ค มิ​ลล ใน​ชวง​หลาย​ปี​ที่​ผาน​มา​ ผม​อยาก​ปรุง​แต

รสชาติ​ของ​เปลือก​ไม​ขึ้น​มา​อีก​ครัง้​ และ​ฉลอง​ให​กับ​ประวัติ​ความ​เป็น​มา​ของ​เหลา​ยิน​ ผม​เชื่อ​มัน่​วา​ค็อกเทล​ของ​ผม

เป็น​เครื่อง​ดื่ม​ฉลอง​รสชาติ​กลม​กลอม​”

 

ซา​รา​ห ไลออน​ส (Sarah Lyons) ผู​บริหาร​ฝ าย​การ​ตลาด​โลก​ของ​บอ​มเบย แซฟไฟร​ กลาว​วา​ “ใน​ระยะ​เวลา​เพียง​แค​

3 ปี​ เรา​ได​สราง​เวที​เพื่อ​เชิดชู​วิธี​การ​ผลิต​ค็อกเทล​สมัย​ใหม​ใน​อุตสาห​กร​รม​ ใน​การ​แขงขัน​น้ี​ ผู​เขา​รอบ​สุดทาย​แตละ

คน​จะ​ได​เห็น​ถึง​ศิลปะ​ที่แท​จริง​ที่​เหลา​ยิน​ของ​บอ​มเบย แซฟไฟร​ ได​นําเส​นอ​ และ​ยัง​ได​ทอง​เที่ยว​ไป​จน​สุด​ขอบ​โลก​ถึง

แหลง​ที่มา​วัตถุดิบ​ทัง้​ 10 ชนิด​ที่​เป็น​พืช​ตาง​ถิ่น​ และ​กระบวนการ​กลัน่​และ​ระเหย​ที่​แตก​ตาง​”

 

รับ​ชม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​เกี่ยว​กับ​สุด​ยอด​บารเ​ทน​เดอรผู​มี​จินตนาการ​เป็น​เลิศ​ของ​โลก​ของ​บอ​มเบย แซฟไฟร​ได​ที่: 

www.bombaysapphire.com/imaginativebartender นอกจาก​น้ี​คุณ​สามารถ​ติดตาม​ความ​เคลื่อนไหว​ของ​เรา​ผาน

ทาง​ทวิ​ตเต​อร: @BombaySapphire หรือ​รวม​พูด​คุย​กับ​เรา​โดย​ใช​แฮ​ชแท็ก #MostImaginativeBartender

 


