
บอมเบย แซฟไฟร ยิน เผยชื่อสุดยอดบารเทนเดอรผู

มีจินตนาการเป็นเลิศของโลกประจําปี 2557

 

เรมี่ ซาวาจ (Remy Savage) จากประเทศฝรัง่เศส ควาตําแหนงสุดยอดบารเทนเดอรผูมีจินตนาการเป็นเลิศของโลก

ซึ่งจัดโดยบอมเบย แซฟไฟร (BOMBAY SAPPHIRE(R)) พรอมเผยค็อกเทลสูตรใหมอยาง Paper Anniversary

 

เรมี่ ซาวาจ จากประเทศฝรัง่เศส ควาตําแหนงผูชนะเลิศการแขงขันสุดยอดบารเทนเดอรผูมีจินตนาการเป็นเลิศของ

โลก ซึ่งจัดโดยบอมเบย แซฟไฟร (BOMBAY SAPPHIRE) เรมี่ ซาวาจไดรับการตัดสินใหเป็นผูชนะหลังจากที่ได

แสดงผลงานอันโดดเดนในรอบชิงชนะเลิศระดับโลกที่กรุงลอนดอน ซึ่งเขาตองเผชิญหน ากับผูเขารวมแขงขันที่ได

รับฉายาสุดยอดบารเทนเดอรผูมีความคิดสรางสรรค 14 คนจากทัว่โลก ปัจจุบัน การแขงขันในปีที่ 3 น้ี บอมเบย

แซฟไฟร แบรนดเหลายินระดับพรีเมียมรายใหญที่เติบโตเร็วที่สุดในโลก และเป็นแบรนดเหลายินพรีเมียมอันดับ

หน่ึงของโลกโดยวัดจากมูลคา[1] ไดเปิดเวทีทาทายผูเขาแขงขัน เพื่อรังสรรคค็อกเทลที่ไดรับแรงบันดาลใจมาจาก

สถานที่จัดการแขงขัน ในปีน้ี อังกฤษไดรับเลือกใหเป็นประเทศเจาบานผูจัดการแขงขัน โดยมีการเชิญบรรดาบารเ

ทนเดอรเขาเยี่ยมชมโรงกลัน่เลเวอรสโตค มิลล (Laverstoke Mill) ของบอมเบยกอนที่จะมีการเปิดตัวอยางเป็น

ทางการ ในเมืองแฮมป เชอร หลังจากเยี่ยมชมโรงกลัน่ในเมืองแฮมป เชอรแลว กลุมผูเขาแขงขันไดเดินทางไปยัง

กรุงลอนดอน ซึ่งเป็นสถานที่ตัง้บารที่ดีที่สุดในโลก และยังมีความเกี่ยวพันอยางลึกซึ้งกับประวัติศาสตรของเหลายิน

 

(รูปภาพ: http://photos.prnewswire.com/prnh/20140613/691167-a )

(รูปภาพ: http://photos.prnewswire.com/prnh/20140613/691167-b )

 

Paper Anniversary ค็อกเทลสูตรของ เรมี่ ซาวาจ ไดรับแรงบันดาลใจมาจากการเยี่ยมชมโรงกลัน่เลเวอรสโตค มิ

ลล ซึ่งเป็นโรงกลัน่เหลายินของบอมเบย แซฟไฟร ที่ใกลจะเปิดดําเนินการในอีกไมชา และตัง้อยูในเขตชนบทที่

สวยงามของอังกฤษ สูตรค็อกเทลรสเลิศน้ีประกอบดวยน้ําเชื่อมจากเปลือกไมแบบโฮมเมดที่ใหกลิ่นหอมออนๆของ

เปลือกไม ทําใหหวนนึกถึงประวัติความเป็นมาที่โดงดัง และนาสนใจของโรงกลัน่เลเวอรสโตค มิลล ที่ถูกถายทอด

เรื่องราวในชวงสัปดาหที่เขาไดใชเวลาอยูที่โรงกลัน่แหงน้ี

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%a2%e0%b9%8c-%e0%b9%81%e0%b8%8b%e0%b8%9f%e0%b9%84%e0%b8%9f%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%a2%e0%b8%b4%e0%b8%99-%e0%b9%80%e0%b8%9c%e0%b8%a2%e0%b8%8a/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%a2%e0%b9%8c-%e0%b9%81%e0%b8%8b%e0%b8%9f%e0%b9%84%e0%b8%9f%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%a2%e0%b8%b4%e0%b8%99-%e0%b9%80%e0%b8%9c%e0%b8%a2%e0%b8%8a/


 

ประสบการณการเดินทางระยเวลา 6 วันเต็มๆ ไดมีการแบงสถานที่ออกเป็น 2 แหง เพื่อแสดงใหเห็นถึงความแตก

ตางอยางชัดเจนระหวางชนบทที่สงบเงียบ และงดงามตามธรรมชาติของเมืองแฮมป เชอรในฝ่ังตะวันตกเฉียงใตของ

อังกฤษ และบรรยากาศการใชชีวิตที่รีบเรง แตมีสีสันที่สามารถพบไดในกรุงลอนดอน ซึ่งเป็นที่ตัง้ของบารที่ดีที่สุดใน

โลก และเป็นสถานที่ที่มีความเกี่ยวพันอยางลึกซึ้งกับประวัติศาสตรของเหลายิน

 

เรมี่ ซาวาจ ผูควาชัยชนะจากกรุงปารีส ประเทศฝรัง่เศส ผานการคัดเลือกจากบารเทนเดอรผูเขารอบสุดทายจํานวน

14 คนจากยุโรป อเมริกาเหนือ แอฟริกาใต ญี่ป ุน และเม็กซิโก ซึ่งแตละคนสามารถผานเขารอบสุดทายมาจากการ

แขงขันกับเหลาบารเทนเดอรกวา 3,500 คนทัว่โลก บารเทนเดอรแตละคนไดสรางสรรคค็อกเทลที่ใชเหลายินบอ

มเบย แซฟไฟรเป็นสวนประกอบ หลังจากนัน้จึงไดรับการตัดสินจากคณะกรรมการผูเชี่ยวชาญในอุตสาหกรรม อาทิ

เจค็อป ไบรแอรส (Jacob Briars) หัวหน าฝ ายการสงเสริม และฝึกอบรมระดับโลกของบารคาดี (Bacardi), ไรอัน

เชทิยาวาระดนา  (Ryan Chetiyawardana) (A.K.A Mr Lyan) ผูกอตัง้ไวท ไลแอน (White Lyan), อเล็กซ กราตี

นา (Alex Kratena) หัวหน าบารเทนเดอรที่อารเตเซียน บาร (Artesian Bar) โรงแรมเดอะ ลังแฮม (The

Langham) และฮามิช สมิธ (Hamish Smith) บรรณาธิการการจัดอันดับ 50 บารที่ดีที่สุดในโลก (The World’s 50

Best Bars) และเว็บไซต Drinksint.com

 

ราจ นากรา (Raj Nagra) แบรนดแอมบาสเดอรของบอมเบย แซฟไฟร ผูจัดการแขงขันในครัง้น้ี กลาววา

“วัตถุประสงคในการแขงขันครัง้น้ีของเรา คือ การสรางแรงบันดาลใจเพื่อสรางสรรคผลงานผานศาสตรการผสม

เครื่องดื่ม ไมใชแคการสรางแรงบันดาลใจภายในกลุมบารเทนเดอรเทานัน้ แตยังรวมถึงทุกๆคนทัว่โลกที่ชื่นชอบการ

ผสมค็อกเทล เราไดเปิดมุมมองที่งดงามที่สุดของอังกฤษ เพื่อบอกเลาตนกําเนิดเหลายินที่แปลกใหมของเราตัง้แต

ขัน้ตอนแรกของการผลิต ขณะเดียวกันก็คนพบวา “เสนหลอนดอนที่ซอนเรน” นัน้ทําใหเราหลงไหลไปกับ

สถานภาพในการเป็นศูนยรวมนักทองเที่ยวนานาชาติ และดินแดนที่มีการเปลี่ยนแปลงอยูเสมอ และแลว

ประสบการณที่สําคัญที่สุดของการแขงขันก็บรรจบลง ณ ที่แหงน้ี เมื่อเราไดมอบตําแหนงผูชนะการแขงขันสุดยอด

บารเทนเดอรผูมีจินตนาการเป็นเลิศของโลกประจําปี 2557 ของบอมเบย แซฟไฟรใหแก เรมี่ ซาวาจ”

 

ในฐานะผูชนะเลิศในการแขงขัน เรมี่ ซาวาจ จะถูกจารึกชื่อไวที่ Cocktail Hall of Fame ในโรงกลัน่ของบอมเบย

แซฟไฟร ที่เลเวอรสโคต มิลล เมืองแฮมป เชอร ประเทศอังกฤษ ยิ่งกวานัน้ เขาจะไดรับของรางวัลรวมมูลคา

10,000 ปอนด ซึ่งรวมถึงเข็มกลัดอัญมณีแซฟไฟรที่งดงามลํ้าคา 1 ชิน้ อัญมณีซึ่งเป็นที่มาของชื่อบอมเบย แซฟไฟร

นัน่เอง และยังจะไดรับโอกาสสุดพิเศษเพื่อเขารวมเทรดโชวชัน้นําระดับโลกเคียงบากับ ราจ นากรา แบรนดแอมบา



สเดอรของบอมเบย แซฟไฟร อีกดวย นอกจากน้ี เรมี่ ซาวาจ จะไดรวมงานกับสายการบินเวอรจิน แอตแลนติก 

เพื่อรวมมือกันสรางสรรคค็อกเทลสูตรใหมที่เป็นเอกลักษณ  ซึ่งจะเพิ่มเขาไปอยูในเมนู Clubhouse2 ของสายการ

บินที่พรอมเสิรฟตัง้แตสนามบินฮีทโธรวไปจนถึงสนามบินเจเอฟเคเลยทีเดียว

 

เรมี่ ซาวาจ กลาวถึงการควาชัยชนะในการแขงขันครัง้น้ีวา “ผมรูสึกตกใจมาก ขณะเดียวกันก็รูสึกวานาทึ่งที่ไดรับ

เลือกใหไดเป็นสุดดยอดบารเทนเดอรผูมีจินตนาการเป็นเลิศของโลกประจําปี 2557 ของบอมเบย แซฟไฟร ผมเขา

รวมการแขงขันเพียงเพราะรูสึกวาอยากลงแขง และมันก็เป็นประสบการณที่นาตื่นเตนมากจริงๆ ผมไดรับแรง

บันดาลใจมาจากความโดงดังของผูคนที่ถูกสรางขึ้นจากเลเวอรสโตค มิลล ในชวงหลายปีที่ผานมา ผมอยากปรุงแต

รสชาติของเปลือกไมขึ้นมาอีกครัง้ และฉลองใหกับประวัติความเป็นมาของเหลายิน ผมเชื่อมัน่วาค็อกเทลของผม

เป็นเครื่องดื่มฉลองรสชาติกลมกลอม”

 

ซาราห ไลออนส (Sarah Lyons) ผูบริหารฝ ายการตลาดโลกของบอมเบย แซฟไฟร กลาววา “ในระยะเวลาเพียงแค

3 ปี เราไดสรางเวทีเพื่อเชิดชูวิธีการผลิตค็อกเทลสมัยใหมในอุตสาหกรรม ในการแขงขันน้ี ผูเขารอบสุดทายแตละ

คนจะไดเห็นถึงศิลปะที่แทจริงที่เหลายินของบอมเบย แซฟไฟร ไดนําเสนอ และยังไดทองเที่ยวไปจนสุดขอบโลกถึง

แหลงที่มาวัตถุดิบทัง้ 10 ชนิดที่เป็นพืชตางถิ่น และกระบวนการกลัน่และระเหยที่แตกตาง”

 

รับชมขอมูลเพิ่มเติมเกี่ยวกับสุดยอดบารเทนเดอรผูมีจินตนาการเป็นเลิศของโลกของบอมเบย แซฟไฟรไดที่: 

www.bombaysapphire.com/imaginativebartender นอกจากน้ีคุณสามารถติดตามความเคลื่อนไหวของเราผาน

ทางทวิตเตอร: @BombaySapphire หรือรวมพูดคุยกับเราโดยใชแฮชแท็ก #MostImaginativeBartender

 


