
บลู เอ​เลเฟ นท รังสรรค​ตํารับ​อาหาร​ไทย​ “รัตน​โก​สิ

นท​ร” ตอนรับ​เทศกาล​ปี​ใหม

มาสเตอร​เชฟ​นูรอ​ โซะมณี​ สเต็ปเป ​ แห​งบ​ลู เอ​เลเฟนท เตรียม​นําสูตร​อาหาร​ไทย​แท​มา​ปรับ​และ​รังสรรค​เป็น​รายการ

อาหาร​พิเศษ​ “รัตน​โก​สิ​นท​ร” เพื่อ​ตอนรับ​เทศกาล​ปี​ใหม​ใน​วัน​ที่​ 31 ธันวาคม​ 2​556

รายการ​อา​หาร​ “รัตน​โก​สิ​นท​ร” น้ี​ จะ​ประกอบ​ไป​ดวย​ตํารับ​อาหาร​ที่​หา​รับ​ประทาน​ได​ยาก​ใน​ยุค​สมัย​น้ี​ อาทิ​ แตงเม

ลอน​โครงการ​หลวง​ปลา​แหง​ ชอ​ทิพย​กุง​ล็อบสเตอร​ กุง​น้ําจันทร​ แกง​นพเกา​ไกฟา​โครงการ​หล​วง​  รับ​ประทาน​คู

กับขาว​สมุนไพร​สาม​ส ีเป็นตน​ พ​รอม​ดื่มดํ่าบรรยากาศ​ไป​กับ​เสียง​เพลง​จาก​การ​บรรเลง​ของ​วง​ทรี​โอ​ ที่​จะ​มา​ขับ​กลอม

บทเพลง​ไพ​เราะ​ ตลอด​คํ่าคืน​ สลับ​กับ​ดี​เจ​ ที่​จะ​มา​เพิ่ม​สีสัน​และ​สราง​ความ​สนุกสนาน​และ​ความ​ประทับ​ใจ​เพื่อ​เป็นการ

ตอนรับ​ปี​ใหม​ในรา​คา​  3,850++ บาท​ตอ​ทา​น ​หรือ​ 4,450++ บาท​ ตอ​ทาน​รวม​ แชมเปญ​ 1 แก​ว

 

นอกจาก​น้ี​ แขก​ที่มา​รับ​ประทาน​อาหาร​ทุก​ทาน​ยัง​มี​โอกาส​ได​รวม​ลุน​รางวัล​บัตร​โดยสาร​ไป​-ก​ลับ​ กรุง​เทพ​ฯ-ภูเก็ต​ 2​

รางวัล​จาก​สาย​การ​บิน​ไทย​สไมล​ พ​รอม​ที่พัก​ 2​ คืน​ ณ เซ็น​ทา​รา​ แก​รน​ด  บีช รี​สอ​รท จังหวัด​ภู​เก็ต

 

สนใจ​สามารถ​สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​โตะ​ไดที่​คุณ​ปัทมา​ โรงเรียน​สอน​ทําอาหาร​และ​ภัต​ตา​คา​รบ​ลู เอ

เลเฟนท กรุง​เทพ​ฯ   โทร​.​ 0-2673-9353 – 8 หรือ​ อี​เมล​ cooking.school@blueelephant.com
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