
บลู เอเลเฟ นท จับมือ สํานักงานการวิจัยแหงชาติ

ถายทอดเทคโนโลยีกะเพราอบแหงโดยเทคนิคแช

เยือกแข็ง

บริษทั บลู สไปซ จํากัด โดย ภัตตาคารบลู เอเลเฟนท และสํานักงานการวิจัยแหงชาติ (วช.) รวมลงนามบันทึกขอ

ตกลง (MOU) เรื่อง “การถายทอดเทคโนโลยีกระบวนการผลิต ผลิตภัณฑกะเพราอบแหงโดยเทคนิคแชเยือกแข็ง”

ภายใตแผนงานวิจัยครัวไทยสูตลาดโลก โดยมี เชฟนูรอ โซะมณี สเต็ปเป  (ที่ 4 จากซาย) ศ.นพ.สิริฤกษ ทรงศิวิไล

เลขาธิการคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ (ที่ 3 จากซาย) คุณปิติพงษ พึ่งบุญ ณ อยุธยา (ที่ 2 จากซาย) หัวหน า

โครงการวิจัยพัฒนามาตรฐานการผลิตเพื่อการตรวจสอบยอนกลับและผลิตภัณฑคงรสชาติแทของพืชผักสมุนไพร

ดร.นภาวรรณ นพรัตนราภรณ ผูอํานวยการแผนงานครัวไทยสูตลาดโลก และคุณปัทมา การีกลิ่น ผูจัดการฝ ายขาย

และการจัดเลีย้ง ภัตตาคาร บลู เอเลเฟนท รวมถายภาพ ณ ภัตตาคาร บลู เอเลเฟนท เมื่อเร็วๆ น้ี
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