
บลู เอเลเฟ นท จัดแคมเปญพิเศษ ‘Gourmet

Delivery at Home’ สงตรงความอรอย ถึงบานคุณ

ดวยเมนูตอตานอนุมูลอิสระ ตามแบบฉบับของ ‘เชฟ

นูรอ

รานอาหารบลูเอเลเฟนท ตํานานอาหารไทยกวา 40 ปี โดยเชฟนูรอ โซะมณี สเต็ปเป  ผูกอตัง้โรงเรียนสอนทําอาหาร

และเชฟแหง “ภัตตาคารบลู เอเลเฟนท” เอาใจคนอยูบาน ดวยการจัดแคมเปญพิเศษ “Gourmet Delivery at

Home” สงตอความอรอยของอาหารชาววัง ดวยเมนูรสชาติละเมียดละมุน ปรุงสดใหม สะอาดปลอดภัย อุดมไปดวย

คุณคาทางโภชนการ และสารตอตานอนุมูลอิสระ จากสมุนไพรไทย อาทิ ขิง ขมิน้ กระเทียมดํา ฯลฯ และวัตถุดิบพื้น

บานชัน้เยี่ยม ปลอดพิษ100 % พรอมสงตรงถึงบานในรูปแบบ ‘Blue Elephant ready-to-cook set menu by

Chef Nooror ใหคุณ และคนในครอบครัว ไดเพลิดเพลินไปกับการทําอาหาร เสมือนเชฟนูรอ โซะมณี สเต็ปเป  มา

ทําใหรับประทานเองที่บาน ประกอบดวย แกงเผ็ดเป็ดยาง แกงกะหรี่ไก กุงพริกไทยกระเทียมดํา ขาวซอยไก ผัด

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%a5%e0%b8%b9-%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%9f%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b9%8c-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%94%e0%b9%81%e0%b8%84%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%8d/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%a5%e0%b8%b9-%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%9f%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b9%8c-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%94%e0%b9%81%e0%b8%84%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%8d/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%a5%e0%b8%b9-%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%9f%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b9%8c-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%94%e0%b9%81%e0%b8%84%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%8d/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%a5%e0%b8%b9-%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%9f%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b9%8c-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%94%e0%b9%81%e0%b8%84%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%8d/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%a5%e0%b8%b9-%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%9f%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b9%8c-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%94%e0%b9%81%e0%b8%84%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%8d/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%a5%e0%b8%b9-%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%9f%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b9%8c-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%94%e0%b9%81%e0%b8%84%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%8d/


ไทยไก สปาเก็ตตีผ้ัดซอสกะเพรา

หรือจะเลือกลิม้ลองเมนูสะดวกพรอมทานไดอยางหลากหลายในรูปแบบ Blue Elephant ready-to-eat ประกอบ

ดวย Starters | อาหารเรียกน้ํายอย ประกอบดวย ทอดมันกับกุงยําสมโอทับทิมสยามเมืองคอน/ สะเตะไก / สะเตะ

เน้ือหมักขมิน้สด /ชอมวงไกสมุนไพรกระเทียมดํา

สวนใครที่ชื่นชอบการรับประทานเน้ือสัตว และอาหารซีฟ ูด ขอแนะนําเมนู ลาบขาเป็ดกงฟี / แกงสิงหลเน้ือริบอาย

ขาวหมก โรตี / แกงเผ็ดเป็ดยาง ขาวหอมมะลิ หมัน่โถวไรซเบอรรี่ / แกะกะเพรา ขาวผัดควินัวไรซเบอรรี่ ยําหนอ

ไมฝรัง่ / กุงลายเสือทอดซอสพริกไทยกระเทียมดํา ขาวดําควินัว / ผัดไทยกุงสดบลูเอเลเฟนท / ปูผัดผงกระหรี่

น้ําพริกเผา ขาวหอมมะลิหมัน่โถวไรซเบอรรี่ / แกงคัว่ปูใบชะคราม ขาวไรซเบอรี่ ผักสด และน้ําซุปอรอยถึงใจอยาง

ตมสมขมิน้ปลากระพง / แกงจืดลูกเงาะยัดไสกับใบตําลึง

พลาดไมไดกับ Blue Elephant Signature ประกอบดวย 1)ตับหานซอสมะขาม คาราเมลแมงโก ตับหานจาก

ฝรัง่เศสรับประทานกับซอสน้ํามะขาม และสมแขกชุมชนแขนง เสิรฟคูกับมันบด และคาราเมลมะมวงน้ําดอกไม

ฉะเชิงเทรา 2) แกงมัสมัน่แกะ เน้ือแกะนําเขาจากออสเตเลีย รับประทานคูกับ โรตี ขาวหอมมะลิ และ3)กระดูกหมู

ยางน้ําผึ้ง สมตํามะละกอน้ําบูดู ขาวเหนียวลืมผัว

เอาใจสายเฮลตี ้ดวยอาหารมังสวิรัติ อาทิ แกงเขียวหวานเตาหูผักรวม ขาวหอมมะลิ ผัดไทยโบราณเจ

นอกจากน้ียังมีเมนูขนมหวานใหไดเลือกชิม ละมุนลิน้ หอมกลิ่นมะพราว กับ คัสตารตมะพราว หรือ จะเลือกเมนูที่

หารับประทานยากอยาง มะยงชิดชีสเคก

ติดตามความอรอยไดที่ www.blueelephant.com หรือสัง่อาหารไดที่ Line@Blueelephantbkk,

https://www.facebook.com/BlueElephantBANGKOK หรือเบอรโทรศัพท 0 2673 9353-8


