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โรคมะเร็งเตานม

เชฟนูรอ โซะมณี สเต็ปเป  ผูกอตัง้และเชฟแหงภัตตาคารบลู เอเลเฟนท  ในฐานะหน่ึงในทูตกิตติมศักดิ ์ของ

โครงการรณรงคตานภัยมะเร็งเตานม รวมกับนายแพทย กฤษณ จาฎามระ หัวหน าศูนยสิริกิติบ์รมราชินีนาถ เพื่อ

โรคมะเร็งเตานม โรงพยาบาลจุฬาลงกรณ สภากาชาดไทย ในการคัดเลือกผัก ผลไม และสมุนไพรไทยที่มีคุณคาทาง

โภชนาการและมีสารตานอนุมูลอิสระชวยป องกันและตานโรคมะเร็ง เพื่อรังสรรคเมนูพิเศษ ‘Pink Ribbon’ 5

คอรส เพื่อหารายไดสมทบทุนใหกับศูนยสิริกิติบ์รมราชินีนาถ เพื่อโรคมะเร็งเตานม ตลอดเดือนตุลาคม 2556 น้ี

โดยอาหารทัง้ 5 คอรสของเมนู ‘Pink Ribbon’ น้ี ไดนําวัตถุดิบที่ปลอดสารพิษ อาทิ น้ําผึ้ง ฟักขาว กระถิน ขิง

ทุเรียนเทศ กะเพรา มะมวงหาวมะนาวโห และใบยอ มาสรางสรรครายการอาหารพิเศษในครัง้น้ี ไดแก ตมจิ๋วน้ําใส

เน้ือ (หรือไก) แกงจืดเงาะยัดไสใสใบตําลึงและใบทุเรียนเทศ แกงเน้ือยางใบยอ (หรือหมูจินหัวยางสําหรับ

ผูไมรับประทานเน้ือ) หอหมกปูทอด และ พุดดิง้มะมวงน้ําดอกไม ขาวเหนียวมะมวง กับไอศครีมวนิลา

แมคคาเมีย เสิรฟพรอมคอมโพทมะมวงหาวมะนาวโห เป็นตน

 

เมนู ‘Pink Ribbon’ มีใหบริการทัง้มื้อกลางวันและมื้อเย็นในราคา 1,980++ บาทตอทาน โดยแขกที่รับประทาน

เมนูพิเศษน้ีจะไดรับของที่ระลึกเป็นผลงานการออกแบบของผูปวยโรคมะเร็ง ซึ่งรายไดจากการขายเมนูพิเศษและ

ของที่ระลึกจะมอบใหกับศูนยสิริกิติบ์รมราชินีนาถ เพื่อโรคมะเร็งเตานม เพื่อใชในการรักษาผูปวยตอไป

 

สนใจสามารถสอบถามรายละเอียดเพิ่มเติม หรือสํารองโตะไดที่คุณปัทมา  ภัตตาคารบลู เอเลเฟนท ถนนสาทร โทร.

0-2673-9353 – 8 หรือ อีเมล cooking.school@blueelephant.com.
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