
น ุมหอมละมุนลิน้ กับเซ็ตขาวหนาปลาไหลญี่ป ุน หอง

อาหารคิซาระ

หองอาหารคิซาระ เชิญชวนมาฉลองเทศกาลกินปลาไหลประจําปีของญี่ป ุนในเดือนกรกฎาคมดวยเมนูแสนอรอยจาก

วัตถุดิบสุดพรีเมี่ยมอยาง อูนางิ (Unagi) หรือปลาไหลน้ําจืด (Freshwater Eel)

ประเทศญี่ป ุนมีเทศกาลกินปลาไหลประจําปี ที่เรียกกันวา วันโดโย โนะ อุชิ (Doyou no Ushi) ซึ่งเป็นชวงเวลาที่

อากาศรอนที่สุดในญี่ป ุน โดยเป็นหน่ึงในวัฒนธรรมการกินของชาวญี่ป ุนที่สืบทอดกันมาตัง้แตสมัยเอโดะ ยาวนาน

กวา 1,000 ปี อีกทัง้เชื่อกันวาการรับประทานปลาไหลจะทําใหสุขภาพสมบูรณรางกายแข็งแรง ชวยป องกันอาการ

ทองอืดและอุดมไปดวยคุณคาสารอาหารอีกมากมาย ตางๆ ทัง้ยังชวยฟ้ืนฟูใหรางกายแข็งแรงกระชุมกระชวยในหน า

รอนได

เน้ือของปลาไหลน้ําจืดญี่ป ุน มีรสชาติเขมขน เน้ือมีความแนน หอมมัน ชุมน้ํา และหวานหอม เมื่อนํามายางบนเตา

ถานไฟออนๆ กับซอสสไคลญี่ป ุนจนหนังกรอบ เหมาะจะทานกับขาวญี่ป ุนรอนๆ ใหรสชาติที่อรอยกลมกลอมสุดๆ

เชฟชาวญี่ป ุนมากความสามารถและประสบการณที่หองอาหารคิซาระ ไดรังสรรคเซ็ตเมนู เอาใจคนรักรสชาติของปลา

ไหลญี่ป ุน ไดแก

เซ็ตขาวปลาไหลญี่ป ุนยาง มื้อกลางวัน ราคา 860++ บาท ตอทาน ประกอบดวย ซาชิมิ สลัดผักและมันฝรัง่ ไขตุน

เน้ือไกและผัก เทมปุระปลาไหลและผัก ขาวหน าปลาไหลยางไขหวานและใบชิโสะ ซุปมิโซะ และแตงกวาดองแบบ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%99%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%a1%e0%b8%ab%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b8%a5%e0%b8%b0%e0%b8%a1%e0%b8%b8%e0%b8%99%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%99-%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%99%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%a1%e0%b8%ab%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b8%a5%e0%b8%b0%e0%b8%a1%e0%b8%b8%e0%b8%99%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%99-%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87/


ญี่ป ุน ปิดทายดวยของหวาน (เครมบรูเล หรือ ไอศกรีม หรือ ผลไมสดตามฤดูกาล)

เซ็ตขาวอบปลาไหลญี่ป ุนคาโกชิมาพรีเมียม ราคา 2500++ บาท ตอทาน ประกอบดวย อาหารเรียกน้ํายอย ซาชิมิ

สลัดผักและมันฝรัง่ ไขตุนเน้ือไกและผัก สลัดผักสดกับเน้ือปลาไหลคาโกชิมาพรีเมียมยางซอสหวาน เทมปุระปลา

ไหลและผัก ขาวอบปลาไหลญี่ป ุนคาโกชิมาพรีเมียมและผัก ขาวอบเห็ดสไตลญี่ป ุน ซุปมอโซะ และแตงกวาดองแบบ

ญี่ป ุน และของหวาน (ไอศกรีมหวานเย็นชื่นใจ หรือ ผลไมสดตามฤดูกาล)

หองอาหารคิซาระ ตัง้อยูบริเวณชัน้ 3 โรงแรมคอนราด กรุงเทพฯ เปิดใหบริการทุกวัน ตัง้แต 11:30-14:30 น.

สําหรับมื้อกลางวัน และ 18:00-22:30 น. สําหรับมื้อเย็น สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมหรือสํารองที่นัง่ไดที่ โทร

02-690-9999 หรือ อีเมล bkkci.fb@conradhotels.com สามารถติดตามขาวสารตางๆไดที่ เว็บไซต
www.relishbangkok.com/kisara-2
###


