
นิทรรศการ “Templestay & Temple Food” ชวน

สัมผัสประสบการณ พักคางแรมในวัดเกาหลีระหวาง

มหกรรมโอลิมปิกฤดูหนาวปีหนา

– นิทรรศการโปรโมทกิจกรรมพักคางแรมในวัดเกาหลี ซึ่งจัดขึ้นเมื่อวันที่ 24-30 กันยายนที่ผานมา ณ Astor

Center ในมหานครนิวยอรก ปิดฉากไปแลวดวยความสําเร็จอยางงดงาม

– ลิม้ลองอาหารของวัดที่ปรุงจากวัตถุดิบสดใหมสงตรงจากจังหวัดคังวอน ประเทศเกาหลีใต

Cultural Corps of Korean Buddhism ประสบความสําเร็จในการจัดนิทรรศการ “Templestay and Temple

Food Exhibition, Experience and Lecture” ภายใตธีม “Pyeongchang Winter Olympics with

Templestay” ณ กรุงนิวยอรก มหานครแหงวัฒนธรรมของโลก เมื่อวันที่ 24-30 กันยายนที่ผานมา

นอกเหนือจากประชาชนชาวนิวยอรกแลว นิทรรศการดังกลาวยังนําเสนอกิจกรรมการพักคางแรมและอาหารรสเลิศ

ของวัดแกสถานกงสุลใหญสาธารณรัฐเกาหลีประจํานิวยอรก ศูนยวัฒนธรรมเกาหลีแหงนิวยอรก สํานักงานการทอง

เที่ยวเกาหลีประจํานิวยอรก ตลอดจนหนวยงานของรัฐบาลเกาหลี สมาคมศิลปวัฒนธรรม และสื่อมวลชนในนิวยอรก

ดวย

ผูที่มาเยี่ยมชมงานกวา 100 คนตางไดรับประสบการณอันหลากหลาย ทัง้ยังไดลิม้รสอาหารของวัดที่ถูกนํามาใหลิม้

ลองที่ Astor Center ในกรุงนิวยอรก สําหรับกิจกรรมที่ไดรับความสนใจมากที่สุดคือการประดิษฐโคมไฟดอกบัว

ขณะที่อาหารขึ้นชื่ออยาง “ซัมบับ” และมันฝรัง่ทอดกรอบก็เป็นเมนูยอดนิยมในงานน้ี

นอกจากน้ี ผูมารวมนิทรรศการหลายคนยังแสดงความสนใจเขารวมกิจกรรมพักคางแรมที่วัดระหวางมหกรรม

โอลิมปิกฤดูหนาวซึ่งจะจัดขึ้นที่เมืองพยองชังในปีหน าดวย

เสือขาว “ซูโฮรัง” และหมีดํา “บันดาบี” มาสคอตของมหกรรมโอลิมปิกฤดูหนาวพยองชัง ก็ไดเปิดโอกาสใหชาว

นิวยอรกไดถายรูปอยางใกลชิดบริเวณโซนถายรูปภายในนิทรรศการดังกลาว

อีกดานหน่ึงของงาน ผูแทนจากภาครัฐ ภาคธุรกิจ ศิลปวัฒนธรรม สื่อมวลชน ตลอดจนเชฟชื่อดัง ตางตบเทามารวม

งานเลีย้งอาหารที่ปรุงในวัดซึ่งมีหลากหลายเมนู เชน โจกกับมันฝรัง่กอนและเครปบักวีต ที่สงตรงมาจากจังหวัด

คังวอน ประเทศเกาหลีใต

เชฟ Kenny Pinney จาก Jean-Georges รานอาหารชื่อดังในนิวยอรก กลาววา “ผมประทับใจมากกับอาหารที่
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สะอาดและสดใหม ผมรูสึกวาไดสัมผัสรสชาติที่แทจริงของวัตถุดิบโดยไมมีอะไรเจือปน”

Maangchi Kim บล็อกเกอรอาหารเกาหลีชื่อดังที่มีผูติดตามในยูทูบ 2 ลานคนทัง้ในสหรัฐอเมริกาและทัว่โลก กลาว

วา “ฉันรูสึกเป็นเกียรติอยางยิ่งที่ไดมีโอกาสลิม้รสอาหารของวัดเกาหลีทัง้ที่อยูใจกลางมหานครนิวยอรก เตาหูยางกับ

พริกดองทําใหฉันรูสึกถึงรสชาติของอาหารเกาหลีแทๆ ที่มีกลิ่นและสัมผัสอันเป็นเอกลักษณเฉพาะ มันทําใหฉันอยาก

สาธิตการทําอาหารของวัดบนชองยูทูบของฉัน”

Bailey และ Tarsha ใหสัมภาษณวา “ฉันสัมผัสไดถึงวัฒนธรรมเกาหลีและความลึกซึ้งของอาหารในวัด โดยเฉพาะ

พริกดองที่โดนใจฉันมาก มันไมเหมือนพริกดองของอเมริกา เรารูสึกไดถึงความใสใจของเชฟและการอดทนรอเพื่อ

ใหรสชาติออกมาดีที่สุด” นอกจากน้ี ทัง้คูยังขอบคุณเชฟ Ven. Beopsong ซึ่งเป็นผูแนะนําอาหารของวัดใหไดรูจัก

โดยกลาววา “หากฉันไดมีโอกาสไปเกาหลี ฉันจะไปลองอาหารของวัดและเรียนรูวัฒนธรรมเกาหลีดวยการพักคาง

แรมในวัด”

เมื่อวันที่ 29 กันยายน (ตามเวลาทองถิ่น) ไดมีการจัดกิจกรรมบรรยายพิเศษเกี่ยวกับอาหารของวัดโดยเชฟ Ven.

Beopsong ณ สถาบัน Culinary Institute of America (CIA) ซึ่งเป็นโรงเรียนสอนทําอาหารชื่อดังของอเมริกา

โดยมีอาจารยและนักเรียนของสถาบันราว 100 คนมารวมฟังการบรรยายดวยความสนใจและกระตือรือรน นักเรียน

ตางตัง้คําถามเกี่ยวกับสูตรอาหารของวัดและลักษณะเฉพาะของวัดในเกาหลี นอกจากน้ี Michael Pardus ผู

เชี่ยวชาญดานอาหารเอเชียของสถาบัน CIA ยังไดขอบคุณเชฟ Ven. Beopsong และทีมงานของ Cultural Corps

of Korean Buddhism ดวยกวยเตี๋ยวกิมจิ ซอสถัว่เหลือง และผลไมเฉพาะถิ่นสุดพิเศษ

Cultural Corps of Korean Buddhism รับหน าที่จัดกิจกรรมโปรโมทอาหารของวัดปีละ 2 ครัง้ ณ มหานคร

นิวยอรก นับตัง้แตปี 2553 เป็นตนมา โดยกิจกรรมในปีน้ีออกแบบมาเป็นพิเศษเพื่อเนนยํ้าความสําคัญของมหกรรม

โอลิมปิกฤดูหนาวพยองชังที่จะเปิดฉากขึ้นในปีหน า

ติดตอ:
Min Ji Hong
โทร. +82-2-2031-2041

อีเมล: jaime@templestay.com

เว็บไซต: http://koreantemplefood.com


