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หญาหวาน ชมเบือ้งหลังกรรมวิธีการผลิต

กัวลาลัมเปอร มาเลเซีย–1 เม.ย.–พีอารนิวสไวร/อินโฟเควสท

 

Global Stevia Institute เปิดโอกาสใหเยี่ยมชมกระบวนการสกัดหญาหวาน รวมถึงกรรมวิธีทางวิทยาศาสตร และ

การทดสอบรสชาติ

 

นักวิทยาศาสตรดานโภชนาการที่มีชื่อเสียงไดเขารวมการประชุมโรคอวนระดับนานาชาติในกรุงกัวลาลัมเปอร มี

โอกาสไดเขาชมกรรมวิธีการสกัดสตีวิออล ไกลโคไซด (steviol glycoside) เมื่อวันพุธที่ผานมา ในระหวางการเยี่ยม

ชม และทดสอบที่โรงงานของเพียวรเซอรเคิล (PureCircle) ในยานเอนสเต็ค

 

(รูปภาพ: http://photos.prnasia.com/prnh/20140331/0861401979)

 

สถาบัน Global Stevia Institute ใหการสนับสนุนโครงการดังกลาวเพื่อใหขอมูลเชิงวิทยาศาสตรที่มีประสิทธิภาพ

เกี่ยวกับหญาหวาน และชี้ใหเห็นถึงกรรมวิธีโดยทัว่ไปที่ผูบริโภค และผูเชี่ยวชาญดานสุขภาพมักจะเขาใจผิด

 

ดร. เคธีย คาพิกา (Dr. Cathy Kapica) ประธานคณะกรรมการที่ปรึกษาของสถาบัน Global Stevia Institute ซึ่ง

เป็นผูจัดโครงการทัวรกระบวนการสกัด กลาววา “นักวิทยาศาสตรโภชนาการที่กังวลเกี่ยวกับการบริโภคอาหารที่ให

พลังงานมากเกินไป ไดรับรูวาหญาหวานที่ออกสูตลาดสามารถเป็นทางออกที่แทจริงของการแกไขปัญหาสุขภาพใน

ปัจจุบันไดอยางไร”

 

หญาหวานก็เหมือนกับสวนผสมจากพืชชนิดอื่นๆที่ผานกระบวนการสกัดออกมาในรูปแบบของสารใหความหวานชนิด

ผง กระบวนการสกัดประกอบดวยการแชใบหญาหวานแหง เชนเดียวกับใบชา หลังจากนัน้จึงเขาสูขัน้ตอนการคัดกร

อง และทําใหบริสุทธิ ์จนกลายเป็นสารใหความหวานที่มีรสชาติดีที่สุดดังที่รูจักในชื่อทางวิทยาศาสตรวา สตีวิออล ไกล

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%a8%e0%b8%b2%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b9%82%e0%b8%a0%e0%b8%8a%e0%b8%99%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%a8%e0%b8%b2%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b9%82%e0%b8%a0%e0%b8%8a%e0%b8%99%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3/


โคไซด

 

นักวิทยาศาสตรโภชนาการที่เขารวมโครงการไดเห็นภาพรวมทัง้หมดของกรรมวิธีการผลิต และเยี่ยมชมสวนตางๆ

ของโรงงานสกัดเพียวรเซอรเคิล รวมถึงไดหารือเรื่องสารสกัดหญาหวานที่มีความบริสุทธิ ์สูงดวย หลังจากนัน้นัก

วิทยาศาสตรยังไดมีโอกาสทดสอบสารสกัดหญาหวานในระหวางขัน้ตอนการทําใหบริสุทธิ ์อีกหลายขัน้ตอน

 

นอกจากน้ี ผูเขารวมโครงการยังมีสวนรวมในการทดสอบรสชาติ ซึ่งประกอบดวยเครื่องดื่มหลายชนิด อาทิ ชา และ

เครื่องดื่มประเภทนมอื่นๆที่ผสมสารใหความหวานจากหญาหวาน เพื่อลิม้รสชาติความหวานที่ผสมผสานระหวางสาร

สกัดหญาหวาน น้ําตาล และเครื่องปรุงรสอื่นๆ

 

รับชมขอมูลเพิ่มเติมเกี่ยวกับหญหวานในเชิงวิทยาศาสตรไดที่: http://www.globalsteviainstitute.com

 

หญาหวานชวยลดปริมาณแคลอรี่ในอาหาร และมีสวนชวยในกระบวนการควบคุมน้ําหนัก สารสกัดจากหญาหวาน

เป็นสารใหความหวานตามธรรมชาติที่มีความปลอดภัย และปราศจากแคลอรี่ ซึ่งเหมาะสําหรับทุกเพศ ทุกวัย สารดัง

กลาวเป็นสารสกัดจากพืชที่ถูกนํามาใชแทนน้ําตาลธรรมชาติทัว่โลกมานานนับศตวรรษแลว ทัง้ยังมีผลการวิจัยที่

ผานการรับรองอยางพิถีพิถันมาแลวมากมายยืนยันถึงความปลอดภัยในการบริโภคสารสกัดหญาหวานความบริสุทธิ ์

สูงสําหรับมนุษย

 

Global Stevia Institute (GSI) ใหบริการขอมูลขาวสารทางดานวิทยาศาสตรที่เกี่ยวกับหญาหวาน ซึ่งเป็นสารให

ความหวานตามธรรมชาติที่ปราศจากแคลอรี่ GSI ตามที่ไดไดรับคําแนะนําจากคณะนักวิทยาศาสตร และผูเชี่ยวชาญ

ดานสุขภาพนานาชาติในระดับชัน้นํา GSIb ไดรับการสนับสนุนจาก บริษทั เพียวรเซอรเคิล จํากัด ผูนําระดับโลกใน

การผลิตสารสกัดจากหญาหวานบริสุทธิ ์ สามารถดูขอมูลเพิ่มเติมไดที่ http://www.globalsteviainstitute.com

 

แหลงขาว: The Global Stevia Institute (GSI)

 


