
ตอด -ปิติ ตัง้กลุมเชฟจิตอาสา รวมพลังเชฟ

ทํากิจกรรมเพื่อสังคม ประเดิมงานแรกกับโครงการ

“อิ่ม..อุนใจ”

“ตอด ปิติ ภิรมยภักดี” และ “เชฟชุมพล แจงไพร” จัดตัง้กลุมเชฟอาสา รวมพลเชฟทัว่ประเทศไทยเพื่อชวยกัน

ทํากิจกรรมชวยเหลือสังคม ประเดิมงานแรกกับโครงการ “อิ่ม..อุนใจ” จัดงานกาลาดินเนอรการกุศล รวม 7 สุดยอด

เชฟสรางสรรคผลงานอาหารจาก 7 สุดยอดวัตถุดิบ นําเงินรายไดชวยเหลือเด็กและสตรีที่ถูกกระทํา ความรุนแรง

ภายใตโครงการของกระทรวงการพัฒนาสังคมและความมัน่คงของมนุษย

เมื่อวันที่ 7 กันยายน 2560 ที่หองอาหาร Vertigo Too โรงแรมบันยันทรี คุณปิติ ภิรมยภักดี พรอมดวยกลุมเชฟอา

สา ไดแก เชฟชุมพล แจงไพร หัวหน ากลุมเชฟอาสา, เชฟสมศักดิ ์ รารองคํา นายกสมาคมเชฟประเทศไทย, เชฟเรณู

หอมสมบัติ จากโรงแรมบันยันทรี, เชฟอารต – ศุภมงคล ศุภพิพัฒน, เชฟปิง – สุรกิจ เข็มแกว และ เชฟแนตตี ้–

นภาวดี พยัคฆโส รวมดวย คุณนพรัตน อําภา ผูจัดการทัว่ไป โรงแรมบันยันทรี รวมแถลงขาวจัดงานกาลาดินเนอร

การกุศล “อิ่ม..อุนใจ” ในวันเสารที่ 23 กันยายน 2560 ที่โรงแรมบันยันทรี กรุงเทพ โดยรายไดทัง้หมดมอบให

กระทรวงการพัฒนาสังคมและความมัน่คงของมนุษย เพื่อชวยเหลือเด็กและสตรีที่ถูกกระทําความรุนแรง

คุณปิติ ภิรมยภักดี กลาววา เชฟอาสา เป็นกิจกรรมที่ทําเพื่อสังคม ซึ่งทางผมไดริเริ่มงานอาสามาโดยตลอด จนไดมา

เจอกับเชฟชุมพล จึงไดทราบวามีหนวยงานหรือบุคลากรที่เกี่ยวกับเชฟ ที่อยากจะมีสวนรวมในการทํากิจกรมเพื่อ

สังคม สามารถตอยอดใหเด็กๆและครอบครัวไดมีงาน มีความรูทางดานการทําอาหาร จึงไดเกิดเป็นกลุม “เชฟอาสา”

ขึ้นมา โดยโปรเจคเริ่มตนน้ี คือโครงการ อิ่ม..อุนใจ เป็นงานกาลาดินเนอรที่หารายไดชวยเหลือกระทรวงการพัฒนา

สังคมและความมัน่คงของมนุษย โดยจะคัดสรรวัตถุดิบ 7 อยาง เพื่อใหเชฟ 7 คนมารังสรรคเป็นเมนูอาหาร เพื่อให

ทานที่มารวมประมูลโตะไดมารับประทานอาหารรวมกัน ตอจากน้ีไปโครงการเชฟอาสา จะกระจายไปยังตางจังหวัด

และหนวยงานอื่นๆ เพื่อที่จะเป็นรายไดเสริมหรือรายไดหลักใหกับครอบครัว หรือบุคคลที่สนใจตอไป

“วัตถุประสงคของการจัดตัง้กลุมเชฟอาสา คือเพื่อแบงเบาภาระ แบงปันความสุขใหกับคนในสังคม เชฟทุกคนใน

กลุมเชฟอาสา อยากสรางความสุขและรอยยิม้ใหกับผูคน ซึ่งครอบครัวถือเป็นหนวยที่เล็กแตสําคัญและยิ่งใหญที่สุด

ของสังคม กลุมเชฟอาสา จึงอยากเป็นสวนหน่ึงในการสรางทุกครอบครัวใหแข็งแรงมีความสุข ถาครอบครัวไดมี

กิจกรรมทําอาหารรวมกันเพื่อสรางความคุนเคย ความอบอุน มีกิจกรรมทํารวมกันมากขึ้น ความสุขในครอบครัวก็จะ

เกิดขึ้น” นายปิติ กลาวเสริม

โดยงานกาลาดินเนอรการกุศล “อิ่ม..อุนใจ” จะจัดขึ้นในวันเสารที่ 23 กันยายน 2560 ที่โรงแรมบันยันทรี กรุงเทพ
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โดยทัง้ 7 เชฟ จะรังสรรคอาหารจากวัตถุดิบชัน้เลิศ 7 อยาง ไดแก Lobster, Caviar, Foie gras, Tuna ,Wagyu

beef, Taraba Crab และ Truffle ซึ่งเป็นเมนูที่เชฟแตละคนคิดคนขึ้นและปรุงอยางสุดฝีมือเพื่อใหเป็นอาหารจาน

พิเศษ สําหรับผูที่สนใจสามารถสอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมไดที่ คุณชอผกา ธนากาญจน โทร. 081-814-6416 และ

คุณไอริณ ฤกษะสาร โทร. 093-619-9493


