
ตอนรับเทศกาลขนมไหวพระจันทร ณ โรงแรม

อินเตอรคอนติเนนตัล กรุงเทพฯ

โรงแรมอินเตอรคอนติเนนตัล กรุงเทพฯ ขอเชิญรวมตอนรับเทศกาลขนมไหวพระจันทรในปีน้ี ดวยการนําเสนอ

ขนมไหวพระจันทรสูตรตนตํารับอันเลื่องชื่อจาก หองอาหารจีน ซัมเมอร พาเลซ ที่ควบคุมคุณภาพการผลิตโดย เชฟ

หยาง วัน โฮ เชฟชาวฮองกง ที่มากดวยประสบการณอันยาวนานในการทําขนมไหวพระจันทร เชฟหยางไดบรรจง

คัดสรรเฉพาะวัตถุดิบชัน้เยี่ยมที่ไดคุณภาพ มาปรุงอยางพิถีพิถันในทุกขัน้ตอนเพื่อใหไดขนมไหวพระจันทรสูตรตน

ดํารับที่มีรสชาติกลมกลอมหอมกลิ่นใบเตยงาดําและไขแดง เน้ือสัมผัสละมุนลิน้และไมหวานมาก เหมาะอยางยิ่งเมื่อ

รับประทานพรอมชาจีนอูหลง

ขนมไหวพระจันทร ของหองอาหารจีนซัมเมอร พาเลซปีน้ี มาพรอมกับกลองของขวัญดีไซนสวยงามสีสันสดใส

บรรจุในกลอง 4 ชิน้ ราคา 988 บาทสุทธิ และ กลอง 8 ชิน้ ราคา 1,388 บาทสุทธิ มี 4 รสชาติยอดนิยมใหเลือก ได

แก ทุเรียนไขเดี่ยว พุทราจีนไขเดี่ยว ลูกบัวไขเดี่ยว และใบเตยงาดําไขเดี่ยวที่เป็นซิกเนเจอรยอดนิยมในทุกๆ ปี

เหมาะสําหรับเป็นของฝากใหกับบุคคลที่เคารพรัก ญาติสนิทและมิตรสหาย เพื่อความเป็นสิริมงคลทัง้ผูใหและผูรับ

สามารถนําไปใชเป็นกลองจิวเวลรี่ไดในภายหลัง

ขนมไหวพระจันทรพรอมวางจําหนาย ณ หองอาหารซัมเมอร พาเลซ โรงแรมอินเตอรคอนติเนนตัล กรุงเทพฯ และ

บูทจําหนายบริเวณลอบบี้ โรงแรมอินเตอรคอนติเนนตัล กรุงเทพฯ ตัง้แตวันที่ 20 กรกฏาคม -13 กันยายนน้ี

พิเศษ สําหรับผูสัง่จองลวงหน าภายในวันที่ 15 สิงหาคม 2562 รับสวนลดพิเศษ 15 % จากราคาปกติ

สอบถามขอมูลเพิ่มเติม โทร +66 (0) 2656 0444 ตอ 6434 หรือ www.bangkok.intercontinental.com
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