
ตอนรับเดือนพฤษภาคมกับเมนูตองหามพลาด ! ที่

โรงแรมเดอะคอนทิเนนท กรุงเทพ

กรุงเทพฯ – โปรโมชัน่เดือนพฤษภาคม 2562: โรงแรมเดอะคอนทิเนนท กรุงเทพ ขอรวมเป็นสวนหน่ึงในการแสดง

ความจงรักภักดีในโอกาสอันเป็นมหามงคลยิ่ง ในงานเฉลิมฉลองพระราชพิธีบรมราชาภิเษก สมเด็จพระเจาอยูหัว

มหาวชิราลง-กรณ บดินทรเทพยวรางกูร และรวมรําลึกถึงครบรอบ 500 ปีการจากไปของอัจฉริยะศิลปินชาว

อิตาเลียน เลโอนาโด ดาวินชี ดวยการเพิ่มความสุขกับเมนูตองหามพลาด! ใหทุกทานไดลิม้ลองตลอดเดือนพฤษภา

คม 62 น้ี

@ บางกอก ไฮทส – จากแรงบันดาลใจในพระราชพิธีบรมราชาภิเษกของ พระบาทสมเด็จพระปรมินทรมหาภูมิพล

อดุลย-เดช เมื่อปี พ.ศ. 2493 จึงขอรวมเฉลิมฉลองประวัติศาสตรครัง้น้ีดวยอาหารแนวยอนยุคจานพิเศษกับเมนู “ไก

ราชาภิเษก” ที่ปรุงดวยเครื่องแกงกะหรี่ มะมวง ชัทนีย (chutney – เครื่องปรุงรสจากอินเดียตะวันออก) โยเกิรตกรี

ก และเสิรฟมาบนขนมปังบาแกตต ในราคาจานละ 299 บาท++ (352 บาทสุทธิ) และสําหรับผูที่รับประทานมังสวิรัติ

สามารถลิม้ลองรสชาติอาหารจานน้ีไดเชนกัน โดยใชเตาหูแทนเน้ือไก หรือจะเลือกสัง่เป็นชุดอาหารพรอมกับเบียรใน

ราคาชุดละ 399 บาทสุทธิ

ในขณะที่บารและเลาจนภายในโรงแรมเตรียมเมนูคลาสสิกอยางแซนดวิชที่ลูกคาสามารถเลือกสัง่ไดตามชอบไว

บริการ พอครัวไทยประจําหองอาหารบางกอกไฮทส ก็เตรียมอาหารไทยอยางเมนูแกงกะทิแบบไทย ที่นําเน้ือสัตว

หลากหลายชนิดทัง้ เน้ือวัว เน้ือหมู ปลา มาปรุงกับเครื่องแกงยอดนิยมตางๆ ในสไตลที่ทันสมัย ทัง้เครื่องแกงเขียว

หวาน แกงแดง แกงเหลือง แกงพะแนง และแกงมัสมัน่ พรอมกับเครื่องดื่มซิกเนเจอร “เจาพระยา” ที่มีใหเลือกทัง้

แบบค็อกเทลและม็อกเทล ใหทานไดเพลิดเพลินตลอดทัง้เดือนพฤษภาคมน้ี

โคโรเนชัน่แพ็คเกจ – แกงไทย (เน้ือหมู ไก ปลา) เสิรฟพรอมขาวสวยหอมมะลิรอนๆ ที่เติมไดตลอด พรอมเครื่อง

ดื่มซิกเนเจอรค็อกเทล/ม็อกเทล 1 แกว ในราคา 599 บาทสุทธิ/ทาน และสําหรับแพ็คเกจแกงเน้ือวัวราคา 999 บาท

/ทาน

หองอาหารบางกอกไฮทส เปิดบริการทุกวันตัง้แตเวลา 18.00 น. ถึงเที่ยงคืน

@หองอาหาร เมดิน่ี – เพื่อรวมรําลึกถึงศิลปินชาวอิตาเลียน เลโอนารโด ดาวินชี ผูที่เกิดในเมืองวินชี ซึ่งปัจจุบันคือ

เมืองทัสคานี ในอิตาลี จึงเป็นแรงบันดาลใจในการนําเสนอเมนูอาหารจานเดนของชาวทัสกัน มาจับคูกับไวนดาวินชี

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%b7%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%9e%e0%b8%a4%e0%b8%a9%e0%b8%a0%e0%b8%b2%e0%b8%84%e0%b8%a1%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%b7%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%9e%e0%b8%a4%e0%b8%a9%e0%b8%a0%e0%b8%b2%e0%b8%84%e0%b8%a1%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a/


อยาง ปิโนต กริจิโอ (Pinot Grigio) มอนนา ลิซา วิโน เบียนโก ดีตาเลีย (Monna Lisa Vino Bianco d’Italia)

หรือ เลโอนาโด เคียนติ (Leonardo Chianti)

เริ่มตนดวยเมนูที่ตองลิม้ลองกับ “สลัดแพนซาเนลลา (Panazanella)”ตามดวยซุปขนมปังสไตลทัสกัน “ปัปปา เอล

โพโมโดโร (Papa al Pomodoro)” หรือ ซุปผักหลากชนิด “ริโบลลิตา (Ribollita)” และอาหารหลักจานเดนที่เชฟสัจ

จา ทองศรีแกว เอ็กเซ็กคิวทีฟเชฟของโรงแรม เตรียมไวใหทุกทานไดสัมผัสกับรสชาติอาหารสไตลทัสกันอยาง

แทจริงกับ “สเตกทีโบนชิน้ใหญยาง” (Bistecca alla Fiorentina) เคียงดวยมันฝรัง่อบ เห็ดป าผัด เสิรฟพรอมซอส

พริกไทยดําหรือซอสเห็ดทรัฟเฟิลไวนแดง ปิดทายมื้อดวย Castagnaccio “เคกเกาลัดทัสกันแบบดัง้เดิม”

โปรโมชัน่พิเศษสําหรับเซ็ทเมนู 4 คอรส สําหรับ 2 ทาน ราคา 3,599 บาทสุทธิ หรือเลือกจับคูกับไวน เลโอนารโด ดา

วินชี 1 ขวด ในราคา 5,399 บาทสุทธิ

เปิดบริการทุกวัน สําหรับมื้อคํ่า ซันดาวเนอร (17.30 น. – 20.00 น.) และ ทไวไลทเตอร (20.15 น. – 22.45 น.)

สํารองที่นัง่หองอาหารหรือสอบถามขอมูลเพิ่มเติม ที่ 02-686 7000 หรืออีเมล: dining@thecontinenthotel.com

###


