
ตนตําหรับอาหารเหนือลําแตๆ ณ หองอาหารธารา

ทอง โรงแรมรอยัล ออคิด เชอราตัน

หองอาหารธาราทองจัด “เทศกาลอาหารไทย 4 ภาค” นําเสนอศิลปะอาหารไทยประจําภูมิภาคตางๆ ตลอดทัง้ปี

สําหรับเดือนกรกฏาคม และสิงหาคมน้ี หองอาหารธาราทอง รังสรรเมนูอาหารไทยภาคเหนือ อาหารพื้นเมืองของชาว

ไทยลานนา เริ่มตนเมนูความอรอยกับเมนู ขาวซอยไก เมนูตนตํารับของภาคเหนือ เสนบะหมี่เหลืองในน้ําแกงกะหรี่

รสจัดจานหอมกลิ่นเครื่องแกงและสมุนไพรตางๆ พรอมสะโพกไกชิน้โต และชุดเครื่องเคียง (350 บาท++) น้ําพริก

อองและไสอัว่ น้ําพริกขึ้นชื่อทางภาคเหนือ ที่มาพรอมกับไสอัว่ยางรอนๆไดกลิ่นหอมของสมุนไพรจัดเสิรฟคูกับ

เครื่องเคียงผักตางๆ (380 บาท++) แกงฮังเลหมู น้ําแกงสุดเขมขนเขาเน้ือหมูนุมๆ เคีย้วเพลินๆ มาพรอมกลิ่น

เครื่องเทศสุดหอมหวลไดรสชาติดัง้เดิมตามแบบตนฉบับลานนา (390 บาท++) และอีกหลากหลายเมนูใหคุณไดเลือก

ทาน

ลิม้รสความอรอยแบบฉบับลานนา ไดตัง้แต 1 กรกฎาคม ถึง 31 สิงหาคม 2562 พรอมดื่มดํ่าบรรยากาศริมแมน้ําเจา

พระยา และเพลินเพลินกับการแสดงดนตรีไทยและฟ อนรําทุกวันจันทร – เสาร ณ หองอาหารธาราทอง เปิดให

บริการทุกวัน เวลา 18.00 น. ถึง 22.30 น.

บริการเรือรับสงจากสถานีรถไฟฟ าสะพานตากสิน และไอคอนสยามถึงโรงแรมฟรีทุกครึ่งชัว่โมง สอบถามราย

ละเอียดเพิ่มเติมและสํารองที่นัง่ไดที่ โทร 0 2266 0123 อีเมลล: events.rosh@sheraton.com ไลนแอด:

@rosheratonbangkok เฟสบุค: https://www.facebook.com/royalorchidsheratonhotel หรือ เว็บไซต:
www.royalorchidsheraton.com
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