
ดื่มดํ่ากับไวน ฝรั่งเศสชัน้เลิศ ณ หองอาหารซิลเวอร

เวฟส โรงแรมชาเทรียม ริเวอรไซด กรุงเทพฯ

โรงแรมชาเทรียม ริเวอรไซด กรุงเทพฯ ขอเชิญทานลิม้ลองไวนฝรัง่เศสชัน้เลิศ จับคูกับเมนูอาหารคํ่าแสนอรอย 5

คอรส เติมเต็มคํ่าคืนอันแสนพิเศษกับบรรยากาศแสนโรแมนติคกับทัศนียภาพยามคํ่าคืน ของกรุงเทพฯ และ

แมน้ําเจาพระยา ณ หองอาหารซิลเวอรเวฟส บนชัน้ 36 ของโรงแรมฯ ในคํ่าคืนวันศุกรที่ 17 พฤษภาคม 2562

ตัง้แตเวลา 18.30 – 21.30 น.

สัมผัสประสบการณอาหารรสเลิศ 5 คอรส ตระเตรียมโดย เชฟสเปนเซอร แคลล เชฟใหญของโรงแรมฯ บรรจงปรุง

เมนูพิเศษ จับคูกับไวนระดับโลก จากประเทศฝรัง่เศส เริ่มดวยเมนู

คอรสที่ 1

• กุงอบกับซอสมะเขือเทศสด เสิรฟพรอมขนมปังกระเทียมและเครื่องเทศ ทานคูกับไวนขาว พูเย ฟูเม เลส ชาเมอร

ปี 2014

คอรสที่ 2

• ปลาแซลมอนทอด เสิรฟพรอมหนอไมฝรัง่และซอสเนยและน้ําสต็อกเขมขน ทานคูกับไวนขาว

มูสเคเดส เดอ ซูสเดเมน ซอลี ลา ซองซี ปี 2017

คอรสที่ 3

• ขาวรีซ็อตโตผัดกับซอสฟักทองเขมขน พรอมมะเขือเทศ ครีมชีส เครื่องเทศ และชีสพาเมซาน เสิรฟพรอมกับเน้ือ

เป็ดตุน ทานคูกับไวนแดง การ แม็คนา คารามาน่ี ค็องเทส ดู รอสซิลลอน วินยาด ปี 2016

คอรสที่ 4

• เน้ือวากิวอบ เสิรฟพรอมมันฝรัง่อบชีสสไตลฝรัง่เศสและเห็ดผัดเนย ราดซอสเขมขน ทานคูกับไวนแดง ชาโต บา

ไทเลย 5er แกรนด ครูย คลาสเซ พูแย็ค ปี 2011

คอรสที่ 5

• ชีสฝรัง่เศส 5 ชนิด เสิรฟพรอมกับขนมปังบาแก็ต ผลไมแหงและถัว่ ทานคูกับไวนแดง ชาโต ลาเฟอ ลารูส เซน เอ

มิเลียน ปี 2012

อิ่มอรอยกับอาหารและไวน ในบรรยากาศริมแมน้ําเจาพระยายามคํ่าคืนที่สวยงาม ราคาเพียงทานละ 1,800 บาท สุ

ทธิ และพิเศษสุดสําหรับสมาชิกบัตรชาเทรียมพรีวิเลจ เพียง 1,600 บาท สุทธิ เทานัน้
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สํารองที่นัง่ไดที่ หองอาหารซิลเวอรเวฟส โรงแรมชาเทรียม ริเวอรไซด กรุงเทพฯ โทร 0 2 307 8888 ตอ 1948

และ อีเมล silverwaves.chrb@chatrium.com


