
ดินเนอรสุดเอ็กซคลูซีฟกับ มิชลิน ไกด ไดน่ิง ซีรีส

สําหรับ เบญจา ชิกเกน แบรนดลาสุดที่รวมสนับสนุน

มิชลิน ไกด ประเทศไทยในปี 2019 นี้ เสริฟ 3 เมนู

จากวัตถุดิบพรีเมียม “ไกที่เลีย้งดวยขาวกลอง”

กรุงเทพฯ 22 สิงหาคม 2561 – มิชลิน ไกด ไทยแลนด ไดจัดดินเนอรสุดเอ็กซคลูซีฟขึ้นในงาน มิชลิน ไกด ไดน่ิง ซี

รีส ครัง้ที่ 3 ณ รานอาหารเสนหจันทน โดยเบญจา ชิกเกน ในฐานะหน่ึงในผูสนับสนุนลาสุดของ มิชลิน ไกด ไทย

แลนด 2019 ไดถือโอกาสเชิญพันธมิตร ทางการคาและสื่อมวลชนเขารวมงาน ภายใตคอนเซ็ป Authentic Thai

meets Modern Fusion รวมลิม้ลองเมนูสุดพิเศษ รังสรรคโดยเชฟระดับมิชลินสตารจากรานอาหารระดับ 1 ดาวมิ

ชลินประจําปีน้ี เชฟบอย – ปิยะชาติ พุทธวงษ จากรานเสนหจันทน รวมกับ เชฟ Lam Ming Kin ราน Longtail

จากกรุงไทเป บินตรงมาเพื่อครีเอทเมนูสุดเอ็กคลูซีฟตามสไตลถนัดของตนเอง เพื่อมอบประสบการณใหม ที่ดีที่สุด

ในการลิม้รสอาหารชัน้เลิศ โดยเมนูไกที่เสิรฟ เลือกใชวัตถุดิบระดับพรีเมียม เบญจา ชิกเกน ไกที่เลีย้งดวยขาวกลอง

ใหแขกระดับซุปเปอรวีไอพี ไดสัมผัสความหอม นุม ฉ่ํา กอนใคร

คุณประสิทธิ ์ บุญดวงประเสริฐ ประธานผูบริหารฝ ายปฏิบัติการ บริษทั เจริญโภคภัณฑอาหาร จํากัด (มหาชน) ผูป้ัน

ผลิตภัณฑ เบญจา ชิกเกน กลาววา “เพื่อเป็นการตอกยํ้าใหเห็นถึงคุณภาพ ระดับพรีเมียม ของ เบญจา ชิกเกน โดย

นับเป็นครัง้แรกของโลกที่เลีย้งไกดวยขาวกลอง และเป็นผลิตภัณฑ จากธรรมชาติ 100 % มีความหอม นุม ฉ่ํา กวา

ไกทัว่ไปถึง 55% และยังปลอดสาร ปลอดภัย ทําให เบญจา ชิกเกน นับเป็นวัตถุดิบคุณภาพในระดับพรีเมียม และ

ในฐานะที่เรา เป็นหน่ึงในผูสนับสนุน มิชลิน ไกด ประเทศไทย จึงถือโอกาสในการเชิญพันธมิตรทางการคาและสื่อ

มวลชน เขารวมดินเนอรมื้อคํ่าสุดเอ็กซคลูซีฟ ที่ทาง มิชลิน ไกด ประเทศไทย จัดขึ้น เพื่อใหไดรวมลิม้ลองความ

พิเศษของ เบญจา ชิกเกน จากฝีมือเชฟ ระดับมิชลินสตารกอนใคร เมนูสุดพิเศษเหลาน้ีรังสรรคโดย เชฟรานอาหาร

ระดับ 1 ดาว มิชลินสตาร 2 ทาน คือเชฟบอย ปิยชาติ พุทธวงษ จากรานอาหารเสนหจันทน รวมกับ เชฟ Lam

Ming Kin จากราน Longtail กรุงไทเป นําเสนอเมนูสไตลถนัดของตนเอง ผาน 1 เมนูคานาเป  และ 2 จานหลักเมนู

ไก จาก 5 คอรส ซึ่งมีทัง้เมนูพิเศษอาหารไทยแทดัง้เดิม และเมนูสไตลโมเดิรนฟิวชัน่ จากวัตถุดิบหลักจาก เบญจา

ชิกเกน อันไดแก ไกบารบีคิวซอสเปรีย้วหวาน และไกสะเตะ จากเชฟบอย และเมนูไกกรอบ จากฝีมือของเชฟ Lam

Ming Kin เพื่อสงตอความหอม นุม ฉ่ํา ใหไดลิม้ลอง ทัง้ยังเป็นการสรางความมัน่ใจใหแกผูบริโภค กลุมเป าหมาย
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รานอาหารและภัตตาคารระดับพรีเมียมที่สนใจในตัวผลิตภัณฑ โดยหลังจากน้ีจะมุงรุก กิจกรรมทางการตลาดอยาง

เขมขน เพื่อตอกยํ้าภาพลักษณความเป็นซุปเปอรพรีเมียมฟ ูดในกลุมเป าหมาย ตางๆตอไป โดยคาดหวังวา เบญจา ชิ

กเกน จะเป็นอีกหน่ึงผลิตภัณฑที่ตอบรับกับพฤติกรรมของผูบริโภค ยุคใหมที่เนนใหความสําคัญกับวัตถุดิบที่นํามา

ปรุงอาหาร ที่นอกจากจะตองอรอยแลว ยังตองเป็นมิตร ตอสุขภาพอีกดวย”


