
ดินเนอรริมชายหาดสุดพิเศษโดยเจอรรารด ซาเล

เชฟมิชลินสตาร ณ อมารี โวค กระบี่ 15 สงิหาคมนี้

เทานัน้!

อมารี โวค กระบี่ มีความยินดีที่จะไดตอนรับการมาเยือนของเชฟเจอรรารด ซาเล (Gérard Sallé) เชฟมิชลินสตาร

ชาวฝรัง่เศส ที่เป็นที่รูจักกันดีในฐานะผูรังสรรคเมนูอาหารใหกับหองอาหารชัน้นําหลายแหงในกรุงปารีส ประเทศ

ฝรัง่เศส อาทิ หองอาหารเลอโดยอง (Ledoyen) หองอาหารฟูเกต (Fouquets) หองอาหารลา มาเร (La Mareé) และ

โรงแรมพลาซา แอทธินี ปารีส โดยเชฟซาเลจะนําประสบการณการปรุงอาหารชัน้เลิศมารังสรรค 4 เมนูพิเศษรวมกับ

ทีมงานเชฟจากหองอาหารเบลลิน่ี นําโดยเชฟ อเล็กซานเดอร ทรูเบิล (Alex Troublé) หัวหน าฝ ายบริหารครัว

โรงแรมอมารี โวค กระบี่

เมนูพิเศษประกอบซิกเนเจอรเมนูที่เซฟซาเลไดบรรจงรังสรรคขึ้นผนวกเขากับวัตถุดิบทองถิ่นจากกระบี่ที่สดใหม

โดยมีเมนูที่เป็นไฮไลทไดแก Atlantic lobsters with seasonal local mango, tropical Sole fillet with green
asparagus, beef tenderloin with braised aubergine and roasted local pineapple with vanilla

ในระหวางเดินทางมาที่ประเทศไทย เซฟซาเลจะเขารวมงานเปิดตัวเมนูอาหารใหมที่เขามีสวนรวมในการสรางสรรค

ขึ้น ที่หองอาหารคาเฟ  แคลร โรงแรมโอเรียนเต็ล เรสซิเดนซ กรุงเทพฯ และในฐานะที่เชฟซาเลดํารงตําแหนงรอง

ประธานสมาคม Maîtres Cuisiniers de France สมาคมที่ตัง้ขึ้นเพื่ออนุรักษและพัฒนาศิลปะการปรุงอาหาร

ฝรัง่เศสแบบดัง้เดิม เชฟซาเลจะรวมถายทอดความรูและประสบการณการปรุงอาหารชัน้เลิศใหกับทีมเชฟจาก

โรงแรมอมารี โวค กระบี่และโอเรียนเต็ล เรสซิเดนซ กรุงเทพฯ

แพทริค แลนทเดรน ผูจัดการใหญโรงแรมอมารี โวค กระบี่ กลาววา “เชฟเจอรรารด ซาเลและผมเคยรวมงานกัน

เมื่อเราทํางานที่โรงแรม วองโดม ปารีส การเดินทางมาที่กระบี่และกรุงเทพฯ ของเชฟในครัง้น้ี นับเป็นโอกาสที่หาได

ยากที่เหลานักชิมที่จะไดลิม้ลองรสชาติอาหารในแบบทองถิ่นที่บรรจงครังสรรคขึ้นในแบบฉบับของเชฟซาเล

ทามกลางบรรยากาศในสถานที่อันสวยงามของเราทัง้สองแหง ไดแก ริมชายหาดกระบี่และยานสถานทูตในกรุงเทพ

ฯ”

ดินเนอรมื้อคํ่าสุดพิเศษน้ีจะจัดขึ้นที่ริมชายหาดของโรงแรมอมารี โวค กระบี่ ในคืนวันจันทร ที่ 15 สิงหาคม 2559

ตัง้แตเวลา 18.00 น. เป็นตนไป ในราคา 2,500 บาท ตอทาน (ราคาน้ียังไมรวมเครื่องดื่ม) ที่นัง่มีจํานวนจํากัด หาก
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ตองการสํารองที่นัง่ สามารถติดตอไดที่ romain.gayrard@amari.com
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