
“ซีคอนสแควร” เปิดประสบการณ  ศาสตรและศิลป

การดื่มกาแฟ ในงาน “Coffee Viva”

“ซีคอนสแควร” รวมกับ ไทยประกันชีวิต จัดงาน “Coffee Viva” ชวนสัมผัสประสบการณที่เป็นทัง้ศาสตรและศิลป

กับหลากหลายกรรมวิธีการชงที่คอกาแฟไม ควรพลาด รื่นรมยไปกับสุนทรียภาพของสวนสวยทามกลางธรรมชาติ พ

รอมลิม้รสเบเกอรี่แสนอรอย คลอเคลาดวยเสียงเพลงสุดชิล ระหวางวันที่ 29 กันยายน – 8 ตุลาคม ศกน้ี ณ ลาน

น้ําพุ ชัน้ 1 ศูนยสรรพสินคาซีคอนสแควร ถนนศรีนครินทร

นาย ชัยวศุตม เตชภัทรอังกูร ผูจัดการฝ ายกิจกรรมการตลาด ผูบริหารศูนยสรรพสินคา ซีคอนสแควร ถนนศรี

นครินทร เปิดเผยวา บริษทัฯ ไดรวมกับ ไทยประกันชีวิต จัดงาน “Coffee Viva” ระหวางวันที่ 29 กันยายน – 8

ตุลาคม 2560 ณ ลานน้ําพุ ชัน้ 1 ศูนยสรรพสินคาซีคอนสแควร ศรีนครินทร เพื่อมอบประสบการณ อันดื่มดํ่าใหกับ

คอกาแฟ ลูกคา และประชาชนทัว่ไป ในการลิม้รสกาแฟผานกรรมวิธีที่เป็นทัง้ศาสตรและศิลป ของการชงกาแฟในรูป

แบบตาง ๆ จากฝีมือของบาริสตารานกาแฟชัน้นํา ที่จะมาสาธิตกรรมวิธีการชงกาแฟแบบพิถีพิถัน ประณีตบรรจง

และครบครัน หลากหลายรูปแบบ

โดยภายในงาน ไดรวบรวมกาแฟที่มีวิธีการชงแตกตางกันออกไปใหไดลิม้ลอง อาทิ ราน Anaya Espresso Society

(อนันญา เอสเพรสโซ โซไซตี)้ ที่นําเสนอการชงกาแฟแบบ สกัดเย็น (Cold Brew) คือ กาแฟสดที่ชงออกมาเป็น

กาแฟดําดวยการสกัดเย็น กาแฟที่ไดจะมีความหอม รสชาติที่น ุมนวล มี Acidity ตํ่า และปริมาณคาเฟอีนไมสูงมาก

เน่ืองจากการใชน้ําเย็นในการสกัดกาแฟออกมาอยางชา ๆ แบบขามคืนจึงใหรสชาติที่ไดความสดชื่น อรอยหอมเย็น

โดยไมตองเพิ่มความหวานมันใด ๆ และ การชงแบบ แอโรเพรส (Aeropress) ที่ผสมผสานขอดีของกาแฟเฟรนชเพ

รส (French Press), เอสเพรสโซ (Espresso) และ ดริป (Drip) เขาดวยกัน เขมขนดวยการแชคาเฟอีนสกัด

ประกอบกับการใชแรงดันจากมือใหความเขมของกาแฟออกมา ตามดวยการกรองดวยกระดาษทําใหรสชาตินุมนวล

ขึ้น, ราน 53 coffee (53 คอฟฟ่ี) มากับการชงแบบ ไซฟอน (Syphon) คือการชงโดยใชแรงดันสูญญากาศ ขอดีของ

การชงแบบน้ีคือ กลิ่นหอมที่ชัดเจน, ราน Amatissimo Caffe’ (อะมาทิสสิโม คาเฟ ) และ Doi Chaang (ดอยชาง)

เป็นการชงแบบ ดริป (Drip) คือการเทน้ํารอนผานกระดาษกรองที่มีกาแฟอยูดานบน ใหน้ํารอนไหลผานกาแฟคัว่บด

ดึงเอารสชาติ และกลิ่นของกาแฟออกมาอยางชาๆ จนไดกาแฟหอมกรุน ซึ่งวิธีน้ีหาทานไดยากและเป็นเครื่องดื่ม

กาเฟอีนสุดโปรดของสายสโลวไลฟ  เพราะใชเวลาในการชงประมาณ 5-10 นาที แลวแตเทคนิคของแตละคน แต

รสชาติที่ไดนัน้ หอมละมุนและดื่มสบายมาก, ราน café @ chiangmai (คาเฟ  แอท เชียงใหม) นําเสนอการชงแบบ

ไนโตร (Nitro Cold Brew) กาแฟไนโตร ชงเหมือนกาแฟสกัดเย็น แตจะทําในปริมาณที่มากกวาหลายเทา จากนัน้

จึงอัดไนโตรเจนเขาไปคลายระบบเบียร ทําใหมีฟองนุมเหมือนฟองเบียร วิธีเสิรฟนัน้ถอดแบบมาจากคราฟตเบียร

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%84%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b9%81%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a-2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%84%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b9%81%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a-2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%84%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b9%81%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a-2/


คือเปิดจากแท็ปรินใสแกว กาแฟไนโตรเหมาะกับผูที่ชอบดื่มกาแฟและชอบเบียรสด เพราะจะดึงรสชาติและกลิ่นหอม

ของเมล็ดกาแฟมานําเสนอและเสิรฟในเท็กซเจอรปนฟองนุม ๆ คลายเบียรในเวอรชันที่ไมมีแอลกอฮอล

นอกจากน้ี ยังไดเพิ่มสุนทรียภาพในการดื่มดวยบรรยากาศอันรมรื่นสุดผอนคลายของสวนสวย ทามกลางธรรมชาติ

จากเสียงขับกลอมของนกสวยงามนานาพันธุ กระตาย และบอปลาคารฟ พรอมลิม้รสเบเกอรี่แสนอรอย ที่ไมวาจะ

ทานเลนหรือทานคูกับกาแฟก็ใหรสชาติที่อรอยลงตัว อาทิ ขนมปังชีสยืดสีรุง จากราน Happy Cheese Toast

(แฮปป้ี ชีส โทส), ขนมไดฟูกุ จากราน Sweet Duchess Daifuku (สวีท ดัชเชส ไดฟูกุ), ชีสทารต ตนตําหรับจาก

ญี่ป ุน จากราน Me & Cheese Thailand (มี แอนด ชีส), เมอรแรง ป้ันสิบ จากราน จิวแอนดเจน เมอรแรง, เคก

คัพเคกญี่ป ุน บราวน่ี ขนมฮอกไกโด ขนมเบื้องชาโคล ลูกชุบ ขนมตระกูลทอง รวมถึงสินคาสําหรับตกแตงสวนรวม

กวา 40 รานคา คลอเคลาดวยเสียงเพลงสบาย ๆ มอบความสดชื่นใหคุณตลอดวัน

แลวการดื่มกาแฟของคุณจะพิเศษยิ่งขึ้นที่งาน “Coffee Viva” ระหวางวันที่ 29 กันยายน – 8 ตุลาคม 2560 ณ ลาน

น้ําพุ ชัน้ 1 ศูนยสรรพสินคาซีคอนสแควร ถนนศรีนครินทร สอบถามขอมูลเพิ่มเติมโทร.0-2721-8888 ตอ

314,325-6 หรือ www.seaconsquare.com, Line:@seaconsquare,
www.facebook.com/SeaconSquareFanPage, Instagram: seaconsqu


