
ซานเปลเลกรีโน และ อัคควา ปันนา ขอนําเสนออิตา

เลี่ยน ไฟนไดน น่ิง เมนู 8-คอรส จับคูกับไวน และ

น้ําดื่ม

กรุงเทพฯ – อีกครัง้ที่ ซานเปลเลกรีโน ในฐานะผูนําดานไฟนไดนน่ิงและไลฟ สไตลในการกินอยูแบบอิตาเลียน

นําเสนอประสบการณการรับประทานอาหารสุดพิเศษใหกับคุณ โดยครัง้น้ีพบกับเชฟอัมเบอรโต บอมบานา

(Umberto Bombana) จากหองอาหาร 8½ Otto e Mezzo Bombana หองอาหารอิตาเลียนมิชลินสตารระดับ 3

ดาว จากประเทศฮองกง และติดอันดับที่ 13 รานอาหารที่ดีที่สุดในเอเชียปี 2016 (Asia’s50 Best Restaurants

2016) ณ หองอาหาร เลอ นอรมังดี โรงแรม แมนดารินโอเรียนเต็ล กรุงเทพฯ วันที่ 13-14 กรกฎาคม 2016

เชฟอัมเบอรโต บอมบานา ไดรับการยกยองจากนักชิมระดับโลกวา “เป็นราชาแหงเห็ดทรัฟเฟิลขาว” เขาเกิดที่แบร

กาโม เมืองในประเทศอิตาลีตอนเหนือ พรสวรรคและทักษะของเขาทําใหเขาไดมีโอกาสเดินทางไปทัว่โลก ในปี1993

เขาเดินทางมายังฮองกง เพื่อเปิดหองอาหาร Toscana ซึ่งประสบความสําเร็จอยางมาก โดดเดนที่สุดดานไฟนไดนน่ิง

ยาวนานถึง 15 ปี ในปี 2002 เชฟอัมเบอรโต บอมบานา ประสบความสําเร็จและโดงดังอยางมาก เมื่อเขาไดรับ

รางวัลเชฟอาหารอิตาเลียนที่ดีที่สุด (The Best Italian Chef) ในภูมิภาคเอเชีย โดย The Italian Culinary

Institute for Foreigners (ICIF) และในปี 2006 เขาไดรับเกียรติไดทําหน าที่เป็นทูตของ The White Traffle ของ

Piedmontese Regional Enoteca Cavour ในอิตาลี

ในปี 2008 เชฟบอมบานาเริ่มทําโปรเจคสวนตัวที่โดดเดนที่สุด คือการกอตัง้หองอาหาร 8½ Otto e Mezzo

Bombana เขาตัง้ชื่อ 8½เพื่อเป็นเกียรติใหกับผูกํากับคนโปรดชาวอิตาลี เฟเดรีโก เฟลลีนี โดยภาพยนตรเรื่อง “8

½” เป็นรื่องเกี่ยวกับไลฟ สไตลและอารต ในเดือนธันวาคม 2010 หลังจากเปิดตัวไดเพียง 11 เดือน หองอาหาร 8½

Otto e Mezzo Bombana ก็ไดรับมิชลินสตารระดับ 2 ดาว และถัดมาในปี 2012 ก็ความิชลินสตารระดับ 3 ดาว

จาก Michelin Guide Hong Kong & Macau มาครอง ถือวาเป็นหองอาหารอิตาเลียนในตางประเทศที่แรกและที่

เดียว ที่ไดรับรางวัลอันทรงเกียรติน้ี และยังคงรักษามาตรฐานไวอยางตอเน่ืองมาเป็นเวลาถึง 5 ปีแลว

ในการมากรุงเทพฯ ของเชฟบอมบานาครัง้น้ี คุณจะไดลิม้ลองเมนอาหาร 8-คอรส ซึ่งรวมหลากหลายเมนูเดนของ

เขา อาทิ Confit Abalone Carpaccio, semi–dried tomato and Oscietra caviar ซึ่งนําเขาเป าฮื้อคุณภาพจาก

ประเทศออสเตรเลีย, Blue Lobster with basil rattatuia and seafood emulsion ล็อบสเตอรสีน้ําเงินนัน้นําเขา

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8b%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b9%82%e0%b8%99-%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0-%e0%b8%ad%e0%b8%b1%e0%b8%84%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8b%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b9%82%e0%b8%99-%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0-%e0%b8%ad%e0%b8%b1%e0%b8%84%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8b%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b9%82%e0%b8%99-%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0-%e0%b8%ad%e0%b8%b1%e0%b8%84%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2/


จากแควนบริตตานีของประเทศฝรัง่เศส ที่เป็นแหลงสงออกล็อบสเตอรสีน้ําเงินที่ดีที่สุด, ของหวานแสนอรอย

Classic Warm Ricotta Tart with pistachio, candied orange and ricotta gelato วอรม ริคอตตา ทา

รตทําจากชีสริคอตตาโฮมเมด ทําสดใหม และนําเขานมและครีมจากเกาะซารดิเนีย ประเทศอิตาลี

อาหารแตละคอรสเสิรฟพรอมไวนชัน้ดีคัดสรรจากหลายๆ ภาคพื้นของอิตาลี มาจับคู รวมถึง เพียมอนท (Piedmont)

และทัสคานี (Tuscany) พรอมเสิรฟน้ําแรมีฟองซานเปลเลกรีโน และน้ําแรอัคควา ปันนา จากแหลงน้ําแรธรรมชาติ

ในแควนทัสคานี ที่จะเพิ่มความสุนทรียใหกับตอมรับรสของคุณไดอยางนุมละมุน นักชิมไวนและผูประกอบการ

ภัตตาคารชัน้นําจึงใหความไววางใจ และเห็นพองตองกันวาซานเปลเลกรีโน และอัคควา ปันนาเป็นน้ําแรธรรมชาติที่

เหมาะสมเป็นอยางยิ่งสําหรับการจับคูกับอาหารและไวนชัน้เลิศ

เมนูอาหาร 8-คอรส ราคา 13,000++ บาทตอทาน รวมไวน, น้ําแรมีฟองซานเปลเลกรีโน และน้ําแรอัคควา ปันนา

(ราคาไมรวมภาษี และคาบริการ)

สอบถามเพิ่มเติมหรือสํารองที่นัง่ โทร 02 659 9000 ตอ 7390 หรือ อีเมล: Mobkk-Restaurants@mohg.com

ซานเปลเลกรีโนจัดกิจกรรม ‘ประสบการณไฟนไดนน่ิงกับการมาเยือนของเชฟระดับโลก’ เพื่อนําเชฟระดับโลกจาก

ภัตตาคารชัน้นํามาเปิดประสบการณไฟนไดนน่ิงชัน้ยอดใหแกนักชิมชาวไทย ซานเปลเลกรีโนมุงมัน่สงเสริม

วัฒนธรรมไฟนไดนน่ิงผานกิจกรรมไฟนไดนน่ิงในรูปแบบตางๆ และนิตยสาร Finedininglovers.com แหลงขอมูล

ขาวสารออนไลนสนับสนุนโดย ซานเปลเลกรีโน และ อัคควา ปันนา เพื่อเขาถึงชุมชนคนรักอาหารและผูที่ชื่นชอบ

กิจกรรมไฟนไดนน่ิง อันเป็นสิ่งที่เชื่อมโยงกับแบรนดโดยตรง

ผูที่สนใจขอมูลเกี่ยวกับเทรนดดานอาหารและไวน เรื่องราวที่นาสนใจเกี่ยวกับการกินการดื่ม และวิดีโอตางๆ จากทัว่

โลกสามารถคนหาขอมูลไดที่ www.finedininglovers.com นิตยสารออนไลนที่สนับสนุนโดยซานเปลเลกรีโน และ

อัคควา ปันนา
*************
เกี่ยวกับ ซานเปลเลกรีโน และ อัคควา ปันนา

เอสเปลเลกริโน อัคควา ปันนา และน้ําผลไมสปารคลิง ซานเปลเลกรีโน เป็นเครื่องหมายการคาของ ซานเปลเลกรีโน

เอสพีเอ และผลิตภัณฑคุณภาพเยี่ยมที่ผสมผสานรสชาติอันยอดเยี่ยมเขากับประโยชนตอสุขภาพในสไตลอิตาเลียน

แท โดยวางจําหนายผานสาขาและตัวแทนในกวา 130 ประเทศใน 5 ทวีปทัว่โลก

ซานเปลเลกรีโน เอสพีเอ กอตัง้ขึ้นเมื่อปี 2442 โดยปัจจุบันเป็นบริษทัในเครือ เนสทเล วอเตอรส และเป็นผูนําใน

อุตสาหกรรมเครื่องดื่มของอิตาลีดวยผลิตภัณฑน้ําแร เครื่องดื่มปราศจากแอลกอฮอล และไอซที ในฐานะผูผลิต

น้ําแรรายใหญของอิตาลี ซานเปลเลกรีโนมุงมัน่ที่จะเสริมคุณภาพของผลิตภัณฑน้ําแรใหดียิ่งขึ้น ทัง้ยังปฏิบัติงาน

อยางรับผิดชอบโดยเนนความยัง่ยืนของแหลงน้ําแรอีกดวย



สอบถามขอมูลเพิ่มเติมที่

ปิยะหทัย อัชญาวัฒน

เดอะ มารคอม โปร โทร 081 421 2212
E-mail: ann@themarcompro.co.th


