
ช็อกโกแลตเลิฟเวอร รวมชิม ชอป ช็อกโกแลตระดับ

โลกในงาน “Chocoholic’s Party 2016” ชมการ

ประกวดแกะสลักช็อกโกแลตครัง้แรกในเมืองไทย

ประสบความสําเร็จอยางทวมทน สําหรับปารตี้ของคนรักช็อกโกแลต “Chocoholic’s Party 2016” โดย บริษทั ทริ

ปเปิล ไอ มารเก็ตติง้ เซอรวิสเซส จํากัด รวมกับ ศูนยการคาเซ็นทรัลเวิลด เนรมิตปารตี้ช็อกโกแลตแบบครบรส

ช็อกโกแลตชัน้นําระดับโลก ภายใตแนวคิด CHOCOPOLIS SCHENENGEN MARKET SQUARE บนพื้นที่กวา

600 ตารางเมตร ณ ศูนยการคาเซ็นทรัลเวิลด โซน Central Court, Eden1 และ Eden2 ระหวางวันที่ 27 เมษายน

- 1 พฤษภาคม 2559

นางสาววรรัตน มีสัตยธรรม กรรมการผูจัดการ บริษทั ทริปเปิล ไอ มารเก็ตติง้ จํากัด เปิดเผยถึงการจัดงาน

Chocoholic’s Party 2016’ วา “ เป็นแรงบันดาลใจจากประสบการณในการเดินทางทองเที่ยวไปในดินแดนแถบยุโร

ป ที่บางเมืองเป็นแหลงผลิต และมีกิจกรรมที่เปิดโอกาสใหคนที่ชื่นชอบ “โกโก” ไดมาสนุกรวมกัน ทัง้ ชิม ชม และ

ชอป ซึ่งในเมืองไทยยังไมมีการจัดงานในลักษณะน้ีมากอน งานน้ีจึงถือเป็นครัง้แรกในประเทศไทย ซึ่งทําใหเราได

รับเกียรติจากบุคคลสําคัญทัง้จากสมาคมเชฟประเทศไทยและสมาคมเบเกอรี่แหงประเทศไทย สถานฑูตเบลเยี่ยม

และผูแทนจัดจําหนาย และประกอบธุรกิจแบรนดดังระดับโลกที่เกี่ยวของกับช็อกโกแลต อาทิ ลินด (Lindt),

เฟอเรโร รอชเชอร (Ferrero Rocher), ทิวลิป ดารค ช็อกโกแลต คอมพาวด (Tulip Dark Chocolate Compound

), ริทเทอร สปอรต (Ritter Sport), เลอ พลีเซียร (Le Plaisir) และดุค เดอ พราแลง (Duc De Praslin) เขามารวม

จัดงานในครัง้น้ีดวย

โดยภายในงานไดจัดพื้นที่สําหรับกิจกรรมไฮไลต 3 กิจกรรม ไดแก ปารตี้น้ําชาสุดหรู High Tea Café Flueri บน

Chocolate Longtable สไตลยุโรป ตกแตงดวยภาชนะที่ทําจากช็อกโกแลต พรอมช็อกโกแลตเมนูพิเศษจากเชฟเป -

สารัตถ น่ิมละมัย ผูทาชิงจากรายการ Iron Chef Thailand ที่หาทานไดเฉพาะในงานน้ีเทานัน้ หรือเลือกอรอยกับ

ช็อกโกแลตหลากหลายสไตล ที่จับเป็นชุดใหลูกคาเลือกชิมคูกับชารสเลิศที่ชงใหไดชิมกันสดๆ จากแบรนด

Twinings และหากยังไมจุใจเหลาสาวกช็อกโกแลตยังสามารถชิม ฟิน ไดไมอัน้ กับป าช็อกโกแลตสุดมหัศจรรย

Chocolate Buffet in Garden Wonder Land และสุดทายกับโซนกําแพงช็อกโกแลต Chocolate Eatery Wall ที่

รวบรวมช็อกโกแลตแบรนดดังมาใหชาวช็อกโกโฮลิคไดชิมฟรีถึง 1,000 ชิน้ตอวัน งานน้ีสาวกช็อกโกแล็ตตัวจริงไม

ควรพลาดและไฮไลตสําคัญที่เรียกสายตาของนักแชะ ตลอด 5 วันเต็ม กับผลงานการแขงขันแกะสลักช็อกโกแลต

ครัง้แรกของประเทศไทย “Thailand Chocolate Contest 2016” จากเชฟที่มีดีกรีจากโรงแรมระดับ 5 ดาว ทัว่

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8a%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%95%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%9f%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8a%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%95%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%9f%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8a%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%95%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%9f%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8a%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%95%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%9f%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8a%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%95%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%9f%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%a1/


ประเทศถึง 7 ทีม ภายใตแนวคิด The Sound of Natural โดยผูชนะเลิศไดแก ผลงาน “Eagle” จากทีม

Predators นักแกะสลักน้ําแข็งมืออาชีพ ที่หันมาแกะสลักช็อกโกแลตเป็นรูปนกอินทรี โดยไดแรงบันดาลใจจาก

อาจารยผูชื่นชอบการแกะสลักนกอินทรีเป็นชีวิตจิตใจและเผยเทคนิคที่ใชในการแกะสลักครัง้น้ีจนชนะใจกรรมการ

วา เป็นการฝังสีช็อกโกแลต โดยนําแทงช็อกโกแลตสีตางๆ ฝังเขาไปในกอนช็อกโกแลต เพื่อใหวัตถุมีสีสันที่แตกตาง

กันแลวจึงแกะสลักและไลเฉดสีใหแกวัตถุไดอยางสวยงาม


