
ชุดหมอไฟหมูคุโรบุตะสไลดสไตลญี่ป ุนสุดแซบ หอง

อาหารญี่ป ุนคิซาระ

ตลอดเดือนกรกฎาคม หองอาหารญี่ป ุนคิซาระ ขอเชิญชวนคุณมาชิมเมนูพิเศษประจําเดือน กับเมนูหมอไฟหมูคุโรบุ

ตะสวนทอง ลิม้รสความเผ็ดรอนของซุปที่มีสวนผสมของขิงและพริก ซึ่งเป็นวัตถุดิบประจําเดือนน้ี

หากให เน้ือวากิวเป็นเจาแหงเน้ือวัว คุโรบูตะก็เปรียบเสมือนราชาแหงหมู คุโระ แปลวา ดํา บูตะ แปลวา หมู โดยหมู

ชนิดน้ีมีตนกําเนิดมาจากหมูดําสายพันธุเบิรกเชียร (Berkshire) ในประเทศอังกฤษ และเริ่มเป็นที่แพรหลายใน

วงการอาหารของญี่ป ุนเมื่อหลายสิบปีแลว ชาวญี่ป ุนไดพัฒนาสายพันธุหมูชนิดน้ีใหมีแทรกอยูสูงเพื่อใหไดรสชาติ

เน้ือที่ดีที่สุด จึงไมตองแปลกใจวาทําไมคุโรบูตะจึงมีความน่ิมกวาและมีลายไขมันหรือ Marbling แทรกอยูเหมือน

กับเน้ือไมมีผิด

เมื่อทานหมูคุโรบุตะคูกับซุปหอมหวาน ที่ผีสวนผสมของพริก ซึ่งเป็นวัตถุดิบอันเป็นที่นิยมของเมนูอาหารเอเชีย อีก

ทัง้ยังดีตอสุขภาพ มีสารตอตานอนุมูลอิสระ ลอคอเลสเตอรอล และเสริมสรางภูมิตานทานใหแข็งแรงมากยิ่งขึ้น

แกลมกับผักนานาชนิด และซอสที่เขากัน ก็ยิ่งทําใหเมนูน้ีเป็นเมนูที่ไมควรพลาดอยางยิ่ง

ลิม้รสหมอไฟหมูคุโรบุตะสไลดสไตลญี่ป ุนสุดแซบ ไดที่หองอาหารญี่ป ุนคิซาระ ในราคา 480++ บาท

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8a%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b9%84%e0%b8%9f%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b8%b9%e0%b8%84%e0%b8%b8%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%9a%e0%b8%b8%e0%b8%95%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b9%84/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8a%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b9%84%e0%b8%9f%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b8%b9%e0%b8%84%e0%b8%b8%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%9a%e0%b8%b8%e0%b8%95%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b9%84/


สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมหรือสํารองที่นัง่ไดที่ โทร 02-690-9999 หรือ อีเมล bkkci.fb@conradhotels.com

สามารถติดตามขาวสารตางๆไดที่ เว็บไซต www.relishbangkok.com/kisara-2 หองอาหารคิซาระ ตัง้อยูบริเวณ

ชัน้ 3 โรงแรมคอนราด กรุงเทพฯ เปิดใหบริการทุกวัน ตัง้แต 11:30-14:30 น. สําหรับมื้อกลางวัน และ

18:00-22:30 น. สําหรับมื้อเย็น

###


